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DATOS RELEVANTES

DE BODEGAS RIOJANAS.
EJERCICIO 2019

RESULTADOS CONSOLIDADOS (en miles de euros) 2019 2018
VENTAS TOTALES 20283 19.212
RESULTADO DE EXPLOTACION 57 -669
RESULTADO ANTES DE IMPUESTOS 406 -1.078
RESULTADO DESPUES DE IMPUESTOS 337 -633
DIVIDENDOS ABONADOS (1) 0 675

(1) Con cargo al Resultado del Ejercicio anterior y excluida autocartera.

RESULTADOS CONSOLIDADOS (en miles de euros) 2019 2018

VENTAS TOTALES 20.283 19.212
RESULTADO DE EXPLOTACION 757 -b69
RESULTADO ANTES DE IMPUESTOS 406 -1.078
RESULTADO DESPUES DE IMPUESTOS 337 -633
DIVIDENDOS ABONADOS (1) 0 675

(1) Con cargo al Resultado del Ejercicio anterior y excluida autocartera.

VENTAS TOTALES (en miles de litros) 2019 2018 2017
D.0. Ca RIOJA 361 2.839 3611
0.0. TORO 410 410 366
D.0. RUEDA 325 364 315
D.0. RIAS BAIXAS 84 78 86
OTRAS DENOMINACIONES 264 177 238
TOTAL 4694 3.868 4616

VENTAS TOTALES NETAS DE BODEGAS RIOJANAS.
Periodo 2016-2019 . (En miles de euros)
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21.400
21.000
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PRINCIPALES MAGNITUDES (en miles de euros)
ACTIVO NO CORRIENTE

EXISTENCIAS

PATRIMONIO NETO

CAPITAL

DEUDA FINAMCIERA

ROE (1)

ROA (2)

(1) Rentabilidad de los Recursos Propios Medios.
{2) Rentabilidad de los Activos Totales Medios,

INDICADORES BURSATILES

COTIZACION (En euros) _
CAPITALACION BURSATIL (En miles de euros)
PER

NUMERO DE ACCIONES

DIVIDENDO POR ACCION (Euros/accion) (1)
FREE FLOAT

(1) Con cargo al Resultado del Ejercicio anterior,

BENEFICIO NETO DE BODEGAS RIOJANAS.
Periodo 2016-2019. (En miles de euros)
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2019 2018
17.377 17.870
26.512 27.184
19.866 19.866

3.841 3.890
21.262 21.248

2,04% -3.19%
081% -1,22%

31-dic-19 Variacion

4,728 -19,25%
21.919 -20,26%
65,04X

8121.3217

0,00

42,67%

2018

2019

31-dic-18
5,30
27.487
-43,44x
5.186.154
014
18,00%
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CUENTA DE RESULTADOS Y ESTADO DEL RESULTADO GLOBAL CONSOLIDADD CORRESPONDIENTE

AL EJERCICIO TERMINADO EL 31 DE DICIEMBRE DE 2019

(En miles de suros)

imports nio oa la cifrn de negocios (Nota 15)

Vanacion de exlatencias de productos termitados ¥ en curso de fabricacon (Nota 10§

Aprovisfonamienios (Nots 15)
Margen brute

Oiros ingresos da explotacitn (Mota 15)

Subvencignes de capital transfendes sl resuliado (Nota 12)
Gastos de personal (Nots 15)

Amortizaciones (Notas & y T)

Wariacion de provisones por operaciones de trafico (Nota 8)
Otros gastos de ewpiotacedn (Nota 15)

BENEFICIO DE EXPLOTACION

Ingresas financisros (Mote 15)

Gaslos financieros (Nota 15)
Diferencias de cambio netas (Nola 15)
BENEFICIO ANTES DE IMPUESTOS
Impuesto sobee |as ganancas (Nota 14)
RESULTADO DEL EJERCICIO
Agribuible a:

Propietancs de Bodegas Riojsnas, 5.A
Participaciones no gominanies

Otro resultado global

Purtidas gue posdan clasificare con posteriondad al resufido

Diferéncias de conwersion en moneda extranjesa

RESULTADO GLOBAL TOTAL DEL PERIODO, NETO DE IMPUESTOS

Atribuiblo a:
Propeetarios de Bodegas Riganas. S A
Participaciones ro dominantes

Ejercicio finalizade

2 31 de diciembre

2019 2018
20283 18212
(B55) 12682
{8.936) (10, 528)
10.482 € 0eg
410 280
197 180
{3.987) (4.078)
{1.508) (1349
4o {5)
(4838} (5.653)
(9735 (10.815)
75T (569)
5 7
{386) {383)
a0 @3
ADE {1.078)
{68) 445
7 (833)
332 (B35)
5 F
337 (633
(0) =
iy (Bd2)
312 {Ba4)
5 2
nT (B4

Gananclas por acclén de las actividados continuadas atribuibles » los scclonistas de la Socledad dominants (en

euros por acclon) (Nota 21):
Basie
Deluide

oor

0.13)

0.07

0,135
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INFORME DE AUDITORIA DE CUENTAS ANUALES CONSOLIDADAS EMITIDO POR UN
AUDITOR INDEPENDIENTE

A los accionistas ge BODEGAS RIDJANAS, S.A.:

Informe sobre las cuentas anuales consolidadas

Opinldn

Hemos auditade las cuentas anuales consolidadas de BODEGAS RIOJANAS, S.A. (1a Sociedad
dominante) y sus sociedades dependientes (el Grupo), que comprenden ef balance 3 31 de diclembre
de 2019, la cuenta de resultados, el estado del resultado global, el estado de cambios en el
patrimonic neto, el estado de flujos de efectivo y la memoria, todos elios consalidados,
correspondientes al ejercicio anual terminado en dicha fecha.

En nuestra opinidn, las cuentas anuales consolidadas adjuntas expresan, en todos los aspectos
significativos, |a imagen fiel del patrimonio ¢ de 13 situacidn financiera del Grupo 2 31 de diciembre
de 2019, asi como de sus resultados y flujos de efectiva, todos ellos consclidados, correspondlentes
al gjercicio anual terminade en dicha fecha, de confarmidad con |las Normas Internacionales de
Informacidn Financiera, adoptadas por 1a Unidn Europea (NIIF-UE), y demds disposiciones del marco
normativo de Informacldn financiera gue resultan de aplicacidn en Espana.

Fundamanta de la opinién

Hemos llevado a cabo nuestra auditoria de conformidad con la normativa reguladora de la actividad
de auditoria de cuentas vigente en Espafia. Nuestras responsabilldades de acuerdo con dichas
normas se describen mds adelante en la seccion Responsabilidades del auditor en reiacidn con la
auditaria de las cuentas anuales consolidadas de nuestro informe,

Somas independientes del Grupo de conformldad con los requerimientos de ética, incluldos los de
independendcia, gue son aplicables a nuestra auditoria de ias cuentas anuales consolidadas en Espafia
segun lo exigido por Ia normativa requladora de la actlvidad de auditorfa de cuentas. En este sentido,
no hemaos prestado servicios distintos 3 los de la auditoria de cuentas ni han concurrido situaciones o
circunstancias que, de acuerdo con lo astablecido en |a citada normativa reguladora, havan afectada
a la necesaria [ndependencia de modao gue se haya visto comprometida.

Consideramos que la evidencia de auditoria que hemos obtenido proporciona una base suficiente y
adecuada para nuestra opinidn,

) fed
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Cuestionas clave de la auditaria

Las cuestiones clave de |a auditoria son aguellas cuestiones que, sequn nuestro juicio profesional,
han sido de la mayor significatividad en nuestra auditoria de fas cuentas anuales consalidadas del
periodo actual. Estas cuestiones han sido tratadas en el contexto de nuestra auditor(a de las cuentas
anuales consolidadas en su conjunto, y en la formacidn de nuestra opinidn sobre éstas, y no
expresamas una opinidn por separado sobre esas cuestiones,

Valoracidn oe las existencias de productos en elaboracidn y terminados

Dascripcldn

MNuesira

respuesta

& 1) T

La actividad del Grupo se centra en la elaboracidn, envejecimiento, crianza y
comercializacidn de vinos blancos, rosados y, principaimente, tintos de diferentes
denominacionas de origen destacando la de La Rioja. Al 31 de diciembre de 2019 el
Grupo presenta en el balance dentro de los epigrafes de Existencias productos en
proceso de crianza y envejecimiento y de Productos terminadas (vino emboteliado v
etiguetado) un importe total de 25.151 miles de euros (Nota 10 de la memoria
consalidada adjunta).

La valoracidn de estas existencias es un proceso complejo ya que requiere la
Imputacidn de una serie de costes asociados al proceso de elaboracién, crianza y
envejecimiento entre los que Se encuentran los costes de adquisicidn de la uva y los
costes directos e indirectos de vinificacidn y crianza en barricas. durante todo el
proceso gue en gran parte del vino elaborado por el Grupo son de ciclo largo (superior
a 12 meses), Los criterios de valoracion de las existencias se encuentran desglosados
en la nota 3 g. de la memoria consofidada adjunta.

La significatividad de este epigrafe para las cuentas anuales consolidadas en su
conjunto unido a la complejidad indicada en ef pdrrafo anterior, ngs han hecho
considerar la vatoracion de fas existencias como una cuestion clave de nuestra
auditoria.

En relacion con esta drea, nuestros procedimientos de auditoria han inclulds, entre
otros:

El entendimiento y evaluacidn de los criterios y del sistema de valoracidn
impilantadnos par el Grupo para valorar el vino.

La verificacién de los costes de compra de la uva y de vino en su caso, mediante
el cotejo de una muestra de facturas y / o de los contratos de compra de uva con
provesadores.

El andlisis de la razonabilidad de los costes directos e Indirectos imputados en el
gjercicio 2019, incluyendo entre otros la mane de obra, ia amertizacidn y el
coste de |a merma del proceso imputade a los vinos de las diferentes afiadas.

Revisldn de los desgloses incluldos en la memoria consolidada en relacidn con
esta cuestion de conformidad con el marca narmative de informacion financiera
aplicable.
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Descripcion

MNuestra

respuesta

La partida mas signiticativa de la cuenta de resultados del Grupo es su clfra de
negogios, siendo esta un indicador clave de Ia actividad desarrollada. La cifra de
negocios incluye un gran nimero de transacciones a través de distintos canales,
fundamentalmente ventas de ving de diferentes denominaciones, entre las que
destaca !a Denominacisn de Origen Rloja,

El adecuado control de las transacciones de venta es fundamental para garantizar
gue estas transacciones se registran integramente v en el periodo que correspande,

Los aspectos mencionados anteriormente nos han llevado a considerar esta &rea
Como una cuestion clave de nuestra auditoria.

En relacion con esta drea, nuestros procedimientos de auditor(a han incluido, entre
atros:

El entendimiento de las politicas y procedimientos de reconocimiento de ingresos
del Grupao,

La realizacion, para los principales componentes del Grups, de procedimientos
analiticos consistantes en una revisidn de 1a evalucién de los ingresos y de los
costes de venta, asf como de los mdrgenes reales.

Comprobacidn de |a correccidn de los ingresos reconocidos para una muestra
regpresentaliva de transacciones de venta del ejercicio mediante el cotejo de
drdenes de pedido, albaranes, facturas y comprobantes de cobro.

La realizacion de procedimientos de corte de operaciones para una muestra de
lransacciones de ingresos proximas al cierre del ejercicio.

El andlisis de otros ajustes y notas de abono emitidas con posterioridad al cierre
dei ejercicio.

Qbtencidn de las contirmaciones de saldos registrados al cierre para una
muestra de clientes o reallzacidn de procedimientos alternativos en caso de no
obtencidn de confirmacion por parte de los mismos.

Parrafo de énfasis

Liamamaos |a atencidn respecto de lo seflalado en la nota 20 de |a memaoria consolidada adjunta, en
relacidn con el impacto sobre el Grupo de la reciente situacion de emergencia sanitaria global creada
por el coronavirus (COVID-19). Nuestra opinidn no ha sido moditicada en relacidn con esta cuestidn.

& 'Bed
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Otrz Informacién: Informe de gastién consolidada

La ofra informacién comprende exclusivamente el informe de gestitn consolidado del ejercicio 2019,
cuya formulacidn es respansabilidad de los administradaores de la Sociedad dominante y no forma
parte integrante de las cuentas anuaies consolidadas.

Nuestra opinion de auditoria sobre las cuentas anuales consolidadas no cubre el informe de gestidn
consolldado. Nuestra respansabilidad sobre la Infarmacidn contenida en el informe de gestidn
consolidado se encuentra definida en |a normativa reguladora de |a actividad de auditoria de cuentas,
que establece dos niveles diferenciados sobre |a misma:

a) Un nivel especifico que resulta de aplicacicn a determinada informacian incluida en el informe
de Gobierno Corporativo, segdn se define en el art. 35.2. b) de la Ley 22/2015, de Auditoria
de Cuentas, que cansiste en comprobar unicamente que {a citada informacion se ha facilitado
en &l Informe de gestidn y en caso contrario, a informar sobre allo.

b) Un nivel general aplicable al resto de la informacidn incluida en el informe de gestion, que
consiste en evaluar e informar sobre la concordancia de la citada informacién con las cuentas
anuales consolidadas, a partir del conocimiante del Grupo obtenide en la realizacidn de 1a
auditoria de 1as citadas cuentas y sin incluir informacion distinta de |a obtenida como
evidencia durante la misma, asl come evaluar e informar de si el contenido y presentacidn de
esta parte del informe de gestidn consolidado son conformes a |la normativa que resulta de
aplicacion. 5i, basdndonos en ef trabajo que hemos realizado, conclulmos que existen
incorrecclones materiales, estamos obligados a informar de ello.

Sobre la base del trabajo realizado, segdn lo descrito en @l parrafo anterior, hemos comprobado que
la infermacidn especifica mencionada en el apartado a) anterior ha sido facilitada en el informe de
gestidn consolidado y el resto de la informacién que contlene el informe de gestidn concuerda con &3
de las cuentas anuales del elerciclo 2019 y su contenldo y presentacidn son confarmes a la
normativa que resulta de aplicacidn.

Responsabilidad de los administraderes de la Socledad dominante y de la comisién de auditoria
2n refacidn con las cuentas anualas consclildadas

Los administradores de la Sociedad dominante son responsables de formular |as cuentas anuales
cansolidadas adjuntas, de farma que expresen [a imagen fiel del patrimonio, de la situacién financiera
y de los resultados consolidados del Grupo, de contormidad con 1as NIIF-UE y demds disposiciones del
marca normativo de informacicn financiera aplicable al Grupo en Espafia, y del control Interna que
consideren necesario para permilir la preparacién de cuentas anuales consolidadas libres de
incorreccion material, debida a fraude o error.

En |a preparacion de las cuentas anuales consolidadas, los administradores de la Sociedad dominante
50N responsables de la valoracién de |a capacidad del Grupo para continuar como empresa en
funcionamiento, revelando, segun corresponda, las cuestiones relacionadas con la empresa en
funcionamiento y utilizando el princlpio contable de empresa en funcionamiento excepto si los
administradores tienen intencion de liguidar & Grupo o de cesar sus operaciones, o bien no exista
atra alternativa realista.

La comisidn de auditarfa de a Sociedad dominante es responsable de la supervisidn dal proceso de
elaboracién y presentacidn de las cuentas anuales consolidadas.
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Responsabliidades del auditor en reiacidn con la auditoria de las cuentas anuales consoiidadas

Nuestros objetivos son obtener una seguridad razonable de gue las cuentas anuales consolidadas en
su cenjunto estdn libres de incorreccitn material, debida a fraude o error, y emitir un informe de
auditorfa que cantiene nuestra apinidn.

Sequridad razonabie es un alto grado de seguridad pero no garantiza gue una auditoria realizada de
conformidad con la normativa reguladora de la actividad de auditoria de cuentas vigente en Espafia
siempre detecte una incorreccion material cuando existe. Las incorrecclones pueden deberse a
fraude o error y se consideran materiales si, individualmente o de forma agregada, puede preverse
razonablemente gue influyan en las decisiones econdmicas que los usuarios toman basdndose en las
cuentas anuales consofidadas.

Come parte de una auditoria de conformidad con la normativa reguladora de la actividad de auditoria
de cuentas vigente en Espafia, aplicamos nuestro juicio profesional y mantenemos una actitud de
escepticismo profesional durante toda fa auditorfa. También:

Identificamos y valoramaos los riesgos de incorreccién material en 1as cuentas anuales
consolidadas, debida a fraude o error, disefiamos y aplicamos procedimientos de auditoria
para responder a dichos rigsgos y cbtenemos evidencia de auditoria suficiente y adecuada
para propercionar una base para nuestra opinién. El riesgo de no detactar una incorreccidn
malerial debida a fraude es mds elevado que en el caso de una incorreccidn material debida a
error, ya gue el fraude puede implicar colusidn, falsificacidn, omisiones deliberadas,
manifestaciones intencionadamente errdneas, o la alusidn del control interno,

Obtenemos conocimiento del control inferno relevante para la auditorfa con el fin de disefiar
procedimientos de auditoria que sean adecuados en funcién de las circunstancias, y no con la
finalidad de expresar una opinidn sobre la eficacia del cantrol interno del Grupo.

Evaluamaos si las politicas contables aplicadas san adecuadas y la razonabilidad de las
estimaciones contables y la correspondiente informacidn revelada por los administradores de
la Sociedad dominante.

Conciuimas sobre si es adecuada la utilizacidn, por los administradores de |a Sociedad
dominante, del principio contable de empresa en funcionamiento y, basdndonos en la
evidgencia de auditoria oblenida, concluimos sobre si ex/ste o no una incertidumbre material
relacionada con hechos o con condiciones que pueden generar dudas significativas sobre la
capacidad del Grupo para continuar como empresa en funcionamiento. Si conclulmos que
existe una incertidumbre material, se reguiere gue llamemes la atencidn en nuestro informe
de auditoria sobre la correspondiente informacidn revelada en las cuentas anuales
consolidadas o, si dichas revelaciones no son adecuadas, que expresemas una opinidn
maditicada. Nuestras conclusiones se basan en la evidencia de auditoria obtenida hasta la
fecha de nuestro informe de auditoria. Sin embargo, los hechos o condicianes futuros pueden
ser a causa de que el Grupo deje de ser una empresa en funcionamiento.

Evaluamos la presentacidn global, la estructura y el contenido de las cuentas anuates
consolidadas, incluida |a informacidn revelada, y sl 1as cuentas anuales consolidadas
representan |as transacciones y hechos subyacentes de un modo que logran expresar |s
imagen flel.

Obtenemos evidencia suficiente y adecuada en relacidn con la informacién financiera de las
entidades o actividades empresariales dentro del grupo para expresar una opinidn sabre las
tuentas anuales consolidadas. Somos responsables de |a direccidn, supervisidn y realizacidn
de |a auditor(a del grupo. Somos los Unicos responsables de nuestra opinidn de auditoria,

|| ‘Bed
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Nos comunicamos con la comisidn de auditoria de la Socledad dominante en relacidn con, entre gtras
cuestiones, el alcance y e momento de realizacidn de la auditoria planificados y los hallazgos
significativos de |a auditoria, asl como cualguier deficiencia significativa del control interno que
identificamos 2n el lranscurso de |a auditoria.

También proporcionamos a la comisién de auditorfa de la Sociedad dominante una declaracidn de que
hemaos cumplido los requerimientos de ética aplicables, incluidos los de Independencia, y nos hemos
comunitada con la misma para informar de aguellas cuestiones que razonablemente puedan suponer
una amenaza para nuestra independencia v, en su caso, de las correspondientes salvaguardas.

Entre las cuestiones qgue han sido objeto de comunicacién a la comisidn de auditoria de |3 Socledad

dominante, determinamos las que han sido de la mayor significatividad en la auditoria de las cuentas

anuales consolidadas del periedo actual y que son, en cansecuencia, las cuestiones clave de |3
auditoria.

Describimos esas cuestiones en nuestro informe de auditoria salvo que las dispasiciones legales o
reglamentarias prohiban revelar pablicamente |a cuestion,

Informe sobre otros requerimientos legales y reglamentarios

informe adicional para la comisian de auditoria de ia Sociedad dominante

La epinidn expresada en este informe es coherente con lo manifestado en nuestro Informe adicional para
la comisign de auditor(a de |a Socledad dominante de fecha 28 de abril de 2020.

Periodo de contrataclén

La Junta General Ordinaria de Acclonistas celebrada el 15 de junio de 2017 nos nombrd como auditores
del Grupo por un periodo de 3 aios, contados a partir del efercicio finalizado el 31 de diciembre de 2017,

JAUDITORZES
Py et e i i el
Lt Eibebln
EENAT A& YOLURG S
B — Earfos Gil Margués
(inscrito gn ¢ Registro Oficial oe Auditones
St s de Cyentas con ol N© 18.962)

eI A L
T

28 de abril de 2020
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CARTA DEL PRESIDENTE

Estimados accionistas:

De nuevo, es un verdadero honor el volver-a dirigirme a ustedes como Presidente de Bodegas
Ricjanas S.A, v ante todo quiero transmitirles el deseo de que tanto ustedes, como sus
familiares y amigos, se encuentren bien

Al enfrentarme & esta carta tenia claro gue debia hacer referencia a lo acontecido el ano
pasado, gue queda mas lejos gue nunica, pero tambieén al presente, sin dejar de obviar la
dramadtica situacion sanitaria, econdmica y social a la que nos enfrentamos todos, v sobre
todo al futuro. Asi que, si me o permiten, empezare hablando del pasado ejercicio.

51 nos centramos en el mundao del ving, la produccion mundial del pasado afio 2019 se
estimd en 260 Mill. HL, lo que representd una caida del 11,5% en comparacidn con la
produccion de 2018, especialmente abundante, volviends la produccion mundial de vino a
sus niveles medios tras dos afos especialmente inestables.

En la Unién Europea se estimd una produccién de 156 Mill. HI, que supuso una caida del
15% frente a la de 2018. ltalia, Francia v Espafia gue juntos representan el 48% de la
produceidn mundial de vino, experimentaren una importante reduccion con respecto a 2018,
tras unas condiciones climaticas adversas. Portugal es el Gnico pais de la UE gue acabd el
ano-con una produccion de vino superior a la de 2018

El consuma mundial de vino en 2019 se estimao en 244 Mill, HI, registrando un aumento del
0.1% en comparacion con 2018, Estados Unidos volnd a confirmar su primer puesto mundial
entre los paises consumidores de vino tambign en 20719, alcanzando un pico histarico de
33 Mill. HI China redujo su consumo por segundo ano consecutivo. Por tipos de ving,
continud la tendencia de retroceso del consumo en el segmenta de los lamados "Vinos
Basicos" y un claro crecimiento de los denominades “Vinos de Calidad”, especialmente en
los segrmentos de los vinos "Premiurm” y “Super Premium”,

Tras cinco afios en los que Espana estuvo liderando las exportaciones mundiales de vino,
en 2019 Italia se puso en cabeza con 2.162 Mill, L, siendo &l pais que mas crecid. Espafia
aleanzd los 2154 Mill: L

La Denominacién de Origen Calificada Rioja cerrd el afo 2019 con unas ventas de 2559
Mill. L de vino, lo que supuso una caida de ventas en volumen del 2 84% respecto a 2018,

En el mercado exterior las ventas de vino DOCa Rigja cayeron un 2,24%, afectando esta
caida sobre todo a los Reservas (-7,16%) y Grandes Reservas (-9,14%), mientras que los
crianzas amortiguaron mas |a calda (-322%) v los vinos jdvenes crecieran ligeramente
(+1,70%).

Los datos de ventas de Bodegas Riojanas muestran una tendencia creciente en los dltimos
diez afios. Asf, desde 2070 hasta el cierre del gjercicio 2019, el volumen de facturacidn
aumento un +26%.

Durante el ejercicio 2019, las ventas totales alcanzaron los 4,1 millenes de litros equivalentes
a 55 millones de botellas. El Imperte MNeto de |a Cifra de Negocios se situd en 2019 en 20283
miles de euros, gue respecto.a los 19.21 2 miles de euros del ejercicio 2018 supuso un
incremento del 5,6%. Este crecimiento se produjo tanto en el mercado Nacional (+5%
incremento ventas respecto al ejercicio anterion) come en el mercado dié Exportacion (+8.5%
incremento ventas respecto al gjercicio antenor)

Las ventas de vinos de alto valor afadido, como reservas y grandes reservas, continuaron
siendo, como caracteriza la actividad del Grupo, la mayor parte de las ventas (63% del total
en el gjercicio 2019, 61,5% del total &n el gjercicio 2018), siluandonos en este segmento par
encima de los datos de la Denominacidn de Origen Rioja, donde las ventas de estos vinos,
en volumen, glecanzaron un 17,3% de las ventas totales para el gjercicio 2019,

En el resta de Denominaciones de Origen en los que Bodegas Rigjanas esta presente (Toro,
Rueda, Rias Baixas, Ribera del Duero, Monterrei) la evolucion también fue positiva

1 Bed



Esto tiene una clara consecuencia en la mejora de resultados en todas las lineas. Todo ello sin olvidar
nuestro Plan Estratégico, donde nos hemaos centrado en reconducirlas areas menos rentables del negocio
asi como algunos gastos que no se han considerado estratégicos. Si recuerdan nos habiarmos fijado un
doble objetivo, por un lado incrementar ventas y por otro reducir gastos de estructura. Hemos de destacar
gue ambes objetivos han sido conseguidos y eso ha hecho evolucionar muy favorablemente la cuenta
de resultados de la comparila.

En lo referente & la situacidn actual, debemos destacar que Bodegas Rinjanas no ha sido ajena al drama
personal y social gue todos hemos sufride. Enese sentido, la actividad de Bodegas Rioianas fue considerada
coma esencial por el goblemo y en ningln momento pard su produccion, aungue se viese parcialmente
contraida. Estamos convencidos de que |as condiciones de seguridad sanitaria e higiene en las que
desarrollamos nuestra actividad han contribuida a.asegurar la salud de nuestros trabajadores y clientes.
Medidas como el teletrabajo, la higienizacion o el distanciamiento social .. han contribuido a garantizar
la-seguridad de todos. Nos hemos dado cuenta de gue algunos de los valores, principios y fortalezas de
nuestra bodega como son: el respeto por nuestros trabajadores, clientes y consumidores; |z bisqueda
de la calidad constante; el respeto por el medio ambiente y por |a sostenibilidad; la capacidad de adaptacicn
y zonciliacidn; la innovacidn con nuevos canales de comercializacion; la cercania a través de las nuevas
tecnologias, han sido muy tiles en estas circunstancias y sobre todo, se muestran claves en el futuro
de nuestra sociedad.

Sin embargo las circunstancias actuales ylas desfavorables perspectivas econdmicas a las que todos
nos enfrentamos nos obligan a preservar la integridad de nuestros activos. Por ello, el Consejo de
Administracion ha renunciado, en esta ooasion, a la amaortizacion de autocartera, tal y como veniamaos
realizando en los Glbmos ejercicios.

De earaal futurg, los valores y principios sobre los gue se asienta la sociedad nos permiten pensar que
Bodegas Riojanas afrontara con garantias las dificultades a las que previsiblemente nos enfrentaremos
en un futuro cercano, Para ello seguimos trabajando en nuestro Plan Estratégico, connuestros cinco gjes
principales de actuacidn: crecimiento rentable tanto en el Mercado Nacional coma en gl Internacional;
incrernento del valor de nuestras marcas; mayor orientacion al cliente; e implantacidn de una filosofia de
calidad, eficiencia y mejora continua, Nuestra visidn sigue siendo "posicionamos y ser reconocidos en
los mercados a través del prestigio, notoriedad y presencia de nuestras marcas, asi como calidad del
servicio, contribuyendo a maximizar el valor para nuestros clientes y consumidores, accionistas y
empleados”.

Ouierc aprovechar esta tribuna para agradecer a Ot Eduardo Rodriguez-Legorburns su dedicacion y trabajo
& Bodegas Riojanas como consejero y coma Presidente de la Comisidn de Mombramientas y Retnbuciones
& |o largo estos cinco Ultimas afios. Ha colaborado en numerosos procesos de transformacion de la
Bodega, facilitanda el relevo en nuestro Conzejo; desde la incorperacion de D. Gerd Loewen hasta la mas
reciente de Dfia. Inés Bermejo como Consejeros independientes, asi como fa contratacion de D. Eduardo
Sainz como nuevo Director General de la Sociedad, quien serd clave en el futuro de esta compania, vy a
guien desde agui le deseamos un brillante porvenir entre nosotros. Sin duda, 0. Eduardo Rodriguez-
Legorburg ha contriblido a asentar las bases del futuro de Bodegas Riojanas 5.4, Por todo ello se merece
toda la gratitud de Bodegas Rigjanas SA

Agradezco igualmente a todo el equipo de Bodegas Riojanas el esfuerzo v dedicacicon realizados en 2019,
¥ sabre todo el extraordinario trabajo que estan realizando en la actualidad ante fas adversas circunstancias
a las gue nos enfrentamos. Estamos sequros de que no salo vamos a superarlas sino gue saldremos
reforzados de las mismas,

Por ditirno, sefiores accionistas, gracias por su apoyo constante, que nos impulsa a sequir trabajando
para que todos nos sintamos orgullosos de Bodegas Riojanas. Muchas gracias:

Santiago Frias Monje
PRESIDENTE



Bodegas Riojanas, S.A., una de las bodegas emblematicas de
La Rioja, fue fundada en 1890 por familias con tradicion
vitivinicola en la localidad Riojana de Cenicero, donde radicaban
vifiedos con unas de las mejores uvas de la zona

Signes de esa tradicidn son la puerta de piedra que en 1792
permitia el accesc a los vifedos familiares v gue ahora se
conserva en la entrada de la bodega de Cenicero y muy
especialmente, los premios otorgados a sus vinos incluso con
antenioridad a la neminaecion actual de nuestra Socledad como
la Medalla de Oro de la Exposicion Universel de Barcelona de
1888 & la marca Viria Albina

Es precisamente en Cenicend, en el corazan de la Rioja Alla, en
lz encrucijada que define [os rios Najerilla y Ebro donde se ubicd
la bodega onginal. Esta fue construida aprovechanda un amplie
talud de tierra. Hoy, después de ocho ampliaciones, nuestras

En Bodegas Riojanas tambien apostamos hace discinueve anos
por fa diversificacion en la Denominacion de Origen Toro
(£amara), Basandonos en las ya reconocidas caracteristicas de estos

caldos elaborados con Tinta de Toro y las de los vinos blancos con

uva Verdejo, conslituimos Bul:ﬁeg_&s Torreduero y las marcas Pefiamonte
y Margues de Pefiamonte.

La bodega conjuga la ancestral tradicion vinkcola torésana eon
las mas modernas técnicas enolagicas, en pos de conseguir
vinos de excelente calidad, aportando innovacion pero
rmanteniendo las particulandades que confieren al ving de Toro
un estilo propio

Nuestra filosofia de Grupo es trabajar con las mejores uvas

cuidadosamente seleccionadas, para elaborar, criar y desarrollar vinos

de alta gama, sin prisa en la maduracién y en la crianza, pero sin pausa

de 5,000,000 botellas.

Asi, nuestra capacidad de elaboracion en la bodega de Cenicero
es de 4,500,000 kilogrames de uva al ano

Nuesteo crecimiento en Rioja na se ha limitada a ampliar 12
bodega de Cenicers. En la misma Denominacion de Origen, y
también en la Ricja Alta, en una zZona con inmejarables
condiciones para el cultivo de la vid y el desarroflo y maduracion
de la uva, ampliamos nuestra capacidad con la creacion de una
bodega en 3an Vicente de la Sonsierra, localidad situada en |a
acrilla izquierda del rio Ebro

Nuestra capacidad de elaboracion en San Vicente de la Sonsierra es
de 1.500.000 kg de uva y de 5985 barricas, pudiendo ser, sin dificultad,
ampliada esa capacidad.

He aqui nuestra vocacion, y nuestro futuro.

Contralamos mas de 200 hectareas de los mejores vifedos de
Cenicern, San Vicente de |a Sonsierra y localidades praximas
a estas. La uva gue por excelencia se cosecha en La Rioja es
el Termpranillo, pero Bodegas Riojanas dispone ademas una de
las mayores extensiones dedicadas al Mazuelo y Graciano
dentro de La Rioja, variedades que apartan una mayaor
personalidad a los vinos que elaboramos. Contar con uva
controlada nos permite funciona con sequridad v legrar vinos
singulares, originales y de alta calidad.

Bodegas Riojanas absorbe [a produccion de unos cien
cosechercs de las mejores Iocalidades de Bioja, como son
Cenicero, San Vicente, Abalos, Urufuela, Villalba de Riopg, Haro,
San Asensio y localidades de Rigja Alavesa, Toda esta uva,
propiedad de agricultores con lo que trabajamos desde hace
anos; es la que nos permite elaborar nuestras cifras anuales
de produccion.
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En la 0.0. Toro poseemos en propiedad 86 hectareas de vinedo Tinta de

Desde nuestros origenes, Bodegas Riojanas ha tenido una amplia proyectidn

Toro y Verdejo, & cuyas uvas se anaden las producidas por destacados

productores. A las bodegas de Cenicerc, San Vicente de la Sonsierra
¥ Toro se han unido dos nuevas instalaciones. En el afio 2015, se
construyd la sociedad Veiga Nadm, en la Denominacidn Rias Baixas, con

una participacidn del 54% de Bodegas Rigjanas en su capital,
procadiendo al mismao tempo a duplicar su capacidad de elaboracidn,

En 2016, se inaugurd Bodegas Viore en la localidad de vallisoletana de

internacional y goza de un gran prestigio en los mercados de los 27 paises

a los que exporta, donde sus productos son reconocidos y apreciados.

Rueda. La bodega, se alza sobre una parcela de dos hectareas de
superficie v sus 2.500 metros cuadrados edificados cuentan con
modernos eguipamientos para la elaboracion de uva,
fundamentalmente de la varedad Verdejo, con el obietive de producir
unas T00.000 botellas de vinos blancos. Las instalaciones se han
adecuado igualmente para convertirse en un referente enoturistico
de la zona.

Ao largo de nuestros mas de 128 afics de la historia de nuestra
bodega en Cenicerg, los sistemas de elaboeracidn han evolucionado
desde los tinos de vinficacion de madera de roble de Dalmacia a
los mas modernos depdsitos de acero inoxidable con control de
temperaturas pasando por los tradicionales lagares donde
fermentaba la wva entera.

Hoy, empleamos lag técnicas mas avanzadas antes de introducir
el ving en las barricas de roble americana para nuestros Reservas
{el ya citado Vifia Albina y Monte Real, Reserva preferido por los
riojanos) y los Crianzas como Monte Real y Puerta Vieja, para
posteriormente reposar en el botellero junto con los vinos Jovenes
timtos Canchales y los diversos vinos blancos, donde nuestros vinos
rinjancs adquieren su espiritu definitivo.

La personalidad de los vinos, la marca, el vinedo, el suelo y las
variedades de uva, scbre esta base elaboramos vinos elegantes, a
los que aportamos estructura y equilibrio en su elaboracion para
ofrecérselos a nuestros exigentes consumidores: La “mejora
continua” de la calidad de nuestros productos y la "evolucidn
tecnoldgica permanente” han sido y sequirédn siendo los principios
basicos de nuestras bodegas.

Los mismos criterios se han aplicedo a las marcas, que se han
incorporado a nuestra gama de productos comercializados
elaboradas en otras denominaciones, tambieén de la mayor calidad:
“Viore” en Toro, Rueda y Ribera del Duerg; "Pefiamaonte” y "Marques
de Pefiamonte” en Toro; "Veiga Nadm" en Rias Baixas, y con
procedencia francesa, & Champagne "Robert Pierrel”,

Muestro Vifia Albina &s una marca de referencia en paises como
Reino Unido, Irlanda, Suiza, Alemania y USA, mientras que el Monte
Real lo es en Meéxico y China;, siendo una creciente
internacionalizacion uno de nuestros grandes objetivos,

Pretendemos desarrollar todo el potencial productivo y comereial
gue poseemos, basando nuestro futuro en el crecimiento en los
vilimenes comergializados, manteniendo el actuatl mix de ventas
{uno de los mejores de Rigja y Toro) y mejorande la satisfaccion de
nuestros clientes mediante la gran calidad detodos nuestros vinos,




.i.--.O 'Ca RIOJA

Desde nuestra fundacidn, Bodegas Riojanas ha formado parte de la historia de

la Rioja y durante mas de 128 afos, hemos vigilado con sumo cuidado el
nat:lrmentc: dé eada una de las afadas de nuestros caldos, desde los vifiedos
W uvas seleccionadas, hasta su embotellado. Hoy por hoy, nuestros vinos
ofrecen una imagen que responde al estilo de nuestros consumidores, y son el
resultado de nuestro esfuerzo constante para adaptarnos a los cambios pero sin
olvidarnos de los principios que dieron vida a nuestros primeros vinos.
Un esfuerze de los departamentos de produccion y del departamento de
I+D+1ha dado lugar a unas realizaciones destacadas que figuran en los
informes de gestion. Elemento fundamental a destacar para el futuro, son
nuestros avances para incrementar el cardcter beneficioso de nuestros
vinos para la salud,

Asi, ocbtenemos como resultado caldos que unen los origenes de Bodegas Riojanas
con el saber hacer que aportan los afios de experiencia.

MNuestro espiritu iInnovador y nuestra pasion por el trabajo, han hecho que
nuestros vinos se encuentren dentro de los mas prestigiosos de la
Denominacion de Origen Calificada Rioja, lo que nos ha llevado a alcanzar un
gran reconocimiento nacional e internacional. Sequimos disfrutando del privilegio
de ser una de las bodegas que produce vinos de alta calidad y que desde hace mas

de un siglo ha establecido una tradicion en Espana. Hemos adquirido la personalidad
y el aplomo requeridos para continuar sin descanso la prolongada misidn de
sembrar una cultura vinicola en nuestro pais. Pero esa dedicacion se ha visto
ampliamente recompensada al lograr la satisfaccién de nuestros clientes en el
mercado nacional e internacional y, en particular la de los riojanos al situar al Monte
Real como su Beserva preferido.

LBGDEGAS mmmas. 5k Les presentamos los diferentes vinos de Bodegas Riojanas acompafiados en
cada caso de sus caracteristicas, recomendaciones para el consumao y la foto
que permite reconocer la presentacion de cada una de nuestras botellas



ALBINA
ESSENCIA

¥ un dia noy freguntams: JSerfamos capaces de embotellar un suefio?,

Albina Essencia es un proyecto que nace “por™ y “para™ la consecucrin de un suefio: poder ofrecer al munds un ving que conjugara
la mixctma esencia de Rioja y ef alma de Bodegas Riajanas.

Albina Evsencia es fruto de la mdxima seleceidn, el mimo, ¢l cuidads, ol canifio, la paciencia, el empefio, la ambicidn, la fumildad,

la bisqueda, el esfuerzo, la tlusiin, la fatiga, la confianza....
Y al final...." Lo consegurmos, porque no sabfamos que era imponble”, fean Cocleau

(NO HAY SUENO IMPOSIBLE!

CATEGORIA: Reserva 2011
VARIEDAD DE UVA: Tempranio. Graciang.
VINEDO: El primer afio del provecte se seleccionsron 32 parcelas, delas 1685 que controls Bodegas Risjanas.

Despues ga-? anios an donde el departaments tecnico de Bodegas Ricaras llevo el control de s oparacionas en
&l vifiedo reduciendo fos prodictos fitosanitanos y realizando mecm vindicacionss se esoogieron 17, pars elaborar
b 12000 botellas

De fag 17 parcelas, 16 de tempranila y una muy pequedita de Graciano, Todas estas parcelas fienen edades
supennnes 2 60 anios oon rendimeentos muy bajos

ELABORACION: Lavendmia 52 realiz en cafas de 15 kilos, vendimiando a prmera hora de 1@ manana para
gvitar aftas tempersturds y reducir &f mammo los tempos de espera anles deir 8 bodeoa, Maxima seleccion de
o recmios. en su entrada & bodega a traves Una mesa de selectiin que ros pamifid escoger no SO0 ios facimas
5inG los MEcres grancs

L2 fermentacidn se reaiad en depdstns froncocdnicos *sin semibrar con kevaduras comercisles, pera buscar la
tipicidad de las percelas esconidas al realizar la fermentacidin dea forma natural oon levaduras autdctonas.
L wer finalizads |z fermentacdn aloohdlics se realind una maceracdn del ving con s hollejos durante 26 diss,
bussandn una mayor compléjidad aromatica v cromatica. La fermentacion maloiactica se realed n barricas
ruevas de roble amenican de tostado iger

ENVEJECIMIENTO: Para ef envesacimiento de este ving s2 ublizaron un 85% de barricas nuevas de mble
mericana, con 4 anos de secato de i maders, para rechicir b centdad de taninos verdes. B 18% restante fugrn
barricas de roble franceés de grano muy fino y testade laera. Durante & emveesimignto wna de bos objethos
fandamentales fue mantener la mayor cantidad de fruta; Cada ses meses serealzaba un trasiego de bamcas,
rrarteriendo el mismowno en la bamica A suvez, nuesin deparfament feonico ez catas penodicas o2 fas
famicas para evaer 51 temnaa 0 no & procesa de emveicimiento, por esta razon s Bempos o enveecimiet
fueron 18 meses en el caso de las bamicas francesas v 24 en e caso oe las barmcas americanas,

EMBOTELLADO:; Fara I estebilizacidn de este vino no 52 reafzaron fifraciones. Los corchos, deda méwma
calidag, fueron escogrios uno & uno libres de TCA para evitar problemas posteriores. El enverecimiznio de fas
botalias fue en los caladgs historoos de b bodega y ha permanacio durantz 24 meses antes de salr al meado

NOTAS DECATA:

rtenzo color rojo cereza con nbetes 1ea. My bena capa, impioy
brillante:

Frtente en aromas de frutos rojos armonzadas con fruta pasa tipo
ciruela; Destacan los-aromes procadentes de s barrica coma: vainila,
Chocoite, regaliz ¥ eSpecas:

Gran estructura y enfrada polerte con buena acidez, elegants i bien
equiibrado. Larga persstenca en booa con recuerdos a los aromas
pescibidos en narz principalmente reqaliz, chocotate y vanilla.




MONTE REAL GRAN RESERVA

S trata de una cudada seieccidn de vas 100% vanedad Tempranitio.
1 procedanses del monicigio de. Cenioag, en concresn del espectacular
pargie de *H Monse®

(Crianza de 36 meses 2n barricas de robée americans, realizéndose las
cofmesponcientes trasiegas. Botetere minimo-oe 38 meses antes de sy
cofmencalzacion. Senarentreos TPy 197 C.

Color nojo pieota infenso, con suEies riteles eja. Borde @mplia, conlagrmas
persistentes, De buena capa, limpioy brilante. La primera sensacicn en nanz
es perfumads, infusionado de maras, erdndanos nagros, crislas maceradas
que abren paso a unaxpiosion de pimienta negra, clava, que segin 52 va
oigenando con el fiempo, da peso a b finura del testado mastrano apuries
avainila chocolste nearo purs, - un fogue balsdrics. En paso de boca e
delicads, deja una sersacion tRehl golsa atemiopelada, llera de utosidad
3 atague final es compleio, whranke, opulenn, que finadza con persistencia
QustaEtva & NOTAS AC0rosas e arandanns Neqros; Sspacias dulces; rgalz y
notas mnerEes

MONTE REAL DE FAMILIA

RESERVA

e trata o una cuidada seleccidn de wvas 1 D0% variedad Tempranifo § 100%
procedentes del municipi oe. Cenicen, en concreto oel espectacular paraje
de "El Monte”.

Ervejecido 24 meses en barmicas de roble amercano v francés, Botefler
minimo de 24 meses entas da st comerniaizacon

Senvirendre 16%y 1870

Codor rofo pemeza intenso, con sutiles nbetes seja Borde amphi, con l3grimas
perssaenies, Capa meda alta. brpioy brllante. En narz, nitenskdad aromatica
comelejs, recuends a frites maduras compotarkas cue evoluconan pars dar
p&s0 4 notas de chocolzte, reqaliz de paio, vanilla, especas dulces {ciavo,
nuez mescada), maderss halsdmicas Su pasoen bosa s opuento, camosn,
preyalecen os teninas maduros, Bien puidos golists que se funden en una
estruciura que armmoniza acidezy fnuta matura. Su atanue final es compieio,
sibranie; fargo y persistente

MONTE REAL RESERVA

Tempranilio 100%. Procedente de Cemoen.

Hlabarecidn alisica con uvas despslilladas v estrujadas caon |as nuevas
tecnologias de control de Termentacion ¥ largas maceracsones,
Crignea de 24 a 30 meses en bamcas de obie smercano, reakzandoss s
ogorunas trasiegas. Botellero. minime de 12 meses antes de su
comancialzacion

Servrentrelos 16°y 18°C

Se-resalla 3 personalidad propia de fos vines. de Cenicera
Color mlensn oo cereza con nbates b, Aromas impis y potetes Bn nariz,
o armanis entre |8 crisnza en roble ¥ 1os recuerdos vnosos Amplia
estruchura en boca, sabrso, con cuepo. Tannos puldas v suEvizados
Suaroma se proknga porvia refronase, con un fingl largo y persstente.
Bien evoluciorado ¥ maduro, garantiza - larga: vida en botella:

Z 'bed




MONTE REAL DE FAMILIA
CRIANZA

Ternpranilio 100% Procedente de Canicern

Crianga de 17 meses en bamica nuevas de rabe americang y francés,
madirazion en botella minime de & meses antes de sy comencializacdn
Senirenire 167y 187 C.

Color rojo proota cor destelios violacens. Capa mediaalts, mpioy brilante
En nard, intensided erorndbes alla, nos evota aromas & fulas rojas, reqale
neqie y flores conjugados sutiimente oon fos tostades de 2 maders dela
cranza. En boca s sedoso, suave, armonico, "res&:l. con fanng suave
Retrogusti largo v amitacs

MONTE REAL BLANCO
FERMENTADO EN BARRICA

B0% Viura. 20% Malvasia de Rioja. Procedente de Cencero.

Fermentacidn natural en barricas nuevas de roble
americano, Permanencia de cinco meses sobre fias con
bastoneo diario,

Servir entre los 84y 10°C.

Aractivo color amariio ligere, con destellos verdosos, muy
brillante. Mariz sutil y compleja, con apuntes a fruta tropical,
plétano y fruta blanca, en perfecta sintonia con las notas
aespecias, vainila, pirmienta, clavo; En boca resuits sedoso,
estructurado, con una refrescante punta de acidez, que
conjuga con los sabores de un sugerente fondo provenente
de =i estancia en barica con las as, toffee; pan tostado
y.granitos de café. Retronasal con recuerdos claros atoffee.

GRAN ALBINA RESERVA

Tempranlio, Mazueo y Gracang

En diztirta propomiGn depencienvio de cada afads. Proceden de ia seleccidn
dE niEsiros mejores Winedos de Cencen

Recepoion de uva reooiectata #n cas, escogidas en cnta maniEmente
Bodega expenmental con las mds avanzatas tecnicas enclogicas en las
distintas fases de elabaracion y nuevos procesos fermentativas de
ullramaceracion

Grianza de 30 meses en barmcas nusves de fas mejpres maderas de mble
frances, emencano y del este. Bolebiera minimo de 24 meses antes de su
comenzialzacidn: Sanarentre 165y 1820

Gran ving, supenor, espacial de nueves tendendias, INtEnsa oolor i peota
Plengren aromas: lleno de frifosidad amopada oon una excelente Maderz
Gran estniciura en boos, concentrado, Untbosamente fanico, aguilibradao,
redondo. Gozoso y lamo final Un gren vino con carcter y personalidad
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GRAN ALBINA VENDIMIA

Tempranile, Mazuele y Gracieno: En distinta proporeadn dependiends de
cada afiada Proceden de f sefeccidn de nuestros mejores viiedos de
Cenicans

Recapoin de uv recolectada en cajas, escogides en oita rmanusimente,
Bodeqa expenmental con las mas avangades técnicas entlogras en fag
distintas fases de elaboracion y noevos procesos-fermentativos de
utramaceracion,

Crianza de ] meses en barmcas nuevas o las mejores maderas de mole
frances, smencano v det este.

Botellers mimma de 12 meses antes de su comercializacion
Servrentre 16y 18°C

Gran ving; superion especil de nomas tendencias: Infersn omior i pieolz
Plersa en aromas, llen de futossdad arropada con una excelente madera
Gran estruciura en boca, concaniradn, untuosamente tanico, eguiliorado
redonda. Goposo y lergo fingl, Un oran ving con carécter y personalidad.

VINA ALBINA GRAN RESERVA

Temprareks B% Mazielo 15% Gracano 5%

Procedenta de Cenicern y Sonsema

Elaboraciin clésicacon uvas despailadzs v estnujacs con Riga macerscion
y oonirol fermentati

Ermajerico 36 meses en bamicas de robie amencano ytostacs medio piis,
Botellero minima de 36 meses anies de su comercializacian
Senvrentre 11y 19°C

Color rop ritd con sufiles ribetes tejgs, En nanz. presencis de anomas
& frutis rojas guese gbren sutimente dendo paso- 8 los aromas terciancs,
Qe evOCEn necuendos 3 maderas aromaticas bien infegradzs y a perfume
fe chocoiate negre: La baca tiense byen recomido con recuerdos 3 frutas
silvestres; aun frescas, que empiezan & compotarse, sobre @ fondo
fioral de violetas, con taninos presentes pero amahles, Aromas en i@
retronagal dulce de sromas & vainilla y suave coco, puntas de menta
y regaliz, de frescura persistente £l atague final £3 muy elegants, con
taza, Fard de beber

VINA ALBINA RESERVA
VENDIMIA SELECCIONADA

Termpranilo 30%. Mazueln 15% Graciano B

Procedents e Cenicany Songiema

Elaboracion clisca con was despaliladas v estajadas con fas nusvas
tecnologias de control de fermentacian y |argas macersciones
Envejecidn 30 meses en bammcas: nuevas de roble americana ¥ tostada
medio pus; Botedero mirmao de 24 meses antes o su comenciaizackin,
Servirentre 16° ¢ 18°C

[rripic v Drifanse color, roko oereza. - Se mvestrg rlunds en nariz, plena y
ahierto en aromes a utes rojas reseas, fresas Sivestres y cerzzas, envusitas
e ragakz y ammonmadas con kos ammas beiEnios de | cranza ol recUeran
avainilla en rama cocoy foffee; B boca, su eleganca ervuelve & paladar
fajandase quenen con Un past cunnsamente fresco que permite percibir &
niquera frutal gue e confieren los distintos parfies de vifedos, con racuerdos
anotes de la crisnzs, que niensifican of sabar de los 8ninos bien Irmadas.
Fetroguato frtal sefrescanta v de ligera persistencs

ViNa ALBINA
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VINA ALBINA RESERVA

Tempranilic B Mazueks 15% Graciznn 5%

Pracedents de Cenicero, San Vicente de la Sonsierrs y Abalos
Elaboracion clasica con uve despalillada v estrada, con larga macsracion
¥ conitre fermentative

Ernvejecioa 30 meses en barmcas nuevas de mible amencang y tostado tnadio
pius, Botefiers minimo de 17 meses antes de su comercializacion
Sandrenre bos 16"y 1820

Frilante colormop cereza: Una joya en nanz, tnaemocion o refleo dearomas
a frutas rojas frescas, fresas slvestres y cerezas, envielias en regaliz
anmonzacas con ks ammas tercianos de la cnanza que recusdan avanila
en ramg, cooo v toffes; Booe acenoante, mercada porfa elegancay la
fresourg, franca y compleia, que transmite- un ampho abanico en sabares
frutales, veinlla v ol de clor, tanings dulces y redondos, bien desamalados
porel tepasa en botela: Final o y persistente, si derte cuenta e bebes
i boteils, un clisico entre 105 Cfésicos,

VINA ALBINA BLANCO
DULCE RESERVA

Wiura 90%. hahasia de io@ 10% . Majuelos de Cenicern, Beleocin de los
pegDs mas idaneos con cepes vieas y microchma espesifico
Vendimia tardia-con sobre maduracion ¥ focos de podredumnee noble.
Fermentacsén dé mosto yema en bamca de maders nueva de robie con
parakzecion esportansa resuliznto un vino blance ton shucares residuaies
naturales. Una experiencia singular y dificiimente repatible
Crianza-de 16 mases en bamcas de roole de 725 liros

Ermbortedacy en aonde prosoue L TeCkeBeon QUe Uece S8 posEna CLIREE BRs.
Servrenire ks 0y 350

Crdor amarilla paja ligeramente dovadn, limpeo y brifante. Aromas sutiles de
wan personaidad con recuerdos florales de almendro, miel ¥ venilla,
Apreciablie crianga con perfume de maderas fnes Paladar meloso dominado
por una agradate suavdad Liconoso, parfectamente ensamblado con taninos
fuicesy sensibie acider. Sabmsn fnal con excepoona perasienca gustativa,

VINA ALBINA BLANCO

SEMIDULCE
Alipnsn Paso djo de & *5e trats G algo asl comao ung bebids magica®

E5 urvinn hgeramente abocsdo, manlenends el o enokgico d2 los
bodeguanns franceses que permanacierca n nuestra bodegs hasta &l
aia 1.933,

Wiura 90% y Malvasia de Rioja 10% Procedente de Cenicero
Servira B0

Color armarillo verdosas con lonos dovedis. Ao muy personal viiado
yanetel. Susecreto estd2n el aquitbing det azicar contrala acdez en su
confenids natural gue fe confiere cardctar y encanto, discreta diszurs con
atentica fraganci,




VINA ALBINA BLANCO
COSECHA

100% Viura. Procedantes de winedos saleecionados en Cenicero, conmes
decincuenta afns, tales comno Paketones, Squdills; Llanio o &l Aomeral,
Rendimientos maxmos por hactares 4000 ko/He.

Tras Unavendimia manual se fransporta a bidega en remoljues de masimo
3000 kios: Mosio abienido tras unas hores de maceracidn de f uva en
[renssa e membeana sinaplicar ninguna presain. Fermentacion controkyda
aliaa emperaLrE en depdsaos o aoen noxidzble, saguido 62 un contacto
protongads con ks bevackiras fras ke fernentaciin para aurmentar el vikamen
enboca. Sendrenre B y B0

Color amariia, palido, brifante v con rellens verdosos. Aroma infensay
elegants con metees frescos y afrusadss, pera blanguils platan y clicos
Tambien notas florales, ssbre un fonda de aromss de especias dulces En
b resulta compien ensensaoones: fresoo equlibrads acder, conwalumen
y gotoso. Al final se descubee otra ez su cardcter frutal y florad

PUERTA VIEJA
CRIANZA SELECCION

100% vareded temprandlo, Canicern, San Vicarie de |2 Sorsera, Peciiay
Abalos, Suetos pobres, arcillp-calcarens en terazas v suaves pendientes
onentadas hana & valle del o B, Eded madia 20-35 sfos. Allura degge
457 a 650 m. Vitcultura sostersble con minima inervencian fitosanana

Sewcrion pancelana gue busca e punio opimo- de exprosicn vanetal ol
tempranilo y potencia & buen hacer de los viticultores.

Ferrnentacidn drigd a potenciar 3 sslaccidn de “evaduras autictonas”,
identificadas en nuestos vifedos, que marcan & personakdad de Puerta
Vigga {proyecto de investioaciin LEVEOED), Envejecimienta 12 mesas en
barricas nuevas de roble emencano y tosiado medio plus.
Gluten Free. Apto para Veganos . Contiene suffites. De color rofp picota

Elaganie eimtenso an ngnz, reveia notas: SUEves 2 fresas y cenega liconsa
fue armoniza con koe aromas procedentes de su paso por maderas de
tostato medio, espacias, vainilz B bota su pase es compleio. equilibrado
y fresto, reflejanda en todo momente, |2 finurs verietel de! tempranillo de
Frgia Alta, Taninos suaves y 0lom0s GuUe Imian & Lna Sequnds, 18reena oopa

PUERTA VIEJA CRIANZA

100% variedad tempeanill, Cenicero, San Vicente de 1 Sonsiera. Sueins
poires, arcillo-Calcirens en fermazas y suaves pendientes nrentadas hacia
al valle gl rig Ebro, Edad medsa 15-25 afios. Altura pesde 450 a 650'm

Witicultura sostesibie con minima intervencidn fitosanitaria
Selacridn parcelara que busca el punto dotimo - de exprasion vanetal de
termgranilo y poiencia @ buen hacer de los wicultores:

Fermentacion dinigida & potenciar 2 seleccin de “levadusas sutdclonas’
identifizadas en nuestros viiedos, que marcan Iz personalidad de Puerta
Vi (proyecho de imvestigacion LEV2050). Envejecimients 12 mieses en
barmizas de robik amenicano y tostado media pus:

Gluten Free, Apto para Veganos. Contizne sulfitos, Solor oo cereza; impio
y brilarie. Expreareg &n rariz, nos trae aromas a frutas frescas, fresa, ceresa
y tonns dereqaliz. que ensamblan conligeras notas especiadas y tomefactas,.
pracedentes de suestancia por la barmica. Su paso en boca 52 Jena oe fruts
fresea con Ln tanino amaible v matur acompafianda a5 oeras notes de
lzenarzaenbamcs vainila ychocoke, B retrogust final es ango, ervovenss,
s, oo un igero fogue oe frescura
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CANCHALES

Tempranilko 100%. Frocedente de Cenicarn

Etsboracadn clasica de Fuoja Alta donde se cwiden fodos ios defalles de a
fermentacidn 5e embotella sm envejecsr en barmca,

Servrentre 12y 147 C.

Color rogo wiotacen, con Msaciones violaceas, bien cubierto, cristaling
lirripac y brillante. Aromiz compless que combing i3 concentracion frutal
d cereza; frambuesas, moras con ligeros fondos: fiorales. La boca es
carnosa, redanda, envishve al palader su caracter futal con una explosidn
e frutas rojes, vioketas y regaliz de palo. Gon tannos redondos perceptibiles
Y iena acidaz, Este jiven tintg tiene un personalidad elegante basada en
¢ respenn al vinedo y al termr

EL LAGO
DE BODEGAS RIOJANAS

Temnpranillo 100%

Frocagente de vinetos sitiados en Cancer,

Elahorado ssguiendo & métoda tradicional con-uva entera denaminado
Macerazion Carbanica. Con este metodo se obfene un vino joven muy
aromaticn con una ligere carga tanica

Serveentre 12%y 1470,

Coolor rojo cereza con tonos viol&eos miy definidos: Limpio ¥ briiante.

Aromas afrutados de fresas y frambuesas con tonos de regaliz

En boca es fresco i ligero, muy equilibrade, camoss y persistenta
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BODEGAS TORREDUERO, 5.A.

Bodegas Torreduero nacio como resultado de la firme apuesta que en
Bodegas Riojanas, con mas de clento veintiocho afios de experiencia
y reconocido prestigio, hicimos hace diecinueve afios por los vinos de
las Denominacion de Origen Toro, Basandonos en las ya reconocidas
caracteristicas de estos caldos, como su excepcional color o sus taninos
genuinos, ofrecen un gran presente y un enorme potencial futuro.
Nuestro reto de conseguir vinos de calidad con personalidad propia v
|a ilusion que en ello pusimos hicieron posible gue Bodegas Torreduero
dejase de ser un proyecto para convertirse en la realidad que es hay,
como lo dernuestran los numeresos reconocimientos de endlogos y
analistas con sus mejores premios y numerosos clientes.
Bodegas Torreduero conjuga la ancestral tradicidn vinfeola toresana
con las mas modernas técnicas enolégicas en pos de conseguir vinos
de excelente calidad, aportando innovacion pero manteniendo las
caracteristicas que le confieren su cardcter y estilo propios.
La bodega, aportando sus propios vifedos (mas de 86 hectareas
plantadas con Tinta de Toro y Verdejo) y sus modernas instalaciones,
aplica rigurosos controles de calidad desde la vifia seleccionando
cuidadosamente la uva, pasando por la elaboracion y crianza en barmicas
de roble americano y franceés hasta llegar al consumidor final. A traves
de la extensa red comercial del Grupe Bodegas Rigjanas, tanto a nivel
nacional como internacional, |2 bodega esta contribuyendo a situar al

«vino dela D.O. Toro en el lugar gue le corresponde dentro del panorama

vinicola internacional
Bodegas Torreduero, con sus vines de Reserva, de Crianza, de Crianza
ligera y Jdvenes (Tintos Blancos y Rosados), también realiza una

importante aportacian avlas ventas de Bodegas Riojanas.

Presentamos el panel de los"Vinos de Bodegas Torreduero, sus
caracteristicas y recomendaciones para el consumo.




MARQUES DE PENAMONTE
COLECCION PRIVADA

Tirdade Tera 100%, Procedents de vifedos viens

Este ving no ha estad sUesa & Aitrados en profundidad m & estebiizaciones
& bajes lemperaturas, por o que en & conservamaos [oda su plenitud
Parmanencia en barmicas nuevas de roble francés duranta 20 meses
Servirendia 16%y 1840

Fiojo picofa con nbetes granates. Motas tostadas de bueria maderd jurto &
|& mejor expresion varetal de uva madura. Gran estrctura en bocs afomsdo
e taninos meadiros ¥ CEMosos. Muy genuing, elecante lleno de tpicidad.
Con Toda sagunidad no le deiara ndferane.

MARQUES DE PENAMONTE
RESERVA

Beipocidn devinias viejas 100 tinta de Tom,

Fermaniaciones corfroladas con una langa maceracion en depésios de
acerm inguidable

5 larga orianda de veintidis meses en bamcas de roble franoés y smeicens
nice permiten obtenar unvno estabilzado de una forma natural descartandn
cualquier fip de clanficacion v filtracién en profundidad
Senara18tc

Cidoe o intenso.con ribetes granates; aroma ntensg de frutos maduos,
nefas shumarks v especiadas e maoera de gren calidad En boca camosn,
potente y elegante, Taninos confundenies y en ensamblados.

PENAMONTE CRIANZA

100% Tita de Toro Procedente de vinedos con plantaciones direcizs de
sarmientos e “Vilis vinfers”, baas dersdades de cepas, poca producciin
¥ gran rusticidad

Elgharacidn clasica con uvas despalilladas v estrujedas, fermentacidn
controlars con meceracionas fargas que permiten abienser una fuena
estructura resaltando i natusal persenalidad y una eviolugion positva a lo
|argo del tempo. Cranza deochomeses en bamicas de roble americano y
s2is de reposo en boteda madurands, buscando resaltar su compleidaz y
redonoes en sy ceta. Senvi entre 16y 187

Color cereza intenso con bordes granates. Fico en matices con armas
potentes, vinoso notas de robie acormpanian sn ohidar fos de |8 wva madura
En boog es cakdo, camaso, con cusrpo, con confundenies tanings aungue
bien pufides y dulificados. Fnal sebroso y redoncs, con gran persistenca
Unving autdeiong en Iz flandencia gotual,

MI.I'IE,I.IL'
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PENAMONTE CINCO MESES
EN BARRICA

Tinta de Toro 100%. Proceente de vifedos con plantaciones directas de
samienios de “Wis vinifera’, bajas densidades de cepas, poca producadn
ygran rusiicidad

Blaboracion cliasica con uvas despalifadas v estrujadas, farmentacion y
maceracion muy canfrolaas duscando un vino fradicional son
manipulaciones, resaltando sus caractensticas mas dferencales, pero ala
vez modemo y & qusto aches

Ligera permenencia en bamicas nuevas de roble amencand [enoo meses)
buscands adouinir finura te color, complejided de nar v susvdad en boca
Servr entre 14°y 16°C

Colorintensa, granate con tonas vislicens, impio. Aromas potentes, wnoen,
iy &inrtadn, con notas de mankena fna, las ustas para imar tones endentes
v earestas, Bn boca es carnosa, calidn, frutal, con cuerpo, sus abundanies
fanines han side pulidos y dulcficados. Final fuerte de aran sabar ¥
persisiencia. Muy aending, Heno de fipicadad

PENAMONTE COSECHA

Tita e Toro 100%. Procedente de wiedns de diez & quinos afos de eded,
GuUvas Lvas datan alving de oran juventud v frutosided

Elaboracion con was despalifadas v estnatas, lermentacion controleda
¥ maceraciones coras

Senvr entre 14%y 1670

Color cereza picota infanso con tonos violaceos. Aromias potentes de
macaracion, notas de frutas sivesties, eoaliz, todo con oran espinfucsidad
En boca es camasn, miy effutado, con una penta de frescor que o hace
miy agradable. Final lango ¥ persistents.

PENAMONTE ROSADO

Tinta o Toro B5% y Garnacha 15%

Hlabioracion con uva despailiada y estrujada con una migy cora meceracan
g los hoflajos. Fermentacidn del mosto verma a baj@as femperatiras
Temperstura de servicio entre 10y 1280,

Color rosa Frambuesa de aspecto impo y brilante, eqpresads su fragencis
en fresas y aroselias, su paso en boca es fresco y equilibrado
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PENAMONTE BLANCO

100% Verdajo,

Procedents de viedas de H0 & 45 afios de edad con bajes densidades de
faniacion y bajos randimeentng de productidn prepocianants L ving
axlusive,

Elaberanio oon ura Uva de gran seleozidn, despalilada y estrujaita, Utilzando
{as'mis modemnas tcnicas te maceracion y femnentaciin en fio; Obfiens
el maxmo exponente vanetal tanto en sabores comd en aromas,
Sirvase muy frio erre 8 ¢ 10°C.

Amrilo paid con ribetes de aspacto verdnse, impio'y biallante Dearoma
mtensa con U togue de s tapical, repuendos de pffa y maracuya sobre
un fondo de citncos: En boca es goloso, exctico y frutal.

VIORE CRIANZA

Tirita cie Tor 100% Procedente de vitedos con plantaciones directas de
sammiertos de-Vins infera’, bajss densidades de cepas. poca produccian
y gran nusticidacd

Elshoracidn clasica con uvas despalifadas v estnzadas, fermentaciin
poatrolada con maceraciones langas que permiten oitener una buena
esfriichira resgitanc sU natural personaldad y una evolucon posfva a o
{argo del tiempo

Crianza de nugve meses en bamica de roble amencans y 5eis meses en
reposn en botells madurnds, buscanda resattar su corrplesdad y retondsz
en-sucata. Sanar entre 16°y 1EFC

Color céreza intensa con bordes granates Rice en matices con aromas
pokentas, vinoea, nofas de mbie acompafian s ohadar |os de fauva madra,
En bioca es calidn. camosn, con CUerpa, oon confundenies (aninos Bungue
bien pulidas v dulcificados. Final sabraso y redonda, con gran persisiencia,
L wine autdetond en |2 tendencia actusl

VIORE BARRICA

Tinta de Toro 100% Procedente de whedos con plantaciones dvectas de
sarmientos oe *Vitis wnifera”, bagas densidaes de capas, poca produccion
y gran rusticidad.

Elsbaracsin cidsica oon uvas despalfladas y estrujadas, fermentacadn y
MiBCERcIn miy controtatas bustando un vino radiciona sin menipulacones,
resaltanda sus caracierilicas mas diferenciales, pern & fa vez modema
al qusto actual

Linera pesrnanancia en bamcas nusves de roble amenceno (onoo meses|
Buscando-adgurir fingra de color, complapdad de rarz y suavidad en boca.
Sandrentre 14%y 16°C

Color intensa, oranate con lonos vinlaoens, Empio. Aromas potentes, vnoso,
iy afrutacks, con notes de macers fing, ks justis pana limar ionos andiemes
y aorestes. B boca s camasn c3kdo, futal con cuerpo, sus abundantes
tanings han sido pulides y dukificados, Finat fuenie de gran sabor y
persistence Muy penuing, llena oe ipoidad
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VIORE COSECHA

Tinta e Toro 100% Procedente de vifedos confriades oon bajas densidades
de plandacain, unido al teerena v & las favorables condoiones clmiaticas de
|a zona disponeros de on fruto excepcional

Elaboracidn con uvas despaliliadas ¥ estrgadas, coros pericdos de
rnaceraciin delos holeios y una fermientacion controfada 2 beja temperatura,
hagen preservar al maumo loz aromas v sabores propios. del fruto,
Seraremine 147y 16°C,

Color cereza piocta mbenso de bonitos tonos moradss. Anmas conjUntaras
de frisillas negras, moras, aréndancs con una sutil nota de flor de voleta.
En bocas es camos, afnstado, con una puta de frescor que o hace muy
aradehile, Firal lamo y persistents

VIORE ROSADO

A Tinta de Tom v 15% Gamecha

Eiaboracdn con uva despalilacs v estgacs ooo ung miy cona mateiacin
de los hiolleos. Fermentanion éal mosto yerma & Dajas lemperaiurss,
Servirentre 10°y 1200

Color rosa Tramibuesa de aspecto Srmgioy brllante 2xpresada su fraganca
en fresas v grosellas, su paso en boce es fresco y equilibrado.

VIORE BLANCO

1007% Verdeyo. Procedents oe viiedos de 203 45 afios de edad con bajss
tersidadies de plantaciony bajes rendirrentos de productian proparamnendn
L ying exliesiva,

Frabaracidn con uva de gran sekeecion despalilada y estruads, Wikzandn
a5 rrds rrocemiEs Tecnices de maceracidn y fermentacion en frio. Obtiene
el miEimo exponente varietal tanto en sabores como en Aromas

Servir oy frioentre 82y 10°C

Cikor amanilio palido.con ribetes te aspecio verdnso limpay brifante. De
SOV infersn aon un togue de Ut tropecal recuertos de pifiay maracuya
sobee un fondo de citricos. En booa es goloso, exdtico  fretal




En el afic 2015 se constituyo la
socliedad Veiga Naudm, en- la
Denominacion Rias Baixas, con una
participacion del 54% de Bodegas
Ricjanas en su capital, procediendo
al mismo tiempo a duplicar su
capacidad .de elaboracion

VEIGA NAUM
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VIORE VERDEJO

Vertlei I,

Mas del B% procede de vifledos cantenarios cultivatios Bn vasn, cuya
vandimia se realiza a mang, e resto es vinedo joven, entre 20y 40
afins, cultivads an espaldara donds |a vendimia 52 realza con magquing
por la noche,

Maceracicn de las uvas en frio durante 10 horas; antes del prensado.
Desfangada y fermerntaciin en depositos de acen inoxdabile con control de
temperaturd y removidos pere mantener (3s lfas en su=pension
Senvirentre3®y 10°.C

Color rmgicyy brillante tonafidad amarilo pabide con reflejos verdosos. Aoma
o frunas inopicales v citricos que se combinan con en fondo floral. En boca
b estructurado, envalvente, con un finallango, affutads y balsamico,

VIORE RUEDA

Vino elaborado con las varedades Verdeio T0% y Viura 30%
Servirentre 70y 1P L

Coloramanlle paiida con boncs verdosns, de gran impidez v brillante. Intenso
£l Nz con eromas utales, for Banca e hingin, En boca es equilibrado
redanda, sabrosos v freseo, conoun fingl amarge v agradable

PREGON

1005 Verdejo

Macerackin de las uvas en frio durante 10 haras, antes del prensado
[esfangado y fermentaciin en depdeitos de acer incwadabile con contol ge
temperatiira, 2on rernavidos penidcions para mantaner s lias en suspensidn
Servir enire gy 90

Cator limpka y rilare, tonalidad amarilo palkdo, dorads ¢ un peco pajizo
Arorma e frutas fropicaies, heno, margana y cinens que se combnan con
un-fondo foral En boca bien esiricturade, envotents, con ur fmal largo
afrutado ¥ notas da hierhas frescas.
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VERMOUTH
P E N E D E S

Y CHAMPAGNE

Con el objetivo de mejorar nuestra oferta

comercial v permitir & nuestras redes de
distribucion conguistar nuevos clientes y
fidelizar aun mas los existentes, se ha
incorporado a la gama de productos
comercializados warios vinos de
denominaciones de origen distinguidas por el
mercado procedente de bodegas reconocidas
VIORE por su calidad y prestigio. Estos vinos se

ALACER presentan en el mercado hajo las marcas: Viore,

Alacer y Pascali. lgualmente se han incorporado

) a nuestra gama los prestigiosos champagnes
PASCALI s ki )

franceses de Iz marca Robert Pierrely Bernard

R(}l"}(frt‘l-)icrrel Remy en sus diferentes elaboraciones.
BERNARD REMY




VIORE TINTO COSECHA

100% Tempranillg.

Tiempo de maceracion en fermentacion: 10 dias
Fermentacion en depositos de acerd inoxidable
Color rojo picata con ribetes plrpurasy viclaceos, de buena
capa. Aromag varetales bien definidos que recuerdan g
frutos rojos (moras y cirgelas). A su paso por boca rezulta
redonda v equilibrada. En el retrogusto recuerda 4 aromas
dee pasteleria y frutales

VIORE ROBLE

100% Tempranillo

lempo de maceracidn en fermentaeion: 12 dias
Fermentacidn en depdsitos de acero inoxidable
Crianza de 4 meses en barricas de roble americano
Color rojo cereza con ribele amaratado, bien cubierto v
briflante. En nariz se representa de intensidad media-alta.
Destacan los aromas a frutos rojos v negros maduros,
mermefada y alguna nota que recuerda 3 favainilla. En boca
¢ presenta sabroso, amplio, potente v equilibrado: Gran
expresion de fruta madure, complementada con sgradables
notas tostadas. Perfecto ejemplo de conjuncidn
fruta/maders, sin excesos,

VIORE CRIANZA

1065 Temaranili, procedente oe parceias:oe edad superior a 40 afos

Teempso de maceracanen fermentacion: T3.dias miremg, Fermentacion
engepasnos de hormigon

Crianza de T2 meses en barricas de roble amencano

Cokor picoia imtenso, con ribete amaeratada. En nanz sa presanta ung
comiplea y amaniosa vanedad aromatca, que va de frutas rajasinegras
maturas avainilla, pasanda por tabaco y cacan. En boca permanece
elegante y con ung finkra densa y persistente. Vuelven |os tostados en
a refronasal y recuerdos a chocolete.
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VERMOUTH PASCALI

Wilra 100%, Procedenta de Cenicen
Elabarecidn tradicional arfesang, sequn formusa transmitida de padres a
hijos, & partir de vino blance producdo por Bodegas Ricanas, SA v
rrzcla ¥ maceracin de ine esmerads saleccidn de plantas, flores, fritos,
raites y porizas sromaticas

[le podor foy caramek, can gran armana y equilhnic de sshones, dulce,
amangg-con matices frescos v afrados, con un recuenco florad MLy
OMmaAtico y langa persistencia gustativg.

ROBERT PIERREL
BRUT MILLESIME

T00% Chardannay

(LG Extraordingra efervescencia, con un fing y persistente fugo oe pequenias
hurbiizs propias ce un champagne “Blang oe Bancs”

MARIE: Agradable frescor, resaliandn los aromas e cardcter cltion que
danun pasn a notes flocakes, con matices de flores blancas {acacis, esping
bizres) pare & cortinuzodn culimingr en una ke fedonder y una prolongada
pErsiEtnCia en boca

BOCA Fresen oon sutiles notas de cincos, bien equilbrado, insl persstents
y o igeros fonos a regalz

ROBERT PIERREL

BRUT SELECTION

Chartonnay 5%, Finct Meinier 40%, Fingt Noir 10%
00 Coloe dorade: sublime con un flje de burbujas permanente
MARIZ: Motas de frutes. blancos con frulos secos asacos

BOCA Linvino de gran cafidad en boca y bien equilibrade, para disfrutar
dirante ung buena comida,




ROBERT PIERREL
BRUT ROSE

4T Chardoningy
1% Finor Moir ded cual en 15% 25 bt

(LD Maravdlosa efervescencia y abundante fiuo de finas y abundantes
burtrjas: Color impacable y bgeramente ssalmonado.

M&RIF: Redondo, afnitac, de una deficads frescura con notas ciincas que
evalucionas hacia npotas mas calidas de frutas confitadas.

BOCA: Fresoo y refrescante, redondo y bien estructurads, afmutada {futas
ropas) con ung aoredable sodez Final muy dulee sobee un fondo de fruta
y teboada frescura

ROBERT PIERREL TRADITION
BRUT BLANC DE BLANCS

100% Chardannay
(LI0; Margillosa efervescanca con un elegante flo oe burbujas fings
resistentes, Colar ano clarg y transparante con reflejos verdosos,

MARIE: Ling agradabie expresidn de fresoor con notas de frulos seons
asados

BOCA: Ben equitbrade, suave, redonds y ligersmente mineral Persistente
er boca y conun final de sabor amisl.

MARQUIS DE LA FAYETTE

A% Chardonnay

&% Pinot hair

0L0: Magrifica efervescenciz con un elegante flug de finas burbugas.
Calororg, brillante y dam:

MARIZ, Motas de frotas frescas v liperamende dcidas que deas advinar

una agradabée fresturs, gue evalucions y da paso & notes e fritas madurs
mis hien exolicas y citncas con fingl de manteca de caceo v vainifa,

BOCA: Sensacdn de frescor y agradable fruta doida en el paladar-Benencsg,
bien exquilibrado v persistents 2n hooa.

Lt Bed
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ALACER BLANCO

B0 Mustat, 35% Karello y 5% Macabeg

Bl Muscat de grang menud fue recoiectade's medizdos de agosoy @
Xareblo a princinios te-sepliemibre, siempre & primers hora de fa mafiana,
enmemolgues de ng mas oe 2000 kg, pera presenver las propedades de la
wva, Despalilado, pre-maceracian y prensado e frio. Fermentacadn por
vaniedades en deposios de acero moadabie de 10,000 Fiss & temperatura
controiada nosuperando log 16°C Fnalzada | fermentacion s2 detemmng
¢ coupane seodn fas propiedades de cada sfada.

Servr enlre 5% y 670

De coior amardlo muy paide, brilante v didfant, irensmmite |a expresion de
la juventud. En nariz nos cautive oo un toague faral de Muscat de gfano
reruckc con el equilbrio del Xaret o v el Macabeo: Sutil fondo citreo, elgane
y e leriamente neg seduoe completamente: En boca andes equilrata
L dhulzura muy suave gue confiene on gran frescor, haciendolou nving
MUy SuEve Y Nada pesato para & paadar.

ALACER ROSADO =

B Finoit Moir, 20% Gamacha

Recolectadn & principios de septiembre & primera hora de |2 manans, en
remalgues de no mas de 2000 ko, pera presenvar todas las propedades
e

[Cespaliadn, pre-maceracin y pranseds en frio, Fermentacion por variedades
eh depositos de sceroinaxideble de 10,000 itros & termperatura controlads,
o superente ks 16°C

Servr enlre £y 50

Elenante cofor rosado de ntensided medie-sits, de anoma sutll, complein
y ugerente en boca En sy paladar es sedosa y Bgeraments afutada, con
imaintensidad madia

S Iraftarde un ving alractive en nariz, largo y persistente en boca, que deja
L e reoterdo a ra2as de frutos se00s

ALACER TINTO

B5% Termprandlo, 35% Gamacha.

Vendemia a medsanos de-septembre, & primera hora de |z manang en
remolgues de no mas de 2000 ko, para presenver 1ndas |&s propiedades
e lawva; Bespaliisds, pre-maceraciin en frio y fermentacion en dendsios
tremcoctinss de 5 000 fitres de acero inaxdable a temperaluna controlads,
rx supeandn los 2452, can remiontades cerrados dos veces al diz

Criarza ge 4 mesas en baimicas de roble francés, y un minmeo de 2 meses
n botellz antes de sali al mercans.

Servr enfre 167y 18%:.

[ okor mojo cereza can un fino matiz maorade, ntensidad mediana, roma
imenso, complejo v elegante; fooen matices o frutos roics maduros,
aroimias de especias vanadas, regaliz yconfituras. Gran varedsd e aomas
yrabores. En boca se muestra saroso v bien estricturada. Gran equilbrio
entre susvidad, acidez y taninos, con un final persistente




BERNARD REMY
BLANC DE BLANCS

100% Chardonnay,

Jancs 02 ervejRcimisnto

Celor ballantey profundo;, adomada con multiples reflgjos verdosos
hab#iakes an d *Chardonnay” mas suténbos. Ennanz 23 dinamico, fresco
Y 00N afoma infansn. En boca, cuepa hgem con daminio de fuertes matices
citnens,

BERNARD REMY
CARTE BLANCHE

Bf% Finot haoir, 35% Chardoreey, 5% Meurer

2 anos de envercimiento

Freciosos color dorads. Las borbujas, wwas & intensas, dan fugar & una
espuma deliceds pero a B ver perssiente. En nariz, foeros aromas delime,
rrieel y bmicn van eneciendn con elegancia antes de explotar en s paladar
ron oqies fresoos y mentolados

BERNARD REMY PRESTIGE

0% Chardonnay, 30% Finat Nair, 10% Meunier.
Configns un 90% da vinos Fesenz

Bancs 02 ervepcmiento;

ntensno color doredn, Posee un cuerpo complelo parg 2 | vez eqilirads,
nue 58 exfiende hacia delicados foaues de tostado v brioche, En boca,
redondo v sugve, v con sebores que tienden & frutas confitadas:
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MONTERREI

A principios de 2019 se firma un acuerdo de colaboracion con Bodegas
Gargalo con el fin de incorporar a nuestro portfolio una interesante
gama de vinos de la denominacién de origen Monterrei
Bodegas Gargalo sale a la escena vinicola en el afio 1998 de la mana
del prestigioso disefiador gallego Roberto Verino. Su vinculacion con
el vino procede de los abuelos maternos, viticultores en |a Ribera Sacra,
y desde el pimer momento su pretension fue hacer vinos gue reflejaran
su tierra natal desde la calidad y con el fin de contribuir a darle prestigio
al territorio.

Bodegas Gargalo se localiza en'las laderas del amurallado Castillo de
Monterrel, su majestuoso vecing, en el municipio orensano de Verin, y
se encuentra rodeada por 8 hectareas de vifedo en propiedad orientados
al suroeste. Cuenta la historia gue esta ubicacion fue bautizada por las
legiones roemanas camao el Valle Excelente, tanto par el maravilloso
paisaje que ofrece como por las condiciones para el cultivo de la vid,
por lo gue plantarian agui las primeras cepas ademas de construir los
primeros lagares que se instalarian en Monterrel, En cuante al nombre
elegido, Gargalo debe su nombre a la garganta de agua ("gargalo” en
gallego) que atraviesa esas laderas.




GARGALO GODELLO

100 Gidlelko

Fermentacion deobdlica: Control de temperaturaa
187E

Duratitn de la fermentacidn: 16 diss

Permenencia en deposio 4 meses

Amanlk brifante con insaciones verdosas, BN nanz esconcentragc con
iques a el y fnutos secee: Bocaunbunsa sobresaiendo los togues cinoos.
Persmtents con fingl & avellanas combinadas con frutas tropicales.

GARGALO MENCIA Y ARAUXA

GANGALD

Mencia y Arau

Fermentacian alcohdlica, Control de temperatura & 729 C
Fermentanon makslactica: Espontansg en depoao
Durscion de s fermentacidn: 15 diss

Pammenencia en deposio S meses

Rojo caneza con rinetes azulados, capa media: Frutal, fresco con matices
atianbeos. En boca doming la frambuesa con togues lecficos; redondeados
oo togues de pirrienta de Jemeica

GARGALO TREIXADURA Y

SLEGALD

A

ALBARINO

Aharifay Tresaduna,

Fermentacion alcohdhica: Control de temperatura a 1890
Duracion de la fermentacicn: 10 dias.

Pammanencia en deposio 3 meses

Limpio, brkante con fonos suaves amaniios matizados oonwerdes de bosgque.

Warg muy intensa, aromas ciricos dominades por mandaring v nerenjz En
bocakargo y ampiko, ruy redandp con recuierdos de fruics de pepita, unfuoso,
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TERRA RUBIA 3 UVAS

Treteadira; Albarfio y Godell

Farmentacion alcohdlica: Contral de temperatura & 18°% C,
Duracion de fa fermentaion; 16 diss

Panmenencia en deposio 4 meses.

Color armarilio verdoso. Ennanz elegante con pincefadas de manzana y flores
tfancas, En boca es-fresco con recuerdos B pera y fruta tropcal.

TERRA RUBIA MENCIA

100% Menciz

Procedente de vifedns progios ¥ seecgion espanial de wiedos del Vale de
Worteer, en susles de aroilla y de przara, Vandimiz mariual y postenor
selecoiin en bodega

Fermentanion scohdlics con control da fermperatura & 2298, Duracion de
|5dias y permanencia en depdann de cuatro meses.

Color roio pota £on ribeses violacens, capaintermrada
En nanz kmpio y eiagante con prceladas lacteas, La boca esligeaments
calida con matices de frutns det bosqus,

VINA VERINO BLANCO

Produccion anula rriadaa alededor da 400 botelias,
TR Treoadura y 10% Godalo

Viiedos: Selecoidn especal del pago Gargalo de suslos graniticos aencsos.
Asle0 previo de un racima por brote y postenion slecoion en mesa,

Al ista amenio cakdo con refleios verdosos. Enneniz @ madena se perche
miy delicada respetando los fince aramas frutaies de la vanedad deuvs,
wairlla y el rume Agers-se combingn én perfacta arminia oon s notas
vanetaies. En boca miy ituoso sin perter los matices de minzraldad,
enoelerée fusion de ioa sabores sportados por l3 madera con la mineralidad
apartada por & temufio singliar de s laderas del Gamslo.

VilA illll:“:

L
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VINA VERINO TINTO

Prosduceion anulz imitada & lrededor de 600 botelas

100% Mencia.

Vinado Seleocion esperial del pago Gargalo o2 suelss milos0s y pEamos0s.
Ralen previo de un ragimo por broke y postenar selaacion enmiesa

Die codior ropd cereza con ribebes rubl En nanz destacan fos aromas primanos
defavenedad e notes de regalz. vainila humo'y canela, Enboca es elegante
yoon caracier. Mabees de cinela ropa y miora, Posgusto elegentey prokongada




LA SITUACION ECONOMICA
GENERAL Y EL SECTOR VINICOLA

La OV estima una produccion mundial de ving en 2019 un -10% inferior a la especialmente abundante produccion de 2018, hasta los
263 millones de hl (-30 mill. hi). En 2019 y tras dos afios especialmente inestables, la produccidn mundial de vino vuelve a sus niveles
medics. El vino es una de las sefas de identidad de Espania, de Francia y de Italia. Espafia es lider en cuanio a las hectareas de vifiedo
cosechadas, actualmente contamos con 969.000 hectdreas, un 13% del total mundial que se coloca enlos 7.4 millones. Por detrés
gueda Francia con 700.000 e Itafia con la misma cantidad.

La evolucicn del consumao en términos cualitativos y geograficos se manifiesta en;

- ln continuo retroceso del consumo en el segmento de los llamados "Vinos Basicos” y un claro crecimiento de los denominados "Vinos
de Calidad", especialmente en los segmentos de los vinos "Premium™ y "Super Premium”.

- El retroceso del consumo en los paises historicamente consurmnidores (Francia, Italia y Espafia) parecio estabilizarse, mientras que
el consumo en los Estados Unidos, China y Australia ha seguido creclendo durante los dltimos anos.
Los datos mas recientes del Observatorio Espafiol del Mercado del Vino {(DEMVY), sobre las informaciones del Ministerio de Agricultura
y las declaraciones de las bodegas, muestran que el consuma de vino en Espafia ha crecido un 7,2% hasta septiembre de 2019, hasta
acercarse ya a los 11 millones de hectolitros, mejorando la linea de estabilidad en |a que se encuentra desde 2017,
Cabe destacar que se aprecia un crecimiento notable de las ventas directas desde bodegs, fruto de los cambios que se estén produciendo
en la distribucion del vino vy del auge del Enoturiama,

Tanto los analisis del OEMY, como diversos estudios de mercado recientes muastran que 1as claves para la mas reciente estabilidad
e incluso crecimiento del ving se sit(an en la importancia de las denominaciones de origen, a las que los consumidores espafoles
muestran gran estima, asi como en |a progresidn del vine blanco y la innovaciin: nuevos tipos de ving, nuevos varietales de uva, nuevas

zonas de reconocido prestigio, incluso nuevos productos a base de vino como vinos de menor graduacion alcoholica, sangrias y tintos
de verano, y también nuevas formas de presentar v distribuir el vino en cuanto a los envases, las etiguetas o el servicio por copas en
bares y restaurantes. El vino estd nuevamente de moda en Espafia, como lo estd, crecientemente, en muchos paises del mundao y, segin
declaran diversos especialistas tanto espafioles como extranjeros, sus perspectivas de crecimiento para fos proximaos anos, son buenas,
En cuanto a las exportaciones de vino espanol, segun log Qltimos datos disponibles Espafia exportd, en los ocho primeros meses de
2019 un total de 1.434,5 millones de litros, lo que supone un incremento del 8,9% respecto al mismo perioda del pasada afio, por valor
de 1.714,9 millones de euros (-8,7%), a un precio medic de 1,20 euros/litro (-16%). Es decir, se exportaron 1178 millones de litros mas,
pero facturdndose 162.8 millones de euros menos, al caer el precio media en 23 céntimos.

COMERCIALIZACION EN EL ANO 2019 DE LA D.0.C. RIOJA (en miles de litros)

MERCADO INTERIOR MERCADO EXTERIOR TOTALES
CATEGORIA 2019 2018 % 2019 2018 % 2019 2018 %
Reservay GranReserva 16571 22510 -2638% 27742 29977 -7.46% 44313 52487 -1557%
Crianza 78453 79797 -1,68% 20816 21508 -322% 99,268 101306 -201%
Sin crianza 66601 B4628 3D5% 45732 44966  170% 112333 109594 250%
Totales 161.625 166935 -3,18% 94290 96452 -2.24% 255915 263387 -2B4%

Diatos del Consejo Regulador de la Dencminacidan de Crigen Calificada Rigja.

MIX DE VENTAS DE LA D.0.Ca RIDJA 2019-2018

2019 2018

B crisnzn 0 RESERVAY GRANRESERVA  SINCRIANZA



BODEGAS RIOJANAS, S.A.

EJERCICIO 2019

El Producto

En 2019 hemos lanzado al mercado nueves vinos, adaptandonos a
las exigencias del mercado y & las tendencias de consumo:
Lanzamiento de un vino de la 0.0, Bierzo bajo la marca “Viore",
- Lanzarmiento de uha gama de vinos javenes de la 0.0, Monterre
bajo el acuerdo de colaboracian con Bodegas Gargalo (propiedad
del disefiador Roberto Verina)
- Incorporacion de una gama de Champagne bajo la marca
Bernard Rerry.

Durante el afio 2018, nuestros vines han obtenido numerosos premios
Y TECONoCImientos:

- Maonte Real Gran Reserva 2011 seleccionado entre los 100
mejores vinos del mundo en la categoria "Cellar Selections” por
la Influyente revista especializada estadounidense Wine
Enthusiast Adernas ha obtenido Medalla de Oro en el Sommelier
Wine Awards, asl como 93 puntos en la Guia de Vinos de ABC
y 94 puntos en la Guia de Vinos de La Semana Vitivinicola.

El critico de The New York Times, Eric Asimov, publicaba el
pasado 5 de diciembre una lista conlos 12 mejores momentos
vivides en 2019 con otros tantos vinos memaorables, gue incluia
un Monte Resl de la afiada 1942, al gue definia como una
auténtica joya enologica,

Maonte Real Gran Reserva 1998 Edicidn Limitada ha obtenido
G4 puntos en el Anuario de'Vinos El Pais.
-Wifia Albina Gran Beserva 2011 ha obtenido 93 puntos en la
Guia de Vinos de ABC y en el Anuario de Vinos E| Pais, asi como
91 puntos en El Rioja Top 100 de la editorial alemana Meininger.

hMonte Real de Familia Reserva 2015 ha obtenide 92 puntos
en la Guia Proenza y 91 puntos en |a Guia Viar el Vino, el Anuaric
de Vinos El Pafs ¥ en Decanter.
- Monte Real Crianza 2017 ha obtenido 92 puntes en la Guia
Proensa ¥ 90 puntos en la Guia Penin y Vivir el Vinao,

RECURSOS HUMANOS

En el gjercicio 2019, tras o nombramiento de D. Santiago Frias Monje
como Presidente Ejecutivo, se ha incorporado un nueve Direclor
General, D. Eduardo Sainz Marotias, gue s hard cargo de la gestion
operativa, incorporando al Grupo su ampliz experiencia en el-sector,
y contribuyendoa la consecucion de los objetives fiados en nuestro
Plan Estratégico.

Actividades de 14D+

Durante el ejercicio 2019, en el Departamento de Investigacian,
Desarrollo e Innovacion, estd orientado a estrategias de
diferenciacian de calidad de kos vinos.

Proyecto de Innowvacion Social

El obyetivo es realizar transferencia de conocimienta en vitivinicultura
gue reporte en imagen positiva de responsabilidad social
corporativa, La iniciativa se cemd con un mpacto positivo. A fecha
de hoy estamos referenciados como bodega innovadora social
gue se preocupa por la sostenibilidad, |2 economia circular y los
objetivos de desarrollo sostenible del pacto nacional 2030,
Prayectos de Seguridad Alimentaria/Enclogia

Proyecio de diagnosis de estrategia en Innovacion tecnolagica
con eolaborador externo, la empresa de Ingenieria e Innovacion,
con el objetive de analizar la situacidn actual de la companla.en
& mercada: Analisis DAFO en materia de 1+d+, realizacidn de plan
estratégico.

Se apostd por un nuev modelo de auditoria y control de calidad
en tapones de corcho; se ha conseguido reducir las incidencias
en impacto negativo en producto final. Se patencia la relackin con
los proveedores lo que favorece un-dgil resolucion de las no
conformidades v se incrementa |a seguridad alimentaria.
Como proyecio de mejora continua seguimos potenciando la
relacicn con los viticultores y con la identificacion en campo/bodega
de las mejores uvas para cada prototipo de vino: Se ha conseauido
optimizar la toma de decisicnes ante condiciones adversas de
campansa,

Proyecto "IBERCEKA", Secuenciacion Masiva mediante técnicas
MGE, donde se han caracterizado diversas parcelas de Bodegas
Riojanas, 5. A a nivel gendmico y de levaduras se ha completado
con exito y se esta divulgando a nivel de écnicos del camporde la
agronamica v la enclogia como proyvects innovadaor,

Proyectos de Sostenibilidad

Se ha potenciado el uso de feromonas &n Campo COMo accion
sostenible de reduccion de insecticidas y asesoramiento
personalizado en regeneracidn de suelos de vifiedos de mas de
30 afios

El proyecto "Riego Rija”™ tiene por objetivo orientar a nuestros
proveedores de uva en una gestién sostenible de aplicacion de
negoy porconsiguients una reduccion en la aplicacion de producios
fitosanitarios, completandose con éxito en febrero de 2020,
Decidido compromiso del Grupo Badegas Rigjanas por una gestion
integral orientada a la sostenibilidad de todas nuestras operaciones
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LOS RESULTADOS COMERCIALES
DEL EJERCICIO 2019

Durante el Ejercicio 2019, las ventas totales de Bodegas Riojanas alcanzaran los

4.6 Millones de litros. equivalentes a 6,1 Millenes de botellas

MiX DE VENTAS DE BODEGAS RIOJANAS (VINOS ACOGIDDS A LA D.0. CA. RIOJA) EN
TOTAL (NACIONAL Y EXPORTACION) Y EL CORRESPONDIENTE A LA D.D. CA. RIDJA

695%

'rf:

BODEGAS ——— [ e v oran REsERV
30,03% 2
RIOJANAS | RIOIA W coman
| SIN CRIANZA
MIX DE VENTAS DE BODEGAS RIOJANAS (VINOS ACOGIDOS A LA D.0. CA. RIOJA)
Y DE LA D.O.CA. RIDJA EN EL MERCADOD INTERNACIONAL.
BODEGAS £ ‘ 48.50% [ Fserva v GRaN RESERVA
T—— . 5 - =
RIOJANAS kA W o
39,68% SIN CRIANEA

En el resto de denominaciones la evolueidn ha sido la siguiente:

< 0.0, Taro (vinos producidos por Bodegas Torreduera): las ventas envolumen han
permanecido bastante estables respecto al ejercicio precedente, aleanzando una
cuota de mercado del 3.61% sobre el total de esta DD en 20715

Aesto de denominaciones (.0, Rueda, 0.0 Ribera del Duera y 0.0, Rias Baixas):
e especialmente destacable el incremento de ventas en volumen de nuesiros vinos

D.0:. Rias Baixas {(+7.75% en volumen). suponiendo un 0,31% del total de la
denominacion
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LOS RESULTADOS FINANCIEROS
DEL EJERCICIO 2019

Los principales datos del Balance del ejercicio 2019 son.

- El Total del Activo asciende a 50.076 miles de Euros, frente a 51.679 miles de euros de 2018,
- Las Existencias representan 26.512 miles de Euras, frente a los 27.184 miles de Euros de 2018,
- El Activo Circulante asciende a 32 699 miles de Euros, mientas que en 20718 ascendia a 33.709 miles de Euros.

Lag Deudas con Entidades de Crédito a corto v large plazo alcanzan los 21,002 miles de Euros; frente a los 21,248
miles de Euros en 2018,

- El Patrimonio Meto representa 19.866 miles de Euros, frente a los 19.866 miles de Eures del ejercicio 2018,

- El resultado del ejercicio neto de 2019 atribuible a la Sociedad dorminante ha ascendido a 332 miles de Euros,
frente a una pérdida de 635 miles de euros en 2018

* Los pasivosa largo y corto plazo suponen 30.210 miles de euros, frente a los 31.813 miles de euros de 2018,
Es de destacar en la Cuenta de Pérdidas y Ganancias Consolidada lo siguiente!

- Elimporie neto de la cifra de negocios alcanzo los 20,283 miles de euros, frente a fos 19.212 miles de euros en
2018, lo que supone un incremento del 56%.

- El Resultado de Explotacion alcanzd los 78T miles de euros de beneficio, frente a los 663 miles de euros de

pérdida del ejercicio anterior (sinel impacto de la NIFF 16 el Resultado de Explotacion del ejercicio 2019 hubiera
sido de 749 miles de euros de beneficio)

- Un resultade Financiero negative por importe de 351 miles de euros, frente al resultado negativo de 2018 que
ascendid a 409 miles de euros, (sin el impacto de la NIFF 16 el Resultade Financiero negativo del ejercicio 2019
hubiéra sido de 340 miles de euros lo gue supone una mejoria del 16,9%),

- Un Beneficio anies de impuestos de 406 miles de euros, respecto al resultado negativo antes de impuestos de
2018 de 1.078 miles de euros.

-Un Beneficio después de impuestos de 337 miles de euros.

INFORMACION

BURSATIL

La cotizacion de Bodegas Ricjanas, al finalizar el Ejercicio 2019, fue de 4,28 Euros por accidn, lo gue, con respecto
al valor del afo 2018, supone un descenso del 19,25%.

INDICADORES BURSATILES 31dic19  variacion  31dic 18
COTIZACION (EN EUROS) 428 -19,25% 5,30
CAPITALIZACION BURSATILES (EN MILES DE EUROS) 21919 -20,25%  27.487
PER -65,04X -43,44X
NUMEROD DE ACCIONES T8 B0 P 5186154
DIVIDENDQ POR ACCION (EUROS/ACCION) (1) 0,00 0,14
FREE FLOAT 42,67% 18,00%

{1) Con cargo al Resultado del Ejercicio Anterior
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BODEGAS RIOJANAS, S.A.
JUNTA GENERAL ORDINARIA

Y EXTRAORDINARIA

CONVOCATORIA DE JUNTA GENERAL ORDINARIA Y

EXTRAORDINARIA

El Consejo de Administracion de BODEGAS RIDJANAS, S A, en
sesion de fecha 23 de abril de 2020, ha acordado convocar Junta
General Ordinaria y Extracrdinaria de Accionistas que se celebrara
el dia 19 de junio de 2020 a las 1200 horas en primera convocatornia,
y para el caso de que, por no haberse slcanzado el quorum de
asistencia necesario, la Junta General no pudiera celebrarse en
primeara convocatoria como se prave, se celebrarg en el mismo
lugar y hora, el dia 20 de junia de 2020, en segunda convocatoria,

Dado el actual estado de alarma declarado por el Beal Decreto
46372020, de 14 de marzo, debido la grave cnsis sanitaria ocasionada
por el COVIDT9 v al amparo de lo previsto en el articulo 41 del Real
Decreto-ley 8/2020, de 17 de marzo, de medidas urgentes
extraordinanas para hacer frente al impacta econdmico y social del
Cowid-19, el Consejo de administracian ha acordado que la asistencia
a esta Junta General pueda realizarse de manera extracrdinaria
mediante el empleo de medios telematicos gue permitan la conexion
en tiempo real con el recinto donde se desarrolla la Junta General.

Mo obstante y dada la necesidad de salvaguardar los intereses
generales, la salud de los accionistas, representantes y personas
involucradas en la organizacion, asi como la imposibilidad de dar
cabida a todos los asistentes, asequrandoles una localidad con las
medidas de distanciamiento y seguridad sanitarda obligatorias, la
Sociedad, con dmimo de garantizar el éxito de la Junta General,
recorriends encarecidaments:

(i) Mo asistir fisicamente a la Junta General,
{ify Ejercer el derecho de voto a distancia con antelacion a ia
celebracion de la Junta General,

La Junta General de Accionistas se celebrard en el salon de Actos

de Bodegas Rigjanas, S.A, sito en la ciudad de Cenicera (La Rigja),
calle Dr, Ruiz de Azcdrraga n® 1, con arreglo al siguiente,

ORDEN DEL DiA

Primero.- Carta del Sr. Presidente del Consejo de Administracion,
Segundo.-Informe del Presidente del Comite de Auditoria,
TercercExamen y aprobacion, si procede, de |2 cuenta de Pérdidas
y Ganancias, Balance y Memaria del Ejercicio 2019, indwvidual y
consolidado, asi como la propuesta de distribucidn de resultados
y censura de la gestion social, la propuesta de consolidacidn fiscal
y-el estado de cambios en el Patrimonio neto y el estado de fiujos
de efectivo, facultando a los miembros del Consejo de Administracidn
solidariamente para el deposito en el Registro Mercantil de la
Certificacion de la aprobacion de la aplicacicn de resultado y un
ejemplar de las cuentas, con facultades para subsanar defectos
gue se produjeren,

Cuarto.- Propuesta de nombramiento y/o reeleccion de auditores
para los gjercicios 2020, 2027 y 2022

Quinto:-Informe del Presidente de la Comisidn de Nombramientos
y Retribuciones.

Sextdropuesta de nombramients y/o reefeccion de los miembros
del Consejode Administracidn,

Septimo.~ Informe Anual sobre remuneraciones de los miembros
del Consejo de Administracion comrespondientes al ejercicio 2019,
Octavo.- Politica de remuneraciones de |los consejeros.
MNoveno.- Autorizacion al Consejo de Administracidn para ia
adquisician y venta de acciones propias de la entidad, de conformidad
con lo dispuesto en el articulo 72 de la Ley de Sociedades de Capital.
Decimo.- Ruegos y Preguntas,

Undéeimo - Lectura y Aprobacidn, si procede, def Acta, asicomaola
designacion de socios para la firma de la misma y facultar a
cualesguiera de tos miembros del Consejo de Administrackon para
elevar a publico los acuerdos adoptados en la misma.

1.- Recomendaciones para el ejercicio de los derechos de

los accionistas.

El'Consejo de Administracion ha considerado gue la mejor forma
de garantizar que los accionistas puedan gjercer sus derechos sin
poner en riesgo su salud v la de los demas, es formentando los
medios de comunicacion a distancia, tanto la asistencia telematica
ala Junta General como-el gjercicio de los derechos de infarmacidn,
delegacidn y voto anticipado.

& este fin, se ha hecho uso de lag posibilidades reconocidas por &l
articulo 47 def Real Decreto Ley 8/2020, de 17 de marzo de 2020,
recomendandecle gue ne acuda presencialmente (puede hacerlo via
telematica), v gue ejerza su derecho de voto a distancia con
antelacion a la Junta

2.- Derecho de asistencia, representacion y ejercicio del
derecho de voto a distancia.

2.1.- Derecho de Asistencia:

De acuerdo con el articulo 17 de los Estatutos Sociales y el articulo
T del Reglamento de la Junta General, tendran derecho de asistencia
los accionistas gue posean al menos 50 o méas acciones de la
Sociedad y que las tengan inscritas en el correspondiente registro
con cinco {5) dias de antelackin a la fecha prevista para la celebracidn
dela Junta o mediante el Certificado acreditativa de su depdsito en
la entidad bancaria, en cuyo momento le serd expadida la tarjeta o
documento que le legitimara para la asistencia a la Junta, para la
delegacion de la representacion y para &l ejercicio de voto a distancia.
Dicho documento podra ser sustituido por el oportuna certificade
de legitimacion o cualguier otro documento justificative de la
titularidad de tas acciones, expedido, a estos efectos, por la entidad
correspondiente. Los accionistas que no rednan la cantidad de
acciones exigida para la asistencia podran agruparse al indicado
fin



2.2.- Derecho de representacion:

Todo acecionista que tenga derecho de asistencia podra hacerse
representar por escrito en la Junta General por medio de otra
persona. El accionista gue desee otorgar sU representacion deberd
firmar y completar |a tarjeta de asistencia incluyendo la identificacion
de s representante ¥ €n su caso instrucciones precisas sobre el
sentido del voto: El representante designado debera acudir con
dicha tarjeta de asistencia y su documento nacional de identidad
o pasaporte (y escritura de poder en caso de representar a persana
juridica) y nimero de teléfono, al lugar de celebracion de la Junta
General dentro de las dos (2) horas anteriores a la hora prevista
para su inicio. Alternativaments, podrd remitirla con caracler previo
a la Junta General con una antelacicn de hasta veinticuatro (24)
horas antes de la hora prevista para el inicio de la celebracion de
la Junta General en primera convocatona (i) por correo postal al
domicilio de la sociedad sito en Avemida Don Ricardo Buiz de
Azcarraga 1, 26350 de Cenicero (La Rioja); o (i} mediante corren
electranico a la direccion juntageneral@bodegasriojanas. com
adjuntando copia DM| o Pasaporte v el namero de teléfone,
La delegacion otorgada podra ser revocada de manera expresa y
por el mismo medio por el que se canfirid, siendo 2sta eficaz frente
g la Sociedad siermpre que |a haya recibido al menos con veinbicuatro
(24) horas de antelacion a la fecha prevista pars la celebracion de
la Junta General en primera convocatoria. Asimismo; la
representacion se entendera révocada por la asistencia fisica o
telernatica a la Junta del accionista representado o por la venta de
las acciones gue le confieren tal condicidn al menos cinco (5) dias
antes de la celebracion de ta Junta General.

2.3.- Ejercicio del derecho de voto a distancia:
Dada la situacion extracrdinagna en la gue se celebra esta Junta
General y al amparo de o previsto en el articulo 8 del Reglamento
de la Junta General, la Sociedad recomienda et gjercicio del derecho
de voto a distancia con antelacion a su celebracidn:
Los accionistas con derecho de asistencia podran emitir su voto
a distancia en relacidn con las propuestas relativas alos puntos
comprendidos en el orden del dia medante comespondencia postal
o coren electrénicn. Para la emisidn del voto por correo, el accionista
debera remitir la tarjeta de asistencia (emitida por las entidades
depositarias de ias acciones) debidamente firmada y cumplimentada
al efecto, junto con una copia del Documento Nacional de identidad
o Pasaporte [y escritura de poder en caso de representar a persona
juridica), nomero de teléfono y direcoign de carreo electronico, a (i)
la direceidn postal de Bodegas Riojanas, 3.4, Avenida Don Ricardo
Ruiz de Azcarraga 1, 26350 de Cenicero (La Rigja); o (i) a la direccidn
de correo electronico juntageneral@bodegasriojanas.com.
El voto emitide mediante correspondencia postal o por correg
electronico debera ser recibido por fa Sociedad al menos con
veinticuatro (24) horas de antelacion a fa hora prevista para la
celebracicn de la Junta General en primera convocatoria. Los
accionistas que emitan suvoto a distancia en los términoes indicados
anteriormente seran considerados como presentes a los efectos
de la constitucion de la Junta General

La Sociedad se reserva el derecho de solicitar a los accionistas los
medios de identificacidn adicionales que considere necesarios para
comprobar su condicion de accionistas y garantizar la autenticidad
de la representacion y del vota.

Elvoto a distancia podra revocarse por el mismo medio empleado
para la emision, de forma expresa y dentro del plazo establecido
para £sta, asl como por la asistencia flsica o telematica a la reunidn
del accionista que lo hubiera-emitida o por la venta de las acciones
que le confieren la condician de accionista al menos cinco (5) dias
antes de fa fecha prevista para la celebracion de la Junta General,

3.- Asistencia por medios telematicos.

Ante la situacion gererada por la pandemia del COVID-19 y al
amparo de ko previsto en el articulo 41 def Real Decreto Ley 8/2020,
de 17 de marzo, el Consejo ha decidido habilitar 12 posibilidad de
asistencia a la Junta General par medios telematicos con el proposito
de salvaguardar la salud y seguridad de los accionistas, empleados
y demas personas que intervienen en fa preparacion y celebracion
defa Junta General Esto permitird a los accionistas y representantes
conectarse en tiempa real y participar de forma remata el mismo
dia que se celebre la Junta General,

Los accionistas podran ejercer su derecho de aststencia a la Junta
General por medios telematicos ‘siguiendo las siguientes
instrucciones:

a) Comunicacidn de asistencia telematics: Los acclonistas y
representantes gque deseen asietir telematicamente a la Junta
General deberan ponerloen conocimiento de |a Sociedad antes de
las veinticuatro {24) horas del dia 18 de junio. Para elio, el accionista
o representante debera remitir |a tarjeta de asistencia (emitida por
las entidades depositanas de las acciones) debidamente firrmada
(en su caso por el accionista representado y por el representants),
junto con una copia del Documento MNacional de ldentidad o
pasaporte (v escritura de poder en caso de representar a persona
Juridica), su namero de telefono y su direccion de coreo electronico,
a (i) la direccidn postal de Bodegas Riojanas, 5.4, Avenida Don
Ricardo Auiz de Azcarraga 1, 26350 de Cenicero (La Rigja), o (il a
la direccidn de corréen  electridnico
Juntageneral@bodegasriojanas.com:

b} Comprobacién de la condicidn de accionisias o representante;
Desde el cierre del plazo de comunicacian hasta el momento en el
que se abra la conexion para la asistencia teleméatica a fa Junta
General; la Soctedad verificara fa condicion de accionistas y
representantes de las personas registradas en la forma y tiempo
establecidas. La asistencia telematica estard sujeta a la
comprobacion de gue el accionista registrado tenga inscritas las
acciones en el correspondients registro contable con cinco (5) dias
de antelacion, coma minimao, a 2 fecha sefalsde para la celebracion
de la Junta General.

Con la finalidad de garantizar la identidad de los participantes
telematices, la Sociedad podra solicitar documentos electronicos
de identidad o firmas electrdnicas reconocidas. A su vez, 1a Sociedad
podra habilitar medios adicionales de identificacion que garanticen
debidamente la identidad del accionista, reservandose tal derecho
para garantizar la autenticidad del voto:

Una vez gue ef accionista o representante haya comunicado dentro
del plazo establecido sU intencidn de asistir telematicamente, v se
hayan comprobado las credenciales podra asistir e intervenir en la
Junta General Ordinaria a traves de medios telematicos, realizando
|a correspondiente conexion previa invitacion para el dis previsto
de celebracion de fa reunion
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¢ Conexidn y asistencia a la Junta General: Bl accionista (o en su
case, representante) que vaya a participar telematicamente, recibird
una invitacidn electronica personal para conectarse a la Junta
General a través de los medios habilitados al efecto. La conexion
sera accesible entre |as diez (10:00) y las doce (12:00) horas del dia
18 de junio de 2020, Sila Junta General no pudiera celebrarse en
primera convocatoria, el accionista deberd conectarse al dia
siguiente, dentro de la.misma franja horaria, para su celebracidn
en segunda convocatoria. Mo e admitird ninguna conexién para el
gjercicio del derecho de asistencia telematca transcurrido el penodo
fimite indicado:

d)Intervenciones y preguntas: Las Intervenciones y propuestas de
acuerdos y solicitudes de informacion y aclaraciones sobre asunios
que, de conformidad con la Ley v no figurando en el orden del dia,
puedan proponerse durante la celebracion de la Junta General por
los asistentes telermnaticos, deberdn remitirse a la sociedad por
escrito con antenoridad 2 la constitucion de la Junta General. Las
intervenciones solo constardn en el acta de la reunidn cuando asi
se haya solictado expresamente. Las respuestas a los accionistas
gue gjerciten su derecho de informacion durante la Junta, cuando
proceda; se podra producir por escritc durante los siete dias
siguientes a la finalizacion de la misma. En el caso de gue la Junta
General se celebre finalmente en segunda convocatoria, los
asistentes telematicos que habigndose conectado a la reunicn en
primera convocatoria hubieran remitida intervenciones y propuestas
de acuerdos o solicitudes de informaciones o aclaraciones tendrén
gue remitirlas de nuevo, en los términos indicados, el dia en gue se
celebre la reunidn; de lo contrario se tendran por no formuladas.
e ) Votacion: La emisidn del voto sobre las propuestas relativas a
los puntos comprendidos en el orden del dis podra realizarse hasta
gue el presidents o en sucaso, el secretario, anuncie la conclusidn
del periodo de votacion de las propuestas de acuerdo. Bl Presidente
en el gjercicio de sus funciones, podra ordenar el desarrollo de la
Junta en el modo gue considers mas conveniente. Encuanto a las
propuestas de acuerdos sobre aguellos asuntos gue no sea
necesarin que figuren en el orden del dia, los asistentes telematicos
podran emitir sus votaciones a partir del momento en que se dé
lectura & dichas propuestas para proceder a su votacidn.
Si en relacicn con alguno de los puntas del orden del dig, el asistente
telernatice no se manifiesta en ningun sentido, se entendera gue
vota a favor de las propuestas del Consejo de Administracion.
En aguello no regulado expresamente en este anuncio, resultaran
de aplicacion a los accionistas qgue asistan telematicamente a la
Junta fas mismas normas sobre el voto ¥ la adopcidn de acuerdos
previstas en el Reglamento de la Junta General para los accionistas
gue-assten presencialmente a la celebracion,

f)  Otras cuestiones: La asistencia telemdatica del accionista serd
equivalente a la asistencia presencial a la Junta General La asistencia
telemiatica de los accionistas prevalecerd sobre los votos emitidos
anticipadamente a distancia v los poderes de representacion
otorgados con anteniondad a |a celebracion de la Junta General,
La Sociedad se reserva el derecho g adoptar las medidas pertinentes
en relacion con los mecanismaos de asistencia telematica a la Junta
Gengral cuando razones técnicas o de seguridad lo requieran o
impongan. La Sociedad no serd respongable de los perjuicios que
pudieran coasionarse al accionista derivados de averias, sobrecargas,

caidas de lineas, fallos en la conexidn, mal funcionamiento del
servicio postal de comeos 0 cualguier otra eventualidad de igual o
simitar indole, ajenas a la voluntad de ta Sociedad, gue impidan la
utilizacion de los mecanismas de asistencia telematica a la Junta
General, voto y delegacion. Lo anterior es sin perjuicio de gue se
adopten las medidas que cada situacion requiera, entre ellas, la
eventual suspensidn temporal oprorroga de la Junta General siello
fuese preciso para garantizar el pleno ejercicio de sus derechos por
los acelonistas o sUS representantes,

g} Medias extraordinarias por el estadode Alarma: 5i en las fechas
previstas para la celebracion estuviesen vigentes el estado de
alarma declarado por el Real Decreto 463/2020, de 14 de marze,
o-cualguier otra medida de las avtonidades administrativas o
sanitarias que restrinjan o impidan |a celebracidn de la Junta con
presencia fisica de accionistas y representantes de accionistas, la
Junta se celebraria en las mismas fechas y hora previstas en este
anuncio de forma exclusivamente telematica, esto es, sin asistencia
fizsica de accionistas y representantes. En este caso, se infarmara
a log accionistas mediante la publicacion de un anuncio
complementario a esta convocatora

A su vez, la Sociedad informara oportunamente de cuantas ofras
medidas resulten necesarias en funcidn de las resoluciones o
recomendaciones gue puedan emitir las autoridades competentes,
atraves de su pagina (www bodegasrioganas.com) o por los medios
que resulten necesarios en funcién del alcance de las medidas.

4,- Derecho a completar el orden del dia y a presentar
nuevas propuestas de acuerdo.

De conformidad con lo establecido en el art.? 510 de la Ley de
Sociedades de Capital, Los accionistas gue representen al menos
& tres (3) por ciento del capital social podran solicitar gue se publigue
un complementa a la convocatoria de la junta general ordinaria,
incluyendo uno o mas puntos en el orden del dia, siempre.gue los
nuevos puntos vayan acompaiiados de una justificacion o, en su
caso, de una propuesta de acuerdo justificada, En ningdn caso
podra ejercitarse dicho derecho respecto a la convocatoria de juntas
generales extraordinarias,

El gjercicio de este derecho deberd efectuarse mediante notificacion
fehaciente, gue habrd de recibirse en el domicilio social dentro de
los cingo (5) dias siguientes a la publicacion de la convocatoria. El
complernento debera publicarse, coma minime, con quince dias de
antelacidn a la fecha establecida para la reunicn ge la junta. La falta
de publicacion en plazo det complemento seré causa de impugnacion
de la junta

Los accionistas que representen al menos €l tres por ciento del
capital social podran, enel mismo plazo sefalado en el apartado
anterior, presentar propuestas fundamentadas de acuerdo sobre
asuntos ya incluides o que deban incluirse en el orden del dia de [a
junta convocada La sociedad asegurard a difusicn de estas
propuestas de acuerdo y de la documentacion que en sU caso se
adiunte entre el resto de los accionistas, e conformidad con lo
dispuestao en ta letra d) del articulo 518 de la Ley de Sociedades de
Capital,



5.- Derecho de informacion.

De acuerdo con lo establecido en los articulos 517, 518 y 520 de
la Ley de sociedades de Capital y en aplicacion del articulo 6° del
Regiamente de la Junta General de Accionistas de la Sociedad |
desde el momento de fa convocatoria de la Junta General, estaran
a disposicion de los sefores accionistas para su consulta, obtencion
y enyio de forma gratuita, tanto en papel en el domicilio social (Cf
Dr. Azcarraga n® 1, 26350 Cenicero, La Rioja), como en formato
gelectronico ‘en la pagina web de la Sociedad,
(www bodegasriojanas.com), el texto completo del Balance, la
Cuenta de pérdidas y ganancias, el Estado de cambios en el
patrimonio neto, el Estade de Flujos de Efectivo, la Memoria
explicativa, el Informe de Gestidn incluyendo el Informe Anual sobre
Gobierno Corporativo y el Informe de Auditorla de la Sociedad
Bodegas Riojanas, 5.4, asi como el Estado Consolidado de Siuacion
Financiera, la Cuenta de Resultados Consolidada, el Estado del
Resultado Global Consolidado, el Estado Consolidado de Cambios
en el Patrimonio Neto, el Estado Consolidade de Flujos de Efectivo,
la Memoria explicativa, el informe de Gestion, el Informe de Auditoria
consolidados del Grupo de empresas del gue es matriz dicha
Sociedad, todos ellos correspondientes al gjercicio cerrado al 31
de diciembre de 2019, asi como 2l Informe Anual sobre
remuneraciones de los miembros del Consejo de Administracion
correspondientes al ejercicic 2019, fa politica de remuneraciones
de los consejeros para los ejercicios 2021, 2022 y 2023 junto con
€l informe especifico de la Comision de ricmbramientos y
retribuciones, asi como las propuestas de acuerdo y demas
documentacion e informes que conforme a la legislacion vigente,
harn tenido que elaborar los administradores relativos a los puntos
del Orden del Dia gue se someten a votacion.

Asimismao, se encuentran igualmente a disposicion de los sefores
accionistas en la pagina web de la Sociedad, los Estatutos Sociales,
el Reglamento de la Junta General de Accionistas, 2l Reglamento
del Cansejo de Administracion y el Cadigo Etico de Conducta,
Desde el momento de la convocatora de lz Junta, estard asimismo
a disposicicn de los sefiores accionistas un Foro Electrdnico al que
podran acceder con las debidas garantias tanto los accionistas
individuales come las asociacicnes voluntarias gue se puedan
canstituir, con el fin de facilitar su comunicacian con cardcter previo
& la celebracion de la-Junta General,

Los accionistas podran solicitar a los administradores, por escrito
hasta el quinto dia anterior al previgto para la celebracion de la
Junta, o verbalmente durante su celebracidn, las aclaraciones que
esfimen precisas acerca de la informacidn aceesible al plblico que
la sociedad hubiera facilitado a la Comisidn Macional del Mercado
de Valores desde |a celebracion de la dltima junta general v acerca
def informe del auditor

Los administradores estaran obligados a facilitar |2 informacidn
por-escrito hasta el dia de la celebracidn de la junta general. 5i la
aclaracion se solicita durante la celebracion de la junta general, en
caso de no ser posible satisfacer el derecho del accionista en ese
momento, los administradores estaran obligados a facllitar esa
informacitn por escrite dentro de los siete (7) dias siguientes al de
la terminacion de la junta.

Los administradores estaran coligados a proporcionar la inforrnacidn
solicitada, salve en los casos en que, a juicio del presidente, la

publicidad de la informacion solicitada perjudique el interés social,
Mo procedera la denegacicn de la informacion cusndo 1a soliciud
gsté apoyada por accionistas que representen, al menos, &l
veinticince por ciento del capital social,

6.- Proteccion de datos de caracter personal.-

En wirtud de la normativa aplicable en materia de proteccion de
datos de caracter personal (Ley Organica 3/2018, de 5 de diciembre,
de Proteceidn de Datos Personales y garantia de los derechos
digitales y legislacidan complementania y Reglamento (UE) 2016/679
del Pariamento Europeo ¥ del Consejo De 27 de Abnl de 2016), se
informa a los accionistas que el responsable del tratamiento de los
datos de caracter personal facilitados por los accionistas o por las
entidades bancanas, Sociedades y Agencias de Valores en las que
dichos accionistas tengan depositadas sus acciones, a traves de
la entidad legalmente habilitada para |a lievanza del registro de
anotaciones en cuenta, con ocasion de la Junta General convocada
mediante la presente, asi como de los que puedan denvarse como
consecuencia de la misma, es BODEGAS RIOJANAS, S.A.
La finalidad del tratamiento es |a gestidn y administracicn de los
datos de los accionistas, y en su caso los de sus representantes,
en el ambito de la Junta General de Accionistas de la Sociedad. La
legitimacion para el uso de sus datos esta basada en |a ejecucian
de sus derechos coma accionista; No se cederan datos a terceros,
salvo obligacian legal. Los datos seran destruidos una vez
comunigue su baia y/o finalizados los pericdos legales de
conservacion. Nose llevaran a cabo transferencias intermacionales
de datos ni analisis de perfiles.

Los accionistas o sus representantes podran ejercitar, bajo los
supLiestos amparados en la ley, los derechos de scceso, rectificacian,
supresion, oposicion, portabilidad o limitacion del tratamiento,
dirigigndase a (gue deberd incluir la identificacicn del titular de los
derechos mediante fotocopia del OMI), dirigida al demicilio social
de BODEGAS RIDJANAS; S.A. C/ Dr. Azcarraga n® 1, 26350
CENICERD, La Rioja

En su condician de responsable del Tratamiento, informa de las
medidas de seguridad en cumplimiente con el Beglamento (LUE)
2016/679 del Parlamento Europeo y del Consejo de 27 de abril de

2016, Asimismo el Responsable del Tratamiento garantiza fa

confidencialidad de los datos personales, aungue revelars a las
autoridades plblicas competentes los datos personales y cualguier
otra informiacian gue esté en su poder o sea accesible a través de
sUs sistemas y sea reguerida de conformidad a fas disposiciones
legales y reglarmentanias aplicadas, asi comao previo reguenmientc
Judicial,

La presente convocatoria guedara publicada en el Boletin Oficial
del Registro Mercantil, en la Comision Nacional del Mercado de
Valores, ‘asi como en la pagina web de |la Sociedad,
www.bodegasriojanas.com, ¥ en |a pagina web de |la Cormisidn
Macional del Mercado de Valores, hasta el mismo dia de la
celebracian de la Junta General.

Cenicero, 14 de mayo de 2020 - Santiage Frias Monge (Presidente
del Consejo de Administracion} / Javier Pérez-itarte (Secretario del
Consejo de Administracion)
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