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DATOS RELEVANTES

DE BODEGAS RIOJANAS.
EJERCICIO 2020

RESULTADOS CONSOLIDADOS (en miles de euros) 2020 2019-Reexpresado Variacion

VENTAS TOTALES 16817 18679 -10,0%
RESULTADO DE EXPLOTACION 412 757 - 45,6%
RESULTADO ANTES DE IMPUESTOS 214 406 - 47,3%
RESULTADO DESPUES DE IMPUESTOS 183 337 - 457%
DIVIDENDOS ABONADOS (1) 0 0

(1) Con cargo al Resultado del Ejercicio anterior y excluida autocartera.

RESULTADOS CONSOLIDADOS (en miles de euros) 2020 2019-Reexpresado 2018

VENTAS TOTALES 16817 18679 19212
RESULTADO DE EXPLOTACION 412 Tag -669
RESULTADO ANTES DE IMPUESTOS 214 406 -1078
RESULTADO DESPUES DE IMPUESTOS 183 337 -633
DIVIDENDOS ABONADOS (1) 0 0 675
(1) Con cargo al Resultado del Ejercicio anterior y excluida autocartera.

VENTAS TOTALES (en miles de litros) 2020 2019 2018 2017
D.0. Ca RIOJA 2758 2919 2.839 3611
D.0C. TORO 271 410 410 366
D.0O. RUEDA 348 325 364 316
D.0. RIAS BAIXAS 78 84 78 86
OTRAS DENOMINACIONES 184 264 i 238
TOTAL 3.639 4.002 3868 4616

VENTAS TOTALES NETAS DE BODEGAS RIOJANAS.
Periodo 2017-2020 . (En miles de euros)
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PRINCIPALES MAGNITUDES (en miles de euros)
ACTIVO NO CORRIENTE

EXISTENCIAS

PATRIMONIO NETO

CAPITAL

DEUDA FINANCIERA

ROE (1)

ROA (2)

(1) Rentabilidad de los Recursos Propios Medios.
(2) Rentahilidad de los Activos Totales Medios.

INDICADORES BURSATILES
COTIZACION (En euros

CAPITALACION BURSATIL (En miles de euros)

PER

NUMERO DE ACCIONES

DIVIDENDO POR ACCION (Euros/accion) (1)
FREE FLOAT

(1) Con cargo al Resultado del Ejercicio anterior.

BENEFICIO NETO DE BODEGAS RIOJANAS.

Periodo 2017-2020. (En miles de euros)
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2020
16.766
26.472
20.023

3.841
21.168

1,07%
0,44%

31-dic-20
3,20
16.388
89,55X
5.121.327
0,00
40,43%

2018

2019

2019 Re-expresado

17.377
26.612
19.866
3.841

21.262
2,04%
0,81%

31-dic-19
4,28
21919
65,04X
5.121.32F
0,00
42,67%

2020
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BODEGAS RIOJANAS, s»

CUENTA DE RESULTADOS ¥ ESTADO DEL RESULTADO GLOBAL CONSOLIDADO CORRESPONDIENTE
AL EJERCICIO TERMINADD EL 31 DE DéCIEMBRE DE 2020
(En miles de suros)

Ejercicio finalizads
a 11 de diciembire

2020 2019
Imporie neto de la cifra de negocios (Nota 15) 16.817 18678
Variacon de exstencias de producios lerminades y en curse de fabiricacitn (Mota 10) (444 (855)
Aprovissonameentos (Nota 15) (9. 168) (B .936)
Margen bruto 7.20% 8.868
Otros ingresos de axpiolacidn (Mola 15) BEa 410
Subvencones de capial transferidas al resullado (Nota 12) 187 197
Gaslos de parsonal (Mota 15) (3.776) (3.857)
Amortizaciones (Notas 8y 7) (1.463) (1.506)
Deterioro y resultads por enajenaciones del mmovilizado B -
Detenoro de valor de activos a cosle amartizade (Nota §) {186) (%0)
Otros gastos de explotacion (Nota 15) (2.450) (3.235)

{6.793) (8.131)
BENEFICIO DE EXPLOTACION 412 57
Ingresos financiercs (Nota 15) 4 5
Gaslos inanceros (Nota 16) {(180) {306)
Déerencias de cambio netas (Mofa 15) (12) 40
BENEFICIO ANTES DE IMPUESTOS 214 408
Impuesto sobre las ganancias (Mata 14) 1) {6E)
RESULTADO DEL EJERCICIO 183 337
Atribuible a:
Propietarios de Bodegas Riojanas, 5.A. 181 332
Participacionas no dominantes 2 ]

183 3
Otro resultade global
Partidas gue puedan dasificarse con postesiondad al resultada
Diferencias de conversion an monaeda extranjera N (20)
RESULTADD GLOBAL TOTAL DEL PERIODO, NETO DE IMPUESTOS 214 A7
Atribulible a:
Propietarios de Bodegas Ricjanas. 5 A 212 12
Participaciones no dominantes 2 5
214 nr

Ganancias por accidn de las actividades continuadas atribuibles a los acclonistas de la Sociedad
dominante (en euros por acclén) (Nota 21):

Basico 0.04 aar
Diluido 0,04 0,07

Las notas de las paginas 5 a 58 son parte iMegranie de esias cuentas anuales consolidadas.



§ NO CORRIENTES:
vilizado matenal (Noka &)

ps imtangibles (Nota 7.1)

chos de uso (Nota 7.2)
snes en asociadas (Nota &)
A pnrm-ﬂnndiandui{umaﬂ}
ﬁ'mmnmhnmﬂmimm
Total activos no corrientes

ACTIVOS CORRIENTES:

Existencias (Nota 10)

Clientes y otros deudores (Nota 9)

Adminisiraciones Publicas, deudoras (Nota 14)
Cuentas & cobrar, empresas vinculadas (Nota 9 y 16)
Otras cuenias a cobrar (Nota 8)

Efectivo y equivalentas al efeclivo

Total activos corrientes

TOTAL ACTIVOS

PATRIMONIO NETO Y PASIVOS

PATRIMONIO NETO (Nota 11):

Capital ordinario

Acciones proplas

Reservas y ganancias acumuladas
Difarencia acumulada de tipo de cambed
Participacionss no dominanies

Total patrimonio nato

PASIVOS NO CORRIENTES:

Ingresos diferidos (Nota 12)

Deuda financiera (Mofa 13)

Pasivos por impuestos diferdos (Nota 14)
Total pasivos no cormientes

PASIVOS CORRIENTES:

Provisiones a corto plazo
Proveedores y olras cuentas a pagar (Nota 13)
Proveedores empresas asociadas (Nota 16)
Proveedores emgresas vinculadas (Nota 16)
Deuda financiera (Nota 13)

Adminigtraciones Publicas, acreedoras (Nola 14)
Total pasives corrientes

TOTAL PATRIMONIO NETO Y PASIVOS

A 31 de diciembre

020 2019
14.583 15.805
7] a4
gav7 257
45 45
13214 1.336
50 51
16.766_ 17.377
26472 26.512
5.047 5617
487 470
15 12
84 36
20 52
32.125 32.698
T aBE91 ___ 50.076
A 31 de diciembre
2020 2019
3841 3.841
(1.258) {1.258)
17.262 17.138
41 10
137 135
T__Z0023 __19.866
1.910 2.084
11,681 8303
36 62
13.536 10.519
19 -
5.021 8.056
a0 40
- 154
5.687 12.BES
B15 572
15332 19.691
48.891 50.07E
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KPMG Auditores, S.L.
m Centro Empresarial de Aragon
Avda. Gomaz Laguna, 26

50005 Zaragoza

& los acciorestas de Bodegss Riganas, 5.4

INFORME SOBRE LAS CUENTAS ANUALES CONSOLIDADAS

Opinion

Homos puditacs las cuenias enuaies consobaadas de Sodegas Rioanas, S.A (le Sociedad
gominantel v sus sociedadas dependiantes |el Grupaol, qua compranden ol balance & 31 de

diciarmbro da 2020 la coenta de resuiiados v esiado del resultado ghobal, el estado de cambios en el
patrimanio nato, &l estado de flujos de efactvo y I3 memora, todos elos consalidados,

comaspondiantes al sjercicio termnedo en dicha fecha

En nuestra opsmion, s cuentas sruales consolidadas asuntas expresan, en tooos los aspaatos
sigrificativas, la Imagen fiel del patrimania y de & situacidn financiera dael Grupe a 31 de diciembre
de 2020, asf como de sus resultados v lujos de efective, 10dos edas consoidados, COMBesPONiEnIas
al mjercicio 1erminado en deha fecha, de conformidad con las Normas Intemacionales da Informacion
Financears, adoptadas por |3 Unidn Europes INIIF-LIE), ¥ demds disposciones del marca narmativo
de informacian lmanciera gue resuitan de apleacian en Espafa.

Fundamento de la opinion

Hemos levado & cabo nuastra auditorla da conformadad con & narmativa reguladors o la actvidad
de suditorla de cuantas vagarte an Espafia. Nuesirss resgansabilidades de acuerdo con dichas
normas so describen mas adelante en la seccdn Aesponsabifidades del audffor evr relacrin oo (@
ducNTons de tas cuentas anuales consoidadas de nuestro informe

Samos mdependienias del Grupo de conformidad con los requersmiantos de ética, incluidos los do
indepandencie. que son aplicables a nuestre auditorla de las cuentas snuales consolidadas en
Espafa, seguin lo axigdo por la normatwa reguladora de la actividad de suditoria de cuentas. En este
santide, no hemos prestado servicios distintos & los de la suditoria g8 cuentas ni han concurrido
situaciones o circunstancias gue, de acuerdo con lo establecico en | citada normativa reguladors,
hayan afectado & la necesana indepandencia de modo gue s& haya visio compramatida.

Consideramaos gue la evidencia de auditoris que hemos alitendo propgorciona una base suficiente y
adeciipda pora nuestia GERIGN.
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Cuestiones clave de la auditoria

Las cuestonas clave de la suditorls son squelias cuastiones que, segun nuestro juito profasional,
han sado de la mayor sgnilcatividad an nuestra auditorla de las cuentas anusles consohidadas del
penodo actual. Estas cuestones han sido tratadas en @l contexio de nuesira auditoria de las cuentas
anuales consokdadas en su conjunta, v en la formacion de nuestrs opinién sobre éstas, ¥y no
EXpresamos una apinda por separado sobre 8@sas cuastiones

Valoracion de Existencias

-...l,_-_..-.J. r"d'."r! -:': Ilﬂ-i as cuenta
Luashorr clifvd o o ackbiorid

La actividad del Grupo se centra en la
glaboranion, enva|ecimeanto, cnana vy
coMmBrcidlizacan de vnos blancos, rosados v,
principaimeante, tintos, de diferentas
GeENoMINESONes de 'Cll'igﬂ-ﬁ. Sianoo 3 mas
relovante b Denominacidn de Ongen Riow

£l Grupo tiene exsiancas a 31 de deiemibre de
2020 por un importe de 26.472 miles de auros
tnota 104, de las g 24 931 mikes de awos 58
corresponden con productos en proceso de
criznza y envejecimisnio y de productos
terminados

L& valoracion de astas axisiancias as un
proceso comphajo, que incluye no solo la
carrecta imputacidn de los costes de compre y
poquisicion de la wva, sing Tambeén e corecia
Imputacion da olros costas tanto directos como
indirecios. El ciclo productivo del Grupo tiene
un penedo de realizackin supanaor & los 12
meses, o gue conlieva una complepdad
anadida a la valoracion de esias exsisncas
Debido a la significatvidad del importe da las
Sxiglenctas 08 producios Bn proceso de crianza
¥ envejecimianto y de productos terminados, ¥

& la complejided de su valoracidn, estas partidas |

&8 han corsaderasdo una cueshion clave de
audioria

| Como se abordo fa cuasnon en nuestra auilions

Como parte de nuestros procedimientcs de
auditoria hemos realizado, entré olros, ps
siguientes

— Lasavak&acion vy entendimiasto del procaso
de valoracitn de as existencias del Grupo,
Incluyendo ks procesos de asgniecion de
Costes 3 los distinlos oS oe producios Bn
funcidn de su grado de maduracian en &l
proceso productvg

= Asistancia a log iInventanos fisicos a o=mre
del gercicio v recuento de una muesta de
referancias.

- Comprobacion para una muestra del coste
de gdquiscion de uva durants el egrcicio.

= Evaluaoion de la razonabilidad de otros
costes directos & mdirectos Imputados a las
axistancias al care del ejercicio
atendsendo & las diferantes fases de
glaboracion del ving, incluyendo mano da
obra v olros costes. Pars una muesira de
gstos costes hamos venficado su correcta
imputacitn al valor cde las exisiencias

-  Evaluaciin de sila informacidn detallads en
la memona resulta adecuads, de
conformidad con los critenos asiablecicdas
an &l marco de mformacion fmanciera
aphkcable a & entdad,




Reconocimiento de Ingresos

VVease Mota 15 de las cuentas an

Crsiain clave de \a auaitorss Cormp 5 shorolo 2 cusstion en nuesie auditorg

— 1

El importe neto de la cifra de negocios se Como parte de nuestros procedimientos de
corresponde con ventas de vino de distintas audnoria hemos realzado, entre otros, los
danominaciones de origen, destacando la de La | siguientes:

Rioja. Esta partida es |z mas sanificativa de la

-  Hemos llevado a cabo una avaluacion del
cuenls de resulados y ura magnitud clave para |

disefc & implemantacion de los controles

Eriﬁrmm%m Sl vl de acivided dal mas relevantes establecidos por la

| ' diraccian del Grupo sobra el
Esta partida s& compona da un NUmern muy reconocimiento de ingresos por ventas.
significativo de transacciones, en parcular en Assmismo, hamos efectuado un testeo de
los ltimos meses del ejercicio efactividad de Ios controles clave
Cebido & la ssgnificat wdad del imporie de s ralacionados con log mencionados
vantas y a la importancia del correcto procesos de ingresos

reconocimiantio de |as transaccionas en el ~ Hemos obtenido, para una muestra de
penodo correcto al final del ejgrcicio, es1a ventas dal Grupo, la docurnantacion que
partida se ha considerado una cuestén clave de SOpOrLe SU COTECto registro, incluyendo
auditora pedidos, albaranas, facturas y/o cobros

[ | = Hemos obtenido confirmacion por parte de
| | ferceros de una muestra de facturas
comespondientes a saldos de cliantes

pendientes de cobro al cierre del ejercicio.

‘ = Hemos evak@ado si la informacion revelada
&n las cuentas anuales consolidadas

‘ cumple con los requernimientos del marco
normativo de informacion linanciera

| aplicable al Grupo

Parrafo de énfasis

Liemamos la atencidn respecio de lo sefalado &n la nota 2 b} de la memaria consolidada adjunta, gn
la gue se indica gue las ofras comparativas del ejercicio anterior difseren de las contanidas en las
cuentas gnuales consolidadas aprobadas del ejercicio 2019, dabide al registio contable de s
correceiin efectuada con cardcter retroacive segun se indica en la mencionada nots de fa memaona
consolideda adjunta. Nuestra opinidn no ha side modificada en reSacidn con &s1s cuestion. Las
cuenias anuales consoldadas del ejercicio 2019 fueron auditadas por otros auddores guianas
expresaron con facha 28 de abril de 2020 una opiredn favorable sobre las mismas

Otra informacion: Informe de gestion consolidado

La ofra informacion compeands exclusvamante el informe dae gestidn consolidado ded epercicio 2020
cuya formulacidn es responsabédad de los sdminstradores de la Sociedad dominanie y no forma
parte integrante de las cuentas anuales consaolidadas.

g ‘bed
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Nuestra opirsdn de audnoria sobre Bs cuentas anuales consolidadas no culbre &l informe de gestion
consolidsdo, Nuastra responsabilidad sobre & informacidn contenida an el informe oe gesidn
consolidado, de conformidad con ko exigido por la normativa reguiadona de la actividad de auditoria
de cuentas, consiste an:

4

al Comprobar dnicamente gue determinada mfarrmacidn incluida en el Infarmea Anwal de Gobierno
Corporativo, & la gue se refiere |2 Ley de Auditoria de Cuentas, se ha facilitado en & forma
pravists en la normatve aplicable v en caso contrano, a informar sobre elio,

by Evaluar & informar sobre la concordancia del resta de la informacidn inchuida en el Informe de
gestidn consolidado con las cuentas anuales consolidadas, a pertir del conocimiento del Grupo
obtenido en la realizacion de Iz auditoria de las citadas cuentas, asi como evaluar e informar de s
el comtenido y presentacion de esta parte del informe de gestion consoldads son conformes 2 la
normativa gue resulta de aplicacion, 5i, basandones en el trabajo gue hemos ealizado,
concluemos que exstan incolmecoonas materisles, estamaos obligadas a informar de alio.

Sobre la base del trabajo reakzado, segln lo descrito antenorments, hemos comprobado que la
informacidn mencichads en o apartatdo al anterior se Tacilita en b forma pravista en fa normativa
splcable y gue &l resto da i informacidn que contiene el informe de gestion consolidado concuarda
con la de las cuentas anuales consobdadas del ejercicio 2020 y su contanédn y presentacion san
conformes a la normativa gue resulta deo aplicacsdn,

Responsabilidad de los administradores y de la comision de auditoria en
relacion con las cuentas anuales consolidadas

Los adminsiradores de la Sociedad dominante san responsebles de formular las cuentas anuales
consolidadas adpuntas, de forma que expresen la imagen fiel del patrimonio, de & situacidn
firanciom v of los resultados consofidados del Gnupo, de conformidad con fas NIF-UE y demas
disposiciones del marco normative de informecdn financiers aplicable al Grupo en Espafia, y del
contral imtamo que consideren necesaro para permitir la prepeacion de cuentas anudles
consolidadas ibres de incorrecsion material debeda a fraude o emar.

En la preparacion da las cuentas anuales consalidates, los adminstradores de la Socedad
dominanta son responsables de la valoracion de |a capacidad del Grupo para continuar como
Brmpiesa en funclonamignto, revelandn, segln cofresponda, fas cusstiones relacionadas con
empresa an funcionamianta y utilizando el principio comable de emprasa en funcionamiento excepto
5i los Gtados admirstradgores tenen intencidn da iguidar el Grupo o da casar SUs operaciones, o
bien no axista otta altarmativa realista,

Las comisidn de auditoria de la Sociednd dominante es responsable de la supervision del proceso de
elabiaracion v presentacion de las cuentas anuales consalidadas,

Responsabilidades del auditor en relacion con la auditoria de las cuentas
anuales consolidadas
Nuestros objetivos son abtener una segutidied razongble de que 1s cuentas anuales consolidadas en

su coanjunlo estan libres de incorreccion materal, debida a fraude o arror, v emitir un informe de
auditoria gue contions NUGSTE OpinKn,




KPMG

Segundad razonable es un alto grado de seguridad pero no garantza que una auditoria realizada de
conformidad con la normativa reguiadora de ta actvidad de auditoria de cuenias vigents en Espana
sismore detecte uné incormeccion material cuando existe. Las incorrecciones pueden deberse a
fraude o Brror y Se consideran materiakes s, individualments o de forma agregada, pueds preverse
razorablemente que influyan en las decisiones econdmicas que los usuanos toman basandose an
tas cuentas anuales consolidadas,

Como parte de una auditoeia de conformidad con la nosmativa reguladara de |a actividad de suditoria
de quentas vigente en Espana, aplicarmos nuestro juicio profesional y mantenamos una aciitud de
escepticismo profesional durante toda la auditoria. También.

L]

idanificamos y valoramos los resgos de incorreccidn material en las cuentas anuales
consolidadas, debida a fraude o error, dsefamos y aplicemos procedimiantos de auditoria para
respandar 3 dichos rniesgos y obtanamas evidencia de auditoria suficiente y adecuada para
praporcionar una base para nuestra opinion. £ riesgo de no detectar una incorreccion material
debida a fraude es mas alevado que en el caso de una incorreccidn material debida a ermor, ya
que el fraude puede imphcar colusidn, fatsificacion, omisiones delberadas, manifestacionas
intencionadamante erdneas, o & elusion del control intemo.

Obtenemos conocimienta dal cantrol interna relevante para i euditoria con el fin de disenar
procedimientos de auditoria que sean adecuados en funcon de s circunstancas, y no con la
linalidad de exprasar una opinidn sobre la eficacis del control intarno del Grupo.

Evaluamaos si las polincas contables aplicadas son adecuadas y la razonabidad de las
pstimaciones contables y la comespondiente mformacidn revelada por los adminstradores de la

Sociedad dominante.

Concluimaos sobre si es adecuada le utiizacion, por los administradores de ls Sociedad
dominante, del principio contable de emprasa en funcionamiento y basdndonos en la evidancia
de auditorla obtenids, concluimos sobee si existe o no una incertidumbre material relacionada
con hachos o con condiciones gue pueden generar dudas significativas sobre la capacidad desl
Grupo para continuar comao empresa en funcionameento. Si conclmos que axista una
incertidumiste material, se requiere que llamemas la atancidn en nuestro informe de auditorla
sobre la comespondients informacidn revelada en las cuentas anuales consolidadas o, si dichas
ravelaciones no son adecuadas, que expresemos una opinion modificada. Nuestras conciusiones
se basan en | evidencia de auditoria obtanida hasta la fecha de nuestro informe de auditaria. Sin
embargo, los heéchos o condiciones futuros puedan ser 1a causa de gue ol Grupo deje de Sér uns
grmpresa en funcionamiento,

Evaluames la presentacién global, fa estructura y el contemido de las cuantas anuales
consolidadas, incluida la mfarmacidn revelada, y si las cuentas anuales consolidadas represantan
& transacciones v hechos subyacentas de un modo que logran expresar la imagen fial,

Obtenemos evidencia suficients y adecuada en relacidn con la informacian financiera de &as
entidades o actvidades empresariales dentro del grupo pars exprésar una opirson scbee s
cuentas anuales consohidadas. Somos responsables de s direccion, Supenision y reakzacion de
la guditoria del Grupo. Somas los Unicos responsables de nuesira opinion de auditora.

|| 'Bed
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MNos comunicamos con |a comisson de auditoria de la Socedad dominante en relacion con, antre
otras cuastiones, el elcance y 8l momento de realizaciin de |8 suditora planificados y los hallazgos
significativos de & auditor@a, asl coma cualqueer deficiencia significativa del control intermo que
idantifszamos en &l transcurso de la suditoréa,

6

Tamnhbién proporcioniamos a la comision de auditoria de la Sociedad dormerante una declaracion de
que hemes cumplido los requanmiantos de ética apiicables, inchedos los de independencia, y nos
hemos comunicado con la misma para nformar de aquellas cuestiones gue razonablemente puedan
$uPpONer UNa amenaza para nuestra indepandenca vy, &n su caso, de s correspondientes
salvaguardas.

Entre las cuestiones que han sido objeto de comunicacidn & la comisidn de auditorla de la Sociedad
domirante, determinamos las que han sido de la mayor significatividad en la auditorfa de las cuentas
amualas consolidadas del penodo actual y gue san, &n consacuencia, las cuestionss clave de 8
auditorfa,

Describimos esas cuestangs en nuestro informe de auditoria salvo gue las disposciones legales o
reglamentarias prohiban revelar pdblicamenta la cuastion.

INFORME SOBRE OTROS REQUERIMIENTOS LEGALES Y REGLAMENTARIOS
Informe adicional para la comision de auditoria de la Sociedad dominante
La opimbn expresada en este informe es coherente con o manifestado en nuastro informe adicsonal

para la comision de suditoris de la Sociedad dominante de fecha 7 de abrd de 2021,

Periodo de contratacion

La Junta Ganeral Ordinaria de Acconistas celebrada el 19 de junio de 2020 nos nombrd como
audnores del Grupo por un periodo de tres afhos, contados a parntir del ejercicio fnalzado ef 31 de
diciembre de 2020,

KPEG ALEITORES, 8.1
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mLio cossewaa. 9000 EUR
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CARTA DEL PRESIDENTE

Estimados accionistas:

Es un verdadero honor el poder volver a dirigirme a todos ustedes con motivo de la presente
carta y, ante todo, quiero transmitirles el deseo de que todos ustedes, sus familiares y
amigos, se encuentren bien.

Sin duda, poder dirigirme a todos los accionistas de Bodegas Riogjanas S.A. en estos
momentos es especialmente dichoso dado que, por fin, parece que empezamos a dejar
atras la pandemia generada por la Covid-19 gracias a la vacunacion masiva de la poblacion.
Asi mismo, tengo la esperanza de gue ésta sea la (itima vez gue recomendemos la no
asistencia presencial a la Junta General de Accionistas, para evitar riesgos de contagio y
cumplir la normativa de aforos marcada por las autoridades,

Para poder entender lo acontecido en Bodegas Riojanas S.A, durante el gjercicio 2020,
debemos hacer una aproximacidn general y asi poder poner en contexto las circunstancias
gue han marcado este afio tan complicado,

La produccisn vinicola Mundial de 2020 parece ser similar a la del afio anterior; +1 % en
cormparacion con 2019, Tras la produccian excepcionalmente elevada de 2018, las primeras
previsiones para 2020 muestran, por sequndo afio consecutive, un volumen de produccidn
gue puede definirse como por debajo de la media. Esto, no necesariamente debe considerarse
una mala noticia para el sector vitivinicola, dado el contexto actual en el gue las tensiones
geopaliticas, el cambic climatico y la pandemia de la Covid-19 generan un alte grado de
volatilidad e incertidumbre en el mercado mundial del vino.

En la UE las medidas para reducir el volumen de la cosecha tuvieron un impacto significativo
en ltalia, Francia y Espafia a pesar de |las condiciones climaticas favorables generales.

Con respecto a la evolucion del consumo, segln un informe elaborado por Wine Intelligence,
la mitad del vino consumido en el mundo a principios de 2020 se enmarcaba en la categoria
"“Walue" (bajo precio), un 40% se consideraba "Standard” y un 10% "Prémium” y
“Superprémium”,

Perc mientras las dos primeras categorias descendian (-2% y -1%, respectivamente), los
vinos de mayor valor incrementaban su peso (un 4% en el caso de los "Prémium” v un 2%
los “Superprémium"),

En estos momentos, [as generaciones mas jdvenes se acercan al vino de una forma distinta,
apostando por bebidas mas dulces, espumosas y con bajo contenido alcohdlico; y dando
una oportunidad a envases alternativos a la tradicional botella de vidrio, come las latas v
el Bag in Box.

El consumidor ha modificado sus hébitos de consumo a raiz del confinamiento y tendremas
gue estar atentos a cuales de esos nuevos habitos permanecen en el tiempo.

La estimacion es gue el consumo de vine en nuestro pais decrecidun 11,6 % hasta los 9.7
millones. Las compras de vino en alimentacidn crecieron un 25% durante los 11 primeros
meses de 2020, hasta los 383 millones de litros y los 1.078 millones de euros, pese a que
el consumao global de vino en Espafa cayd, segun los dltimos datos del INFOVI.

En cuanto a las exportaciones de vino espafiol, Espafia cerrd el complicado afio del COVID-
19 con caidas del -3,6% en valor y del -6% en volumen,

La Denominacion de Origen Calificada Rioja cerrd el afo 2020 con unas ventas de 2345
millones de Itros de vino, lo gue supuso una caida de ventas en volumen del 6,55% respecto
a 2019, La caida se localizo en el mercado interior (-18,46% en volumen), mientras gue en
exportacidn se crecid un 8,34%, amortiguando parcialmente esta caida

Como es ldgico, Bodegas Riojanas se vio afectada por la situacion del mercade ocasicnada
por el Covid-19, rompiende |a tendencia de los dltimos afos,

1 ‘bed
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Durante el gjercicio 2020, las ventas totales alcanzaron los 3.6 millones de litros, equivalentes a 4.8
millones de botellas. El importe neto de la cifra de negocios alcanzd los 16.817 miles de euros. frente
a los 18679 miles de euros en 2019 (cifra re-expresada), lo que supone un descenso del 10%,

Las ventas de vino de Rioja categorizadas en Reservas y Grandes Reservas subieron en el porcentaje
total de ventas hasta el 71,9% frente al 63% del afio previo y como suele ser habitual muy por encima
del peso de estas categorias en la D.0.C. Rioja donde suponen el 21,5% del total de sus ventas.

En el resto de Denorminaciones la evolucion fue dispar, con caidas en la D.0. Toro y mantenimiento
o crecirmiento en el resto.

Esta situacidn tuvo un claro reflejo en los resultados, pero la politica de contencidn de gastos, nos
llevd a reducir el impacto de esta caida de ventas, obteniendo un resultado de Explotacicn antes de
impuestos de 214 miles de Euros frente a los 406 del ejercicio anterior. Asi mismo y pese a adquirir
Mas Uva que en ejercicios precedentes, la sociedad fue capaz de reducir ligeramente su endeudarmiento.

Durante la pandemia, Bodegas Rigjanas ha demestrado su agilidad para adaptarse a las nuevas
circunstancias a las gue se ha ido enfrentando en todos los ambitos, no solo en el comercial, sino
tarmbién en los Recursos Humanos, en la organizacidn y en cualquier otro aspecto que la Covid-19
nos ha ido atterando. Pero no solo hemos sido capaces de adaptarnos sino que también hemos sido
capaces de asentar las bases para salir reforzados de esta crisis y lo hemos hecho en tres gjes
fundamentales; el primero orientado a nuestros productos, donde hemos lanzado novedades como
el Monte Real Cuvée, el Vifia Albina Rueda o el nuevo vino de la D.0. Bierzo; el sequndo referente al
conocimiento del mercado, ampliando nuestra base de clientes y conociendo mejor a nuestros
consumidores; y el tercero trabajando en la mejora de la eficiencia y el respeto al medio ambiente,
donde estamos dando pasos muy significativos.

Mo quiero dejar de destacar la labor del Consejo de Administracidn y de sus Comisiones gue a lo
largo de este 2020, elabord un nueve reglamento del Consejo, nuevos reglamentos de sus Comisiones
y asi mismo un nuevo reglamento de la Junta General, todos ellos nos permitiran mejorar en nuestro
Gobierno Corporativo y en la transparencia y por ende en la gestion de la sociedad,

Todo ello junto con nuestros “Valores y Principios" en los que se basa nuestra misidn y compromiso
que es: "Elaborar vinos Unicos y cercanos, sostenibles medicambientalmente, social y econdmicamente,
generadores de emociones a través de |as experiencias vividas aunando tradicidn, innovacion y
diferenciacion, garantizande otros 130 afios de historia”. ¥ gue se desarrolla a través de cinco gjes:
Crecimiento rentable en el mercado nacional y en el internacional, Orientacion al cliente, Construecion
del valor de las marcas e Implantacidn de una filosofia de calidad, eficiencia, mejora continua y
Sostenibilidad medioambiental, social y econdmica, nos permiten pensar gue Bodegas Riojanas serd
capaz de afrontar con garantias los retos y dificultades a los que la sociedad se enfrente en el futuro.

Mo puedo terminar esta carta sin agradecer de corazon a todo el equipo Bodegas Riojanas, el
extraordinario trabajo realizado durante este 2020, una vez mas ha demostrado compromisao,
responsabilidad, esfuerzo y dedicacion. Todos ellos son los cimientos sobre los que se asienta el
futuro de esta empresa.

Por dltimo, sefores accionistas, gracias por seguir confiando en Bodegas Riojanas, gracias por su
apoyo constante que nos impulsa a seguir trabajando en este maravilloso proyecto gue es Bodegas
Rigjanas. Muchas gracias

Santiago Frias Monje
PRESIDENTE



Bodegas Rigjanas, S.A., una de las bodegas emblematicas de
La Rioja, fue fundada en 1890 por familias con tradicidn
vitivinicola en la localidad Riojana de Cenicero, donde radicaban
vifiedos con unas de las mejores uvas de la zona.

Signos de esa tradicion son la puerta de piedra que en 1799
permitia el acceso a los vifiedos familiares y que ahora se
conserva en la entrada de la bodega de Cenicero y muy
especialmente, los premios otorgados a sus vinos incluso con
anteriondad a la nominacion actual de nuestra Sociedad como
la Medalla de Oro de la Exposicion Universal de Barcelona de
1888 a la marca Vifa Albina

Es precisamente en Cenicero, en el corazan de la Rioja Alta, en
|la encrucijada que define los rios Majerilla y Ebro donde se ubicd
la bodeqa original. Esta fue construida aprovechando un amplio
talud de tierra. Hoy, después de ocho ampliaciones, nuestras

En Bodegas Riojanas también apostameos hace diecinueve afos
por la diversificacion en la Denominacion de Origen Toro
(Zamora). Basandonos en las ya reconocidas caracteristicas de estos
caldos elaborados con Tinta de Toro y las de los vinos blancos con
uva Verdejo, constituimos Bodegas Tomreduero y las marcas Pefiamonte
y Marqués de Pefiamonte.

La bodega conjuga la ancestral tradicion vinicola toresana con
las mas modernas técnicas enoldgicas, en pos de conseguir
vinos de excelente calidad, aportando innovacion pero
manteniendo las particularidades gue confieren al vino de Toro
un estilo propio.

Muestra filosofia de Grupo es trabajar con las mejores uvas
cuidadosamente seleccionadas, para elaborar, criar y desarrollar vinos
de alta gama, sin prisa en la maduracidn y en la crianza, pero sin pausa
en la blisqueda permanente de la calidad.

instalaciones actuales ocupan una superficie de unos 35.000 m2 en

las que cobijamos 20.580 barricas de roble americano y un botellero

de 5.000.000 botellas.

Asi, nuestra capacidad de elaboracion en la bodega de Cenicero
es de 4.500.000 kilogramos de uva al afio

Nuestro crecimiento en Rioja no se ha limitado a ampliar la
bodega de Cenicero. En la misma Denominacion de Origen, y
también en la Rioja Alta, en una zona con inmejorables
condiciones para el cultivo de |a vid y el desarrollo y maduracion
de la uva, ampliamos nuestra capacidad con la creacion de una
bodega en San Vicente de la Sonsierra, localidad situada en la
orilla izquierda del rio Ebro.

Nuestra capacidad de elaboracion en San Vicente de la Sonsierra es

de 1.500.000 kg de uva y de 5985 barricas, pudiendo ser, sin dificultad,

ampliada esa capacidad.

He aqui nuestra vocacion, y nuestro futuro.

Centrolamos mas de 200 hectareas de los mejores vifledos de
Cenicero, San Vicente de la Sonsierra y localidades proximas
a éstas. La uva que por excelencia se cosecha en La Rioja es
el Tempranillo, pero Bodegas Riojanas dispone ademas una de
las mayores extensiones dedicadas al Mazuelo y Graciano
dentro de La Rioja, variedades que aportan una mayor
personalidad a los vinos que elaboramos. Contar con uva
controlada nos perrmite funciona con sequridad y lograr vinos
sinqulares, originales y de alta calidad.

Bodeqgas Riojanas absorbe la produccion de unos cien
cosecheros de las mejores localidades de Rioja, como son
Cenicero, San Vicente, Abalos, Urufuela, Villalba de Rioja, Haro,
San Asensio y localidades de Rioja Alavesa. Toda esta uva,
propiedad de agricultores con lo que trabajamos desde hace
afos, es la que nos permite elaborar nuestras cifras anuales
de praduceian,
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En la 0.0. Toro poseemos en propiedad 86 hectareas de vifiedo Tinta de

Desde nuestros origenes, Bodegas Riojanas ha tenido una amplia proyeccidn

Toro y Verdejo, a cuyas uvas se afiaden las producidas por destacados
productores. A las bodegas de Cenicero, San Vicente de la Sensierra
y Toro se han unido dos nuevas instalaciones. En el afio 2015, se
construya la sociedad Veiga Matim, en la Denominacion Rias Baixas, con
una participacidn del 54% de Bodegas Riojanas en su capital,
procediendo al misme tiempe a duplicar su capacidad de elaboracidn

En 2016, se inaugurd Bodegas Viore en la localidad de vallisoletana de

internacional y goza de un gran prestigio en los mercados de los 27 paises

a los gue exporta, donde sus productos son reconocidos y apreciados.

Rueda. La bodega, se alza sobre una parcela de dos hectdreas de
superficie y sus 2.500 metros cuadrados edificados cuentan con
maodernos equipamientos para la elaboracion de uva,
fundamentalmente de la variedad Verdejo, con el objetivo de producir
unas 700.000 botellas de vinos blancos, Las instalaciones se han
adecuado igualmente para convertirse en un referente enoturistico
de la zona,

A lo largo de nuestros mas de 123 afos de la historia de nuestra
bodega en Cenicerg, los sisternas de elaboracidn han evolucionado
desde los tinos de vinificacion de madera de roble de Dalmacia a
los mas modernos depdsitos de acero inoxidable con contral de
temperaturas pasando por los tradicionales |lagares donde
fermentaba la uva entera,

Hoy, empleamaos las técnicas mas avanzadas antes de introducir
el vino en las barricas de roble americano para nuestros Reservas
(el ya citado Vifa Albina y Monte Real, Reserva preferido por los
riojanos) y los Crianzas como Monte Real y Puerta Vieja, para
posteriormente reposar en el botellero junto con los vinos Jovenes
tintos Canchales y los diversos vinos blancos, donde nuestros vinos
rizjanas adguieren su espiritu definitiva,

La personalidad de los vinos, la marca, el vifiedo, el suelo y las
variedades de uva, sobre esta base elaboramos vinos elegantes, a
los que aportamos estructura y equilibrio en su elaboracion para
ofrecérselos a nuestros exigentes consumidores. La "mejora
continua® de la calidad de nuestros productos y la "evolucion
tecnaolégica permanente” han sido y seguiran siendo los principios
basicos de nuestras bodegas.

Los mismeos criterios se han aplicade a las marcas, que se han
incorporado a nuestra gama de productos comercializados
elaboradas en otras denominaciones, también de la mayor calidad:
“Viore" en Toro, Bueda v Ribera del Duero; "Pefamonte” y “Margués
de Pefiamonte” en Toro; "Veiga Nadm” en Rias Baixas, y con
procedencia francesa, el Champagne “Robert Pierrel".

MNuestro Vifa Albina es una marca de referencia en paises como
Rsino Unido, Ilanda, Suiza, Alernania y USA, mientras que el Monte
Real lo es en México y China, siendo una creciente
internacionalizacidon uno de nuestros grandes objetivos.

Pretendemos desarrollar todo el potencial productiva y comercial
que poseemos, basando nuestro futuro en el crecimiento en los
volimenes comercializados, manteniendo el actual mix de ventas
{uno de los mejores de Rioja y Tora) y mejorando la satisfaccion de
nuestros clientes mediante la gran calidad de todos nuestros vinos
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Desde nuestra fundacidn, Bodegas Riojanas ha formado parte de la historia de .
la Rioja y durante mas de 128 anos, hemos vigilado con sumo cuidado el
nacimianto de eada una de las afadas de nuestros caldos, desde los vifedos

y uvas Seleccionadas, hasta su embotellado. Hoy por hoy, nuestros vinos
ofrecen una imagen que responde al estilo de nuestros consumidores, y son el
resultado de nuestro esfuerzo constante para adaptarnos a los cambios pero sin

olvidarnos de los principios que dieron vida a nuestros primeros vinos.
L Un esfuerza de los departamentos de produccion y del departamento de
I+D+i ha dado lugar a unas realizaciones destacadas que figuran en los
informes de gestion. Elemento fundamental a destacar para el futuro, son
nuestros avances para incrementar el cardcter beneficioso de nuestros
vinos para la salud.
Asi, obtenemos como resultado caldos que unen los origenes de Bodegas Riojanas
" con el saber hacer que aportan los afios de experiencia. —
Nuestro espiritu innovador y nuestra pasion por el trabajo, han hecho gue '
nuestros vinos se gncuentren dentro de los mas prestigiosos de la
Denominacion de Origen Calificada Rioja, lo que nos ha llevado a alcanzar un
gran reconocimientc nacional e internacional. Seguimos disfrutando del privilegio -
de ser una de las bodegas que produce vinos de alta calidad y que desde hace més

de un siglo ha establecido una tradicion en Espaiia. Hermos adqguirido la personalidad
y el aplomo requeridos para continuar sin descanso la prolongada misicn de
sembrar una cultura vinicola en nuestro pais. Pero esa dedicacion se ha visto
ampliamente recompensada al lograr la satisfaccion de nuestros clientes en el g
mercado nacional e internacional y, en particular la de los riojanos al situar al Monte
37 ] Real como su Reserva preferido.
LB(]I}Elliu!-.s LP\IJGMNM. sA Les presentamos los diferentes vinos de Bodegas Riojanas acompafiados en
cada caso de sus caracteristicas, recomendaciones para el consumo v la foto
gue permite reconocer la presentacion de cada una de nuestras botellas




ALBINA
ESSENCIA

¥ un dia nos preguntamos: ;Serfamos capaces de embotellar un suefio?.

Albina Essencia es un proyecto que nace “por” y “para™ la consecucidn de un suefo: poder ofrecer al mundo un vino que conjugara
la mdxima esencia de Risja y el alma de Bodepas Riojanas.

Albina Essemaia es fruto de la mdxima selecciin, el mimo, el andads, el carifio, la paciencia, el empefio, la ambicidn, la humildad,
la bitsqueda, el esfuerzo, la ilusidn, la fatiga, la confianza. ...

Yal final.... "Lo conseguimos, porque no sabiamos que era tmposible™. Jean Coctenu
NO HAY SUENO IMPOSIBLE!

CATEGORIA: Reserva 2011
VARIEDAD DE UVA: Tempranillo, Graciano
VIREDO: El primer afio del proyectn se seleccionaron 32 parcelas, de las 1685 que controla Bodegas Ricjanas.

Despuds de 2 afios en donde el depanaments 1Ecnicn de Bodeoas Rioanas llevd el control de &5 operacionas en
& vifiedo reducienda los productos fosanitanios y realzando micr vinficaciones e escogieron 17, para efabarar
a5 12,000 botedas.

Die las 17 parcelas, 16 de tfempranillo ¥ ura muy pequenita de Graciano, Todas estas parcelas tienen edades
supenores g 60 afics con rendimientos muy bajos

ELABORACION: La verdimia se realizs en cajas de 15 kiles, vendimiando a primera hora de la marizna para
evitar altas termperaturas v reducir al maxima los tempos de espera antes deir 2 bodega, Maxima seleccion de
los racmis en su entrada a bodega a traves una mesa de seleccidn quenos pemiid escoger no s5lo fos racimos
sinG los mejores granos.,

La fermentacidn se realizd en depdsitos roncocdnicos *sin semibrar” con kevaduras comerciales, pera buscar la
tipucidad de las parcelas escogidas &l realizar ka farmentacidn de forma natural con levaduras autdctonas.
LIna vez fnalizada la fermentacdn aloondbca se real@d una maceracain del vino con los hollejos durante 25 diss,
buscando una mayor complejidad aromatica y cromética. La fermentacion malolactica se realzd en barricas
nuevas de roble amencana de tostada ligaro.

ENVEJECIMIENTO: Para e envejecimiento de este ving se utilizaron un 35% de bamicas nuevas de roble
americana, con 4 aios de secaco de fa maders, para reducir i cantidad de taninos verdas, B 15% restanta fueron
barricas de roble francés de grano muy fino v tostado hgere. Durante & enveecirmiento uno de los objetivas
fundarmentales fue mantener la mayor cantidad de fruta. Cada ses meses se realzaba un trasieqo de bamcas,
manteniendg el mismo vine en la bamca, A su vez, nuestro departamento tecnica realizd catas penddicas de las
bamizas para evakuar si temninzha o no o proceso de enveecimizntn, por esta razdn los tiempos de envelecimiento
fueron 18 meses en el caso de las barricas francesas v 24 en el caso oe las baricas americanas

EMBOTELLADD: Para | estshilzacion de este vino no sa realizanon firaciones. Los corchos, de la mésima
calidad, fueron escogidos uno @ uno libres de TCA para evitar problemas posteriones, B envegecimaento de las
biotellas fue en los caledos hestdnoos de b bodaga y ha permranacido durante 24 meses antes de salr al mencads,

NOTAS DE CATA:

Intenso calor nojo cereza con ribetes tefa. Muy buena capa, limpio y
bmllante.

Faterite en aromas de frutos rojos amonzades con fruta pasa too
cirveta. Destacan los aromss procedentes de |z barrica coma: vaindlg,
chocolate, regaliz v especas.,

(Gran estructura y entrada potente con buena acidez, elegante ¥ bien
equiibrado. Larga persistencia en boca con recuerdos a los aromas
percibidos en nariz principalmente regaliz, chocofate y vainilla.




JMlonte Real

CUVEE

Monte Real Cuvée es fruto de un largo trabajo de seleccion de los mejores vifiedos en el paraje
“El Monte” con el objetivo de que cuando un consumidor abra una botella de Monte Real Cuvée
se impregne de la mdxima expresion de su origen, su identidad y su esencia.

67% Tempranillo y 33% de Graciano

VINEDO

Se sefeccionaron 4 parcelas de bos mejores vitedos del pargje "Bl Mante®; 3 de
Tempraniloy 1 de Graciana (Ln chon poco produchv gue da grancs muy pequefios).
Conura atitud de 250 m, tienen edades supenores a 40 afics. Parcelas histoncas
e vifiedo caracterizadas por sar poco productivas de forma naturak apros. unos
4.000 kg por hectirea. Suelos arcille calcdreos con canfos rodados.

VENDIMIA

Se realizd en cajas de 15 kilos, vendimiando a primera hora de la mafiana para
evitar altas tfemperaturas. Mesa oe selecoidn delos racimos en su entrada a bodega
QU NOS permited escoger no S0k S MEjres racms SN0 103 mejones granos.

VINIFICACION

Fermantacion en depdstos trancocdnicos de acen ngwdzble de 10,000 liros
\siizando levaduras propias (estudio Ley 2050) con ef obetivg de reforzar el caracter
el sieko en el vino. Maceracion del vino con los holeios durante 26 dias, buscando
Lna mayor complesidad aromatica y cromatica. La fermentacion malolactics se
realizd en 60 bamicas nuevas de roble francés y amencana.

Para el emvejecimiento se uliizaron les misrmas 60 nuevas bamicas, S0% de roble
armencana de los Apalaches y el B0% restante fugron bamicas de roble francés Aller
e grana iy fing y con 4 afios de secado de la maders, para reducir Iz cantidad
e taninos verdes. El tostado elegido fue medio larga

El tempa de Crianza fue de 18 meses.

ALERGENOS

(Giuten Free. Apto para Veganos . Contiene sulffios

l-l-l.l-. I‘l a I.I.I.'I‘. I.I ¥

MNOTAS DE CATA

Initensa cokor oy pacota. Muy buena capa, limpicy bnllants

Poterte en aromas de frutos del bosque entre los que prevalecen las moras y
arandans, muy bien integrancs con el caracter especiano oel regaiz y todos elos
armonizados con aromas procedentes e k3 barmica entre los que destacan el
chocolate, toffee v finos tostadas. Estruciura ervolvente v enfrads patente con
ligera acidez, qoloso y eleqants,

Larga persistencia en boca con recuendos a los aromas percibidos en nanz
principaimente chooolate, toffee y finos tostados. Nos deja un fingl ervolvente,
jungoso y leno de frutosidad
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MONTE REAL GRAN RESERVA

Sa trata de wna cuidada salecoidn de uvas 100% variedad Temprandlo ¥
100% procedenites del municipio de Ceniceno, en concreto del espactacular
paraie de "B More”

Crignza de 38 meses en barricas de roble americano, realizandose las
comespondientes trasiegas. Botalero minimo de 36 meses antes de su
oomercialzacion, Sendrentre los 17y 19°C

Color rojo picota intenso, con sutiles ibates teja Borde armglio, con lgrimas
persistentess. De buena capa, impio y brlante. La pimera sensacidn en narz
es perfumada, mfusianado de morss, arandanos negros, ciuelas maceradas,
que abren paso a un expiosion de pimienta neqgra, cavo, que segin seva
owigenando con e tiempo, da paso a la firura del tostado mostrando apuntes
a vainila, chocolate negro purn, ¥ un togue halsamico. En peso de bocaes
delicado, deja una sersacion tietl polosa, terciopelada, llera de frutosidad
Su atague fingl es complejo, vibrante, opulento, gue finalza con persistencia
qustativaa notas hoorosas oe ardndanas negros, especias duces, regalzy
notas minerales

MONTE REAL DE FAMILIA

RESERVA

S trata de una cuidada seleccidn de uvas 100% vanedad Termpranifio y 100%
procedentes gl muncpie de Cenican, en concreqo del espectacular pargje
de "Bl Mante”

Envejecido 74 meses en bamicas de roble amenican y francés, Botelien
minima e 24 meses anes e su comensakzaciin

Sendrentre 16°y 18° C.

Color rojo ceneza ntensa, con sutiles ibetes tea Bonde amplio, con lagnmas
persistentes. Capa meda alta, impioy brllande, En nanz, mtensidad aromética
compleja, recuerda a frutas maduras compatadas que evolucionan para dar
paso & notas de chocolate, reqaliz de palo, vamills, especias dulces [clava,
nuez moscada), maderss balsémicas, Su pesoen bocs es opulento, camosn,
prevelecan los tanings maduros, bien pulidos golasces que se funden en una
esTrucTLE ue amoniza acitez y fruta madura. Su staguefinales complan
wibranite, kargo v persistente

MONTE REAL RESERVA

Tempranillo 100%. Procedente de Cenicera

Haboracidn clasica con was despalilladas v estrgadas con las nuevas
tecnologias de control de fermentacidn v largas maceraciones
Criarza de 24 & 30 meses en bamcas de reble amencanc, realizandose las
oportunas trasiegas. Botellera minimo de 12 meses antes de su
comercializacion

Senvr enire los 16° y 18° €.,

Se resalta la personalidad propia de los vinos de Cenicero
Color inbansn oy cereza con betes beja. Aromias impios y potentes en nanz,
con armoniz entre 13 crignza en roble y los recuerdos vinosos. Ampliz
esitructura en boca, sabroso, con cuerp, Tanings pulides v suavizacos
Su aroma se prolonga por via retronasal, oon un fngl largo v persistente
Bien evolucionado y maduro, garantiza larga vida en botella
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MONTE REAL CRIANZA

Tempranilio 100% Procedante de Ceriarg

Crignza de 12 meses en bamica nuevas de roble americang y francés,
miaduracion en botela minmao de & meses antes de su comerializacin
Senarentre 167y 18°C.

Color rojo mioota con destellos violaoeos. Capa media alta, impio y brillante.
Eringriz, mtensidad aromitica alta, nos evoca eromas & frutas rojas, reqaliz
neqro y flores conjugados sutimente con los tostades de fa maders de fa
crianza En boca s sedoso, suave, ammanicg, Tresco, con taning suswa
Retroqusto largo y afrutad.

MONTE REAL BLANCO
FERMENTADO EN BARRICA

B0 Viura, 20% Malvasia de Rioga. Procedente de Ceniceno.

Fermentacion natural en barricas nuevas de roble
americano, Permanencia de cinco meses sobre lias con
hastoneo diario,

Servir entre los 87 y 10°C.

Atractivo color amanllo ligero, con destellos verdosos, muy
brillante. Mariz sutily compleja, con apuntes a fruta tropical,
platano vy fruta blanca, en perfecta sintonia con las notas
aespecias, vainills, pimients, clavo, En boca resulta sedoso,
estructurado, con una refrescante punta de acidez, que
conjuga con los sabares de un sugerente fondo proveniente
de su estancia en barrica con las lias, toffee, pan tostado
y granitos de café. Retronasal con recuerdos claros a toffee.

GRAN ALBINA RESERVA

Tempranii, Mazuel y Graciang,

En distinta proporion depandienco de cada afada. Procaden de l seleccidn
de nuestros mejores wiedos de Cenicero.

Recepciin o uva recolactada en cajas, escogudas en cinta manuakmente.
Boddega experimental con las mas avanzadas tcnicas enoldgicas en las
distintas fases de elgboracidn v nuevos procesos fermentatives de
Litramaceraciin.

Crianza de 35 mases en barricas nuevas de las mejores maderss de roble
francés, americano y del este. Botellers minimo de 24 meses antes de su
comercializaciin, Sandrentre 168°y 182 C.

(ran g, supenor, especial, de nuevas 1encencias. Intensnoolor oo piata
Pleng en amamas, leno de frutosicdad armopada con una excelents Madera
Gran estructura en boca, concentrada, unuosamente tanico, equilibrad,
redands, Gozoso y largo final. Lin gran ving con carécter y personalidad.




GRAN ALBINA VENDIMIA

Tempranillo, Mazuele y Gracieno. En distinta proporcion dependendo de
rada afada. Proceden de la selecoidn de nuestros mejores vifiedos de
Cenicern

Recepeidn de uva recolectada en cajas, escogidas en cinte manuakmenta
Bodega experimental con lzs mas avenzadas Wonicas enokdqicas en las
distintas fases de elaboracidn y nuevos procesos fermentatives de
Wiramaceraciin.

Crianza de 20 meses en hamcas nuevas de (&5 mejores maderas de roble
francés, amencano y del este

Botellera minimo de 12 meses antes de su comercializacidn
Servirentre 16°y 18°C

Gran wing, supenior, espacial de nuevas tendencizzs. Intenso color 1of0 poata
Plen en aromas, lleno de frutpsidad amopada con una Sxcelents madera
Gran estructura en boca, concentrado, untuosamente tanics, equalibrags,
redondo. Gozoso v lango fmal Un gran vino con caracter y personalidad

VINA ALBINA GRAN RESERVA

Termgranilo 80%. Mazueio 15% Graciano &%
Procedents de Cenicero v Sonsima
Hahoracién clésica con uvas despallladas v estrujadas con langa maceraciin
y control ferrmentative,

Ermvejecics 35 meses en baricas de roble amesicana v tostado medio phes.
Botellero minimo de 36 meses antes de su comercizlizacion
Servirentre 17y 19°C

L4

Calor rojo rub con sufiles ribates tejas. En nanz, presencia de aromas
& frutas nojas que se abren sulilmente, dando paso & los arormas lercianios,
MUE evcan recuendos 3 markras aromaficas bien ntegradas va perfume
e chocolate negro. La boca fiene buen racorndo con recuerdos a frutas
silvestres, aun frescas, gue empiezan a compotarse, sobre un fondo
floral de vinletas, con taninos presentes pero amables. Aromas en la
refronasal dulce de aromas a vainilla y suave coco, puntas de menta
yrepaliz, de frescura persistente El ataque final es muy elegante, con
raza. Fécil de babar

VINA ALBINA RESERVA
VENDIMIA SELECCIONADA

Temnpranilo 8%, Mazuelo 15% Graciano 5%,

Procedante de Cenioang y Sonsiems

Elaboracidn clésica con uvas despalilladas y estrujadas con las nuevas
tecnologias de control de fermentacidn y langas maceraciones.
Ervejecido 30 meses en barmcas nuevas de roble amencano y tostads
med phus, Botaliany minimo g 34 meses antes de su comenzialzacion
Servirenire 16y 18° C,

Limpin y brilante color, rojo cereza. Se muestra rotundo en naniz, plend ¥
aliertiy an aromes & frutas rojes fresces, fresas sihestnes y cerezas, ervushias
enregale v ammonizadas oon los anmas emiances de 3 crianga que recuern

WIS, A LBEINE

avainilla en rama, coco y foffee. En boca, su elegancia envueive el paladar
dejandnse guersr, con L paso cunosamente fresco que permite parchr |
riquera frutal que le confieren los detitos perfiles de vifiedos, con recuerdos
anotas de la eianza, que inbensafican el sabor de fos tanings bien madas.
Retroguesto frutal, refrescante y de ligers perssiencia
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VINA ALBINA RESERVA

Tampranille 80%. Mamueln 15% Gracano 5%

Procedente de Cenicero, San Vicente de la Sonsiera y Abalos
Elahoracion clésica con uva despalilads y estrujada, con |arga maceracidn
y contral fermentativo,

Ermesenico 30 meses en bamicas nuevas de rble amenicand y iostado medo
plus. Botellero minimo de 17 meses antes de su comengializacion
Senar entre los 167 y 18° C.

Brifiante colior rojo cereza. Una jova ennariz, una emocién, & refle de anomas
a frutas rojas frescas, fresas sivestres v cereras, envualtas en regaliz y
Amonizacas con s anamas 1ercianos de |a cranga que recuendan a vainila
en rama, coco y toffee. Boca acancaante, marcada por la. elegancia v la
frescura, franca y compleja, gue fransmite un amglio abanico en sabores
frutales, vanilla yclavo de olor, taninos dulces v redondos, bien desarmaliados
por &l repasn en botela. Final larno y persistante, sin darte cuenta te bebes
la bateda, un clisico entre los dasicos

VINA ALBINA BLANCO
DULCE RESERVA

Viura 90%. Malvasia oz Rioja 10%. Majuelos de Cenicer, Sefeccion de los
pagos mas loneos con cepas vigjas y microclima especifico.
Vendimia tardia con sobre maduracion ¥ fozos e podredurnbine noble,
Fermentaciin de mosto yema en barnca de madera nueva de rable con
paralzacin espontanea resultanco un vino blanco con arucares resduales
naturales. Una experiencia singuler v dificilmente repetible.
[rianza e 16 meses en bamcas de roble de 25 litros,

Embatefado endonce prosigue s maduraciin gue pusde ser posithe durante &fis
Servir entre los 6%y 8°C

Calor amarllo pgja igeramente dorads, impic y brillante. Aromas sufiles de
gran personabdad con recuendos florsles de almendra, migl v vainila,
Apreciahle crianga con perfume de maderas finas. Paladar meloso dominado
poor una agradable suavdad Licoroso, perfectaments ensambilado con taninos
duleas y sensble aoider. Sabrosn fingl con excepeional persistencia gustativa,

VINA ALBINA BLANCO

SEMIDULCE

Mo Peso dio de &: "5e trata de alge a5 como uns bebida magios”,
Egunving ligeramente aboeado, marteniendo &l legado enoldgico de los
bodequerns franceses que permaneciaron en nuestra bodega hasta el
afo 1,933

Yiura 90% v Malvasia de Rioja 10%. Procedente de Cenicero,
Senira B°C.

Color ararflo verdosos con tonas doradas, Aroma muy persanal, varado
yvanetal Su secreto estd en el equibing del azicar conira Iz acidez en su
contenido natural que ke confiere cardcier y encanto, discreta dulzura con
auténtica fragancia.




VINA ALBINA BLANCO
COSECHA

100% Viura. Procedentes de wiedos selecoionatios en Cenicern, con mas
e cincuenta afios, tales como Paletones, Aqudillo, Llanill o el Romeral,
Rendrmientos maximos por hectdrea 4000 kyHa

Traxs una vendimia manual se transporta a bodega en remolgues de mexmmo
3000 kilos, Mosto obtanido tras unas horas de maceraciin de B uva en
prensa de membirang sn aplicar ninguna presidn Famentacidn controlada
& b temperatura en depdsitos de acenonoridable seguido de un contacto
prolongedo con ks levaduras tras B fermentacion para aurnentar el volumen
enboca. Servr entre 6%y 850,

Color arnarilia, palido, brillante y con reflejos verdosos. Sroma intenso y
elagante. con matices frescos yafrutados, pera Hanguila, plétanc y citncos,
Tarbién notas fiorales, sobre un fonoo de aromas de especias duces. En
boca resuita compkan en sensacones: fresco, equiirada acidez, convolumen
y goloso, Al final se descubre otra vez su caracter frutal y floral,

PUERTA VIEJA
CRIANZA SELECCION

100% variedad temgranilo, Cericang, San Vicerte de la Sonsierra, Pecifia y
Abalos. Suelos pobres, arcillo-calcénens en terrazas y susves pendientes
onentedas hacia e valle del nio Ebro. Edad media 20-35 afios. Altura desds
450 3 680 m. Vitewtura sostendle con minima intenenciin fosanitana.

Salecoidn parcelana que busca el purto dpima: de expresion varietal del
fermpranilo y potencia & buen hacer de los viticultores.

Fermentackin diigida & patenciar |3 seleccidn de “levaduras autdctonas”,
identificadas en nuestros viiedas, que marcan fa personalidad de Puerta
Vigja (provecto de mvestgacidn LEV20S0), Envesecimiento 12 meses en
barricas nuevas de roble americang y tostado medio plus.
Gluten Free, Aplo para Yeganos . Contiene sulfites. De color rojo picata,

Elegante @ intensa en nanz, revela notas suaves a fresas y cereza foorosa
quE armaniza con los aromas procedentes de su paso por maderas de
tostaco medio, especias, vainila, En boca su paso es compleo, equiibrado
y fresco, reflejando en todo momento, |8 finura vanetal del tempranilo de
Ricja A3, Taninos suaves y Qoins0s oue mvitan 2 una sequnds tercera copa,

PUERTA VIEJA CRIANZA

100% variedad tempranillo, Canicers, San Vicent2 de |a Sansiera. Sueks
pobres, arcilo-caicaneos en famazas v susnes pendentes orientadas hacia
@l valia el rio Ebro. Edad media 15-26 afios, Alfura desde 450 2 650 m

Viticultura sostenible con minima intervencion fitosanitaria
Saleccidn percalania que busca & punto dptimo de expresiin vanetal del
fernpranilo y potencia ef buen hacer de los viticuitores

Fermentacadn dingida & patenciar |a selecoidn de “levaduras autdctonas”,
dentiicadas en nuestros viiedos, que marcan |a personalidad de Puana
Vigja (proyvecto de mvestigacidn LEV2050). Envejecmienta 12 meses en
bamicas de roble amencana y tostado medio plus.

Gluten Free. Apto para Veganos. Contiene sulfitos. Color roje cereza, fmpio
y brilente. Expresivo en nanz, nos tree aromas a frutas fescas, fresa, ooreza
y tanas de reqabz, gue ensamiblan con ligerss notes especadas v tormefactas,
prodadentes de su estancia por |3 bamica Su paso en boca se lena da itz
fresca con un taning amable y maduro scomparando s igeras notes de
ke Crianea en bemca, vainila y chooobate. B netrogusto final es larpo, ervobeente,
quilosn, can un ligero togue de frescura
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CANCHALES

Termprandlo 100%. Procedente de Cenicern,

Elaboracicn clisica de Rioja Alfa conde s2 cuidan todos los detalles de la
fermentacion Se embotella sin envejecer en barica

Servirentre 18y 14°C

Color rojo violaces, con insaciones violaceas, bien cubierto, cristaling,
lempio y bodtante. Aroma complejo que comiing la concentracidn frutal
a cereza, frambuesas, moras con ligeros fondos florales. La boca es
camosg, redonda, envuelve al paladar su cardcter frutal con una explosian
de frutas rogas, violetas y ragaliz de palo, Con teninas redondos perceptibles
y buena acidez. Este jdven tinto tiene w personalidad elegante basada en
&l respeto al vifedo y al terroir

ELLAGO
DE BODEGAS RIOJANAS

Termgrandlo 100%
Procedente de wiiedos situados en Ceniceng,

Elaborado siquiendo el método radicional con wva entera denominado
Maceracion Carbonica. Con este método se chtiene un ving joven muy
aromatico con una kgera caroa ténica.

Servirentre 1%y 14°C.
Color rojo cereza con tongs vickicens muy definidos. Limgio y brillante.
Aromas afrutados de fresas v frambuesas con tonos de regaliz

En boca es fresco v ligero, muy equilibrade, camoso y persistente
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BODEGAS TORREDUERD, 5.A

Bodegas Torreduero nacid comao resultado de la firme apuesta que en
Bodegas Riojanas, con mas de ciento veintiocho afos de experiencia
y reconocido prestigio, hicimos hace diecinueve afios por los vinos de
las Denominacion de Origen Toro. Basandonos en las ya reconocidas
caracteristicas de estos caldos, como su excepcional color o sus taninos
genuinos, ofrecen un gran presente y un enorme potencial futurc.
Nuestro reto de conseguir vinos de calidad con personalidad propia y
Iz ilusion que en ello pusimos hicieron posible que Bodegas Torreduero
dejase de ser un proyecto para convertirse en la realidad que es hoy,
como lo demuestran los numerosos reconocimientos de endlogos y
analistas con sus mejores premios y numerosos clientes.
Bodegas Torreduero conjuga la ancestral tradicidn vinicola toresana
con las mas modernas técnicas enoldgicas en pos de conseguir vinos
de excelente calidad, aportando innovacion pero manteniendo las
caracteristicas que le confieren su caracter y estilo propios.
La bodega, aportando sus propios vifiedos (mas de 86 hectareas
plantadas con Tinta de Toro y Verdejo) v sus modernas instalaciones,
aplica rigurosos controles de calidad desde la vifia seleccionando
cuidadosamente |a uva, pasando por |a elaboracion y crianza en barricas
de roble americano y francés hasta llegar al consumidor final. A través
de la extensa red comercial del Grupo Bodegas Riojanas, tanto a nivel
nacional como internacional, la bodega esta contribuyendo a situar al
vino de la D.0. Toro en el lugar que le corresponde dentro del panorama
vinicola internacional.

Bodegas Torreduero, con sus vinos de Reserva, de Crianza, de Crianza
igera y Jovenes (Tintos Blancos y Rosados), también realiza una
mportante aportacién aslas ventas de Bodegas Riojanas.
Presentamos el panel de los Vinos de Bodegas Torreduero, sus
caracteristicas y recomendaciones para el consumo.
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MARQUES DE PENAMONTE
COLECCION PRIVADA

Tnta de Tore® 100%. Procedente de vifiedos vigos,

Este vino no ha estadno sujeto a filirados en profundidad ni a estabilzacionas
& bafas ternperaturas, por ko que en &l conservamas toda su plenitud.

Permanencia en barricas nuevas de roble francés durante 20 meses,
Servr entre 16°y 187 C.

Rojo picota con ribetes granates. Notas fostadas de buena madera junto a
lamjor enpresidn varietal e uva madura. Gran estructurz en boca, eforrado
e taninos meduros y camosos, Muy genuing, eiegants, leno de tiprcedad.
(on toda sequridad na le dejara indiferente

MARQUES DE PENAMONTE
RESERVA

Selacrion deviias vijas 100% tinfa de Toro,
Fermentaciones controladas con ung larga maceracdn en depdsitos de
acern noudable

Sy langa crianza de veintidds meses en hamicas de roble francés y americand
s permiten obbzner un vino estabiizada de una fomna natural, descartando
cualquier tipo de clarificacidn y filtracidn en profundidad,

Servra 189C,

Color riojo nfareso con ribetes granates, aroma infensa de fruins maduros,
notas ahumadas y especiadas de madera de gran cafid, Enboca camoso,
potente y elegante, Taninos contundentes y bien ensamblados,

PENAMONTE CRIANZA

100 % Tinta de Toro, Procedente de vifiedos con plantaciones directas de
sarmientos de “Vits vinifera”, bajes densidadas de cepas, poca produccidn
yqran rusticidad

Faboracidn clasica con uvas despalilladas v estrujadas, fermentacidn
controlada con maceraciones largas que permitien obtener una buena
estuciur resaliando su natural personaidad y una evolucion postivaa b
largo dal fiempo. Crianza o2 coho meses en bamcas de roble amencanc y
sefs de reposo en botella maduandn, buscanda resaltar su complejidaz y
redondez en su cata. Sandr enfre 16y 187

Color ceeza intensn con bordes granates. Fico en matices con aromas
potentes, vinoso, notas de roble acompafian sin ohidar kos de la uva medura
En boca es calide, carnose, con cuerpa, con contundentas tninas aungue
bien pulidas v dulcificados. Fingl sabroso y redando, con gran perss1encia
Ln vino autictond en k2 tendencia actual

| .




PENAMONTE CINCO MESES
EN BARRICA

Tirta cle Toro 100%. Procedente de vifedos con plantaciones directas de
sanmiantos de “Vits vinders”, bajes densicades de cepas, poca produccién
y gran rusticidad

Elzboracidn clésica con wvas despalilladas y estruadas, fermeantacidn y
maceracian muy controladas buscando un ving tradicional son
manpulaciones, resaltanto sus caracteristicas mas diferenciales, peroala
vez modema y al gusho actual,

Ligera permanencia en barricas nuevas de roble amernicano (zinco meses)
biescando aduirir finura de color, compisidad de naniz y suavidad en boca.
Senvir endre 147y 16°C.

Color mtenso, granate con foncs wolacsos, impig, Aromias pobentes, vinoso,
iy afrueac, con notas oe madera fing, las justas para lmar tonos andientes
y arestes. £n boca es camoso, calido, frutal con cuerpo, sus sbundantes
taninos han sido puldos v dulcificados. Final fuerte de gran sabor v
persistencia Muy genuing, lleno de tipicidad

PENAMONTE COSECHA

Tinta de Toro 100%. Procedente e wiedos de diez a quince aios oe edad,
ouyas uves dotan &l vina de gran juventud y futosidad

Elabaracidn con uvas despallladas y estrujadas, fermentacion controlada
Y MACErBoONeS Cortas.
Servir enfre 14%y 16°C.

Color cereza picofa mienso con tonos violiceos. Aromas pofentes de
fmAceracion, notas de frtas sivestres, regaliz, toda con gran espintuosidad.
En boca es carmese, muy afrutads, con una punta de frescar que o hace
iy egradabile. Final largo v persestente

PENAMONTE ROSADO

Tirita de Toro 85% y Gamacha 15%

Elaboraciin con uva despalilada y estrujada con una muy cona maceracion
de log hollejos. Fermentacidn del mosto yema & bajas temperaturas.
Temperatura de senacio entre 10y 120

Color rosa frambuesa de aspecta mpio y billante, expresada su fraganca
en fresas y grosellas, su paso en boca es fresco y equilibrado,
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PENAMONTE BLANCO

100% Verden,

Frocedente de vifedos de 20 a 45 afos de edad con bajas densidades de
plantacion y bajes rendimientos de produccidn proporcionanda un Wino
LIS

Banorado con una uva de gran sefecoadn, despailiada y estruada Ltiizando
Ias mds modemas técnices de maceracian y fermentacidn en frio. Obtizne
el maximo exponente varietal fanto en sabores coma en aromas,
Sirvase muy frio entre 8y 10°0

Arraanllo palido con ribetes de aspecto verdoso, impio v brllante, De anoma
intens0 con un foque de futa tropical, recuendos de pinia y maracuys sobre
un fondo de ciincos. En boca es galoso, exdtco y frutal

VIORE CRIANZA

Tinta de Toro 100%. Procedente de viiedos con plantaciones directas de
sarmienitas de “Vitis viniferd”, bajas densadades de cepas, poca produccian
y Oran rusticided.

Haboracidn clasica con uvas despafilladas v estrujadas, fermentacion
controlada con maceraciones largas que permiten oblener una buena
estnctura resaltando su naturd personalidad y una evolcion positiva & lo
largo dil tiempo,

Crianza de nuave meses en barmica e roble amencena i Seis meses en
repas en botella madurando, buscanda resafiar su compigidad y redontez
ensucata. Senvir enire 167y 18°C,

Color cereza intenso con bordes granates. Rico en matices con aromas
potentes, winoso, notas de roblke acormparian sin okidar los o2 |a uva magdura,
En baca es calido, camose, con cuemma, con contundentes taninos aungue
bien pubdes v dulcficados. Fingl sabroso v redondo, con gran persistancia.
Lin vino autdetond en & tendenca actual

VIORE BARRICA

Tinta de Toro 100%, Procedente de vinedos con plantaciones directas de
sarmientos de “Vitis vinifera”, bajes densidades de cepas, poca produccion
¥ ran russticidad

Elaboracion clésica con uvas despalilladzs y estrigadas, fermentacion y
maceracian muy controfadas buscando un vino tradicional sin manipulaciones,
resaltando sus caractenstices mas dierenciales, pero a la vez modemn y
d gusto actusl

Ligera permanencia en barmcas nuevas de roble amencano (cinto meses)
buscando adguinr inura de color, complegidad de nanz v susvidad en boca,
Seryir entre 14°y 16°C,

Color intensn, granate con bonos violéoacs, limpio, dromias potantes, vinoso,
sy afrtac, con notas de madera fing Ias justas pera lirmar tonos ardienties
¥ aigrestes. En boca es camioso, cdlide, frutal, con cuemo, sus sbundantes
taninas han sido pulidos y dulcificados. Final fuerte de gran sabor y
persistencia Muy genung, leno de tpicidad,




VIORE COSECHA

Ttz de Toro 100% Procedente de vifedos controladas con bejes densidades
g plantacidn, unido & terreno v a las favorables condiciones dimaticas de
la 2ona dispanamis de un fruto eepcional

Elaboracidn con uvas despaifadas v esirujadas, corfos penodos de
miaceraciin de s holleioes yuna femnamtaciin controlada a baja empersiura,
hacen preservar al maximo kos aromas y sabores propios del fruto
Servr entre 147y 16%C

Colior cereza poota infenso oe bonics fonos maradas. Aromias conjuntzdos
e frutillzs negras, moras, ardndanos con una sulil nata de flor de vicketa
En bocas es cameso, afnutads, con una punta de fresoor que bo hace muy
agradable Final larga y persistente

VIORE ROSADO

B Tinta de Toro y 15% Garnacha

Elsboracion con uva despaliliada v estrujada con una iy corta meceracan
de los hollejos. Fermentaciin del mosto yerna a bajas temperatiras.
Sarwr entre 10°y 12°C

Color rosa frambuesa de aspacto limpeo v brilente, expresada su fragencia
en fresas y orosellas, su paso en boca es fresco v equilibrado.

VIORE BLANCO

100% Verdeo, Frocedante de whiedos de 20 & 45 ahios de edad con bagas
denesidades de plantacidny bejos rendimisntos de produccitn proporcionando
LN NG BEusve,

Elaboracidn con uva de gran seleceidn despalllads v estrujada Ublizandg
|z mis modernas tenicas de macaracion v fermertaciin en frio, Obtiene
el md:amo exponante varietal fanto en sabores com en aromas.
Sanir muy frio entre 8% y 109G,

Color amanilo péiida con nbetes de aspect verdoso, impio y brilane. De
arnamma intenso con un togque de futa tropical, recuendos de pifia y maracuyd
sobre un fondo de ciincos. En boca es goloso, exdtico y frutal,
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En el afio 2015 se constituyd la
sociedad Veiga Maum, en la
Denominacidn Rias Baixas, con una
participacion del 54% de Bodegas
Ricjanas en su capital, procediendo
al mismo tiempo a duplicar su
capacidad .de elaboracién

VEIGA NAUM
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VIORE VERDEJO

Werdzjo 100%

Ids del B0% proceds de vifedos centenanios cultivados en vaso, cuya
vendimia se realiza a mano, el resto es vifiedo joven, entre 20 y 40
afos, cultivado en espaldera donde I3 vendimia 52 realiza con maguing
por la noche,

Maceracin de lzs was en frio durante 10 horas, antes del prensada
Desfangado y fermentaciin en depdstos de acer inoxkdahle con conrol de
temperatura y removidos para mantener las lias en suspensidn
Senarentre 8%y 10°C

Coor limpicy brilanse, tonafidad amarilio palido con refins verdosos: Aroma
de frutas tropicales y citricos que se combman con un fando flord, En boca
bien estructurada, envalvente, con un fmal largo, afnutado y balsamico

VIORE RUEDA

Vino elaborado con las variededes Verdejo T0% y Viera 30%.
Servirentre 79y 10° C.

Color amarila paldz con fonos verdosos, de gran imgidez y brilarée, Intenso
en1 nariz, con anamas frutales, flor blanca e hinojo. En boca es equilibrad,
redondo, sabrosos y fresco, con un final émargo y agradable

PREGON

100% Verden

Maczracion de lag uvas en frio durante 10 horas, antes del prensado
Diesfangadk y fermentacién en depdstos deacer inoxidable con control de
bemperatura, con remcvidos penGdicos para mantener s s en suspansion
Servir entre §° y 8°C,

Color irnpio y brillante, tonalidad amarillo palido, dorado y un poco pajizo
Aroma de frutas fropicaies, hend, manzana y oiincos que se combinan con
un fando floral. En boca bien estructurado, envalvertte, con un final targa,
afmuadoy notas de herbas frescas

el
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VINA ALBINAVERDEJO

100% Verdejo procedente de vifiegos situados en Rueda y La Seca
VINEDC: Edad més de 10 afios Suelos pobres con abundsante canio rodado,
VEMDIMIA Noctuma, donde cada parcela de recoge en &l momento dptimo
e maduracon

VINIFIGACICN: Ligera maceraciin en frio s 8-10 80, Prensadoa beja prasion
Fermentacidn controlada @ 15-16°C en depdsitos de scero
noxidable Permanencia o 3-4 mesas sclre lias finas,

CATA: Color amarila pajao brillamte, con insaciones verdosas. Aroma de
intensidad afta, elegante y compleo. Con un marcado tono afrutado que
combina frutas bancas (manzana, pera) y nofas tropicales. También se
aprecian aromas herbales (hincjo, manzanila) scbre un fondo balsamico,
£n boca se muestra frutal, fresco y equiibrade, con un ligens amargor final
propio de b variedad Verdeo. Su crianza sobe lias fings ke aporta gran
estructura y persistencia dejando un largo y grato recuerdo en ef patadar




A RIBERA DEL DUER,‘_‘]_
VERMOUTH
Y CHAMPAGNE

Con el objetivo de mejorar nuestra oferta
comercial y permitir a nuestras redes de
distribucién conquistar nuevos clientes y
fidelizar adn mas los existentes, se ha
incorporado a la gama de vinos
comercializados varios productos procedente
de bodegas reconocidas por su calidad y
prestigio. En concreto, con la marca Viore una
gama de vinos de la denominacion de origen
Ribera del Duero y un vermouth artesano con
la marca Pascali. lgualmente se han
incorporado los prestigiosos champagnes
v ] O R E franceses de la marcas Robert Pierrel y Bernand

PASCALI

Robert-Pierrel
BERNARD REMY

Remy en sus diferentes elaboraciones.



VIORE TINTO COSECHA

100% Tempranillo

Tiempo de maceracidn en fermentacién: 10 dias
Fermentacidn en depdsitos de acero inoxidable
Color rojo picota con ribetes pdrpuras f violaceos, de buena
capa. Aromas varietales bien definidos que recuerdan a
frutos rojos (moras y ciruelas). A su paso por boca resulta
redondo y equilibrado. En el retrogusta recuerda a aromas
de pasteleria y frutales.

VIORE ROBLE

100% Tempranillo.

Tiempo de maceracion en fermentacidn: 12 dias
Fermentacidn en depdsitos de acero inoxidable
Crianza de 4 mases en barricas de roble americano

Color rojo cereza con ribete amoratada, bien cubierio y
brillante. En nariz se representa de intensidad media-alta
Destacan los aromas & frutas rojos y negros maduros,
rmermelada y alguna nota que recuerda a |3 vainilla. En boca
ge presenta sabroso, amplio, potente y equilibrade, Gran
expresidn de fruta madura, complementada con agradables
notas tostadas. Perfecto ejemplo de conjuncién
fruta/madera, sin excesos

VIORE CRIANZA

100% Temprardlo, procedente de parcalas de edad supenior a 40 afios.

Tiernpa de maceracion en fementaciin: 18 dias minima, Fermentacion
£n depositos oe hormmigdn,

Crianza de 12 meses en barricas de roble americang,

Color picata menso, con ribete amoratado. En nanz se presenta una
compleja y ammonicsa variedad arometica, gueva de fes rogs/negras
maduras a vainilla, pasando por fabaco y cacao. En boca permanece
elegante y con una finura densa v persistente. Vuehen los tostados en
|& retrongsed y recuerdos & chooolate,
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VERMOUTH PASCALI

Viura 100%. Procagente de Cenicaro, I N

Elaboracion tradicional artesana, segun firmula transmitida de padres a
hijos, & partir de ving banco producido por Bodegas Rinjngs, 54,y la
rmezcla y maceracion de una esmerada seleccion de plantes, flores, frutos,
raices y oortezss aromalices

D color rojo cararmels, con gran armania y equiliorio de sabares, dulce,
amargo can matices frescos v afrutados, con un reguerdo fioral, muy
anpmeatico y kanga persistancia qustatva

ROBERT PIERREL
BRUT MILLESIME

100% Chardarmay.

(10 Extraordinaria efenvescenca, con un fino y persisiente fiun de paquerias
burbuias propias de un champagne "Blane de Blancs”

MARIZ: Agradable frescor, resaltandn los aromas de cardcier cinico que
denun paso a notas florales, con matices de fiones blancas [acacis, esping
blanoa] para & oontinuaain culrmingr en una clara redondez y ura profongada
persistancia en boca

BOCA: Fresco, oon sutiles notas de ciincos, bien equilbrado, fingl persisiente
y de lgerns fonos a regalz

ROBERT PIERREL

BRUT SELECTION

Chardonnay 50%, Finot Meunier 40%, Pinot Nair 10%
0.J0: Color doragdo sublime con un flujo de burbujas parmanents
MARIZ: Motas de frutos blancos con frutos secos asados

BOCA: U ving de gran caldad en booa y bien equilhrac, para disfruter
durante una buena comida




ROBERT PIERREL
BRUT ROSE

9% Chardonnay
10% Pintor Modr ol cual un 15% s tinto,

0.0 Maravilosa efervescencia y abundante fiugo de finas y abundantes
burhujas. Color impecable y ligeramente asalmonado,

MARE: Redonto, afrutads, de una delicada frescura con notas ciricas que
evplucionas hacia notas mas calidas de frutas confitadas.

BOCA: Fresco y refrescante, redondo y bien estructurads, afutado (frutas
rojas) con una agradable acidez. Fnal muy dulce schre un fondo de fida
y delicads frescura

ROBERT PIERREL TRADITION
BRUT BLANC DE BLANCS

100% Chardannay

0.0: Meravilosa efervescencia con un elegante flup de burbujas finas y
resistentes. Color oro clero y transparente con reflejos verdosos.

MARIZ: Una agradable expresion de frescor con notas de frutos secos y
asados

BOCA: Bien equilirado, suzve, redando y ligeramente mingral. Persstente
en baca y con un final de sabor @ miel.

MARQUIS DE LA FAYETTE

0% Chardonnay

A0% Pinot Noir

(0.0 Megnifica efervescencia con un elegante flue de finas burbugas.
Color ono, brilante y clar.

MARIZ: Motas de frtas frescas y ligeraments dcidas que dejas adiingr

una agradable frescura, que svoluciona y da paso a notes de futes maduras
s bien exdticas y citricas con fnal de manteca de cacao y vainilla.

BOCA: Sersaciin de frescor y agradable fruta cida en of paladar. Generosa,
bien equiibrado y persistente en boca.

Lt ‘bed




BERNARD REMY

BLANC DE BLANCS

100% Chardonnay
3 anos de emvejEcimienta.

Color brillante y profundo, adomade con miltipkes refleos verdosos,
habituales en e "Chardonnay” més auténtico. En nanz es dndmico, fresco
¥ Conanama inkensa. En boca, cuermpo iger con dominio de fuertes matices
cRnooS.

BERNARD REMY

CARTE BLANCHE

0% Pinot hoir, 35% Chardonnay, 5% Meunier
2 8n0s de EMmvejECimiento.

Preciosos color dorado. Las burbujas, vivas € intersas, dan lugar a una
espuma delcada peroa | ver persistente. En nariz, liqenos aromas de lima,
rmigly limadn van crecienda con elegancia antes de explitar en el paladar
on togues frescos v mentolados.

BERNARD REMY PRESTIGE

0% Chardonnay, 30% Finat Nair, 10% Meunier,
Contiene un 90% de vinos Reserva

4 anos de envejecimienta,

intenso coior doredo. Posee un cuerpo comiplejn pero a la vez equilibrado,
nue 52 extiende hacia delicados togues de tostado y brinche. En boca,
redondo v suave, v con sabores que tienden a frutas confitadas.
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ACOGID
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MONTERREI

A principios de 2019 se firma un acuerdo de colaboracion con Bodegas
Gargalo con el fin de incorporar a nuestro portfolio una interesante
gama de vinos de la denominacion de origen Monterrei.

-9
O 3
. O

Bodegas Gargalo sale a la escena vinicola en el afio 1998 de la mano
del prestigioso disefiador gallego Roberto Verino. Su vinculacién con
el vino procede de los abuelos maternos, viticultores en la Ribera Sacra,
y desde el primer momento su pretension fue hacer vinos gue reflejaran
su tierra natal desde la calidad y con el fin de contribuir a darle prestigio
al territorio.
Bodegas Gargalo se localiza en las laderas del amurallado Castillo de
Monterrei, su majestuoso vecing, en el municipio orensano de Verin, y
se encuentra rodeada por B hectareas de vifiedo en propiedad orientados
al suroeste. Cuenta la historia que esta ubicacion fue bautizada por las
legiones romanas como el Valle Excelente, tanto por el maravilloso
paisaje gue ofrece comao por las condiciones para el cultivo de la vid,
) por lo que plantarian aqui las primeras cepas ademas de construir los
primeros lagares que se instalarian en Monterrel. En cuanto al nombre
elegido, Gargalo debe su nombre a la garganta de agua (“gargalo” en
gallego) gue atraviesa esas laderas.
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GARGALO GODELLO

100% Godelio,

Fermientacidn alcohdica: Control de tempesatura a
180

Durackin de | fermentacion: 16 dias,
Panmanenci en depdsito; 4 mesas

Amarillo brllante con risaciones verdosas. En nanz es conceniracdo con
togues & miel y futos secos. Boca uniuosa sobresaliendo los toques oitrcos.
Persistente con final a avellanas combinadas con frutas tropicales.

GARGALO MENCIA Y ARAUXA

Wencia v Areua "
Fermentacidn alcohdlica; Control de temperatura a 22° C

Fermentacion malalictica; Espontanea en depdsito.

Duracion de | fermentacion: 15 dias.

Pammanenci en depdsita; 5 mesas,

Ao cerera con nbetes arulados, capa meds, Frutal, fresco. con matices

alléntices. En bocs domin la frarmbuesa contogques Belicos, redondeados
con fooues de pimienta de Jarmaica

:l!lnl.t

GARGALO TREIXADURAY

ALBARINO
Mherifiay Treixadura

Fermentacidn glcohdlica: Control de temperatura & 18° C.

Duracién de | fermentacién: 10 dias.
Pamanenci en depdsita; 3 mesas,
Limipio, brilante con fonos suaves amarilos matzados converdes de bosque
Nanz muy intensa, aromas citnoes domnados por mandaring y naranja. En
bocalaron yamplio, rmuy redonda con racuerdos de frutos de pepsta, urtuoso
PaNGALE
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TERRA RUBIA 3 UVAS

Treixadura, Albanifio y Godelo,

Fermentacion alcohdlica: Control de temparatura a 18° C
Duracion de la fermentacin, 15 dias,
Parmanencia en depdsito: 4 mesas,

Coloramerilo verdoso, En nariz elegante con pnceladas demanzana y flores
blancas, En boca es fresco con recuerdos a pera y fruda tropical

TERRA RUBIA MENCIA

100% Menciz

Procedente de viiedos propios v sefeccidn especial de wiedos del Valle de
Montermed, en suslos de arcila y de pizama. Vendimia manual y postenorn
seleccion en bodega,

Fermentacion alcohdbca con contral de temperaburs & 23 C. Duracion de
15dizs y permenencia en depdsito de cuatro meses

Color rojo picota con nibetes violiceos, capa intermedia

En nariz fmpio v eleqante con pinceladas lcteas. La boca es ligeramente
calida con matices de Trutes del bosque.

VINA VERINO BLANCO

———=—

Producciin enuia imitada a slrededor de 400 botelas.
T Tresedura v 30% Godelo

\iiedos: Seleocidn especia del pago Gargalo de suels oraniticns anenosos
Ralen previo de un racima par brote v postenior seleccion en mesa,

Alavistaamarilo cafida con refisos verdosns. En rariz b madera se percioe
miy deficada respetando los finos aromos futales o la vanedad de uva, b
wainilla y &l humo ligero 58 comibinan en perfecta amonia con |35 notas
vanetaes En boca muy uniucso sin perder ks matices de mingralidad,
ampetente fusidn delos sabones aportades por fa macesa con la minersidsd
apartada por ¢ temufio sngular ge s faderas del Gargalo,

Vikae VERING
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VINA VERINO TINTO

Produceidn anula frmitada 3 alrededor de 600 botellas.

1 00t Mencia

Wiedo: Selecrion especial del pago Gargalo de suelos ancllosns y pizamasos.
Ratieg presio de un racimi por brote y postenor selecoiin en mesa,

De cokor ojo cereza con ribates rubi, En nariz destacan los ammas prmanas
e |a vanedad las notas de regaliz, vanila, humo y canel. En boca es elegante
yooncaricter. Matices de crusz roja y mora. Posgusto efeganie y prolongada.
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LA SITUACION ECONOMICA
GENERAL Y EL SECTOR VINICOLA

El ejercicio 2020 ha sido un ejercicio marcado por la
excepcionalidad del impacto de la crisis sanitaria provocada
por el COVID-19. El Observatorio Espafiol del Mercado del Vino
(ODeMv) ha realizado un informe sobre COVID-19 y el sector del
ving, para valorar el impacto de la pandemia en Espafia y en el
mundo. Afirman que rindependientemente de los efectos
generales y las posibles consecuencias de la actual crisis, de
los que tanto se esta hablando, los datos disponibles muestran
una caida importante de las ventas de vino en el mercado
nacional, asi como de las exportaciones particularmente en
abril y un descenso del comercio mundial de vino, méas
pronunciado en valor y precios medios que en valumen, con
desigual evolucion por mercados-.

La evolucidn de los resultados del Grupo no ha sido ajena a
esta situacion. Sin embargo un buen nivel de diversificacidn
en nuestros canales de venta, han contribuido a reducir el
impacto en la cifra de Facturacidn consolidada del ejercicio
2020, que se sitda en 16.817 miles de euros, que respecto a
los 1B.679 miles de euros del ejercicio 2019 (cifra re-expresada)
supane un descenso del 10%. Adicionalmente, un férreo esfuerzo
en la contencion de gastos estructurales y una mejora en las
eficiencias internas ha permitido minimizar el impacto,
alcanzando un EBITDA consolidado de 2.079 miles de euros
en 2020 (habiéndose incrementado el Margen EBITDA/Ventas,
gue asciende a un 12,36% en 2020 respecto al 12,12% en 2019).
Todo esto ha hecho posible situarnos en cifras positivas de
resultados a cierre del ejercicio 2020, obteniendo un resultado
consolidado despues de impuestos a cierre del gjercicio 2020
de 183 miles de euros.

El esfuerzo en la gestion ha permitido un ligero descenso del
nivel de endeudamiento con entidades financieras (-2,7%
respecto a 2019), al tiempo que se han aprovechado las
excelentes condiciones de mercado para realizar un mayor
aprovisionamiento de uva gue ha entrado en bodega con unos
niveles dptimos de calidad.

MERCADO VINICOLA MUNDIA

Produccion Vinicola Mundial

La produccion de 2020 parece ser similar a la del afio anterior:
+1 % en comparacion con 2019, Tras la produccidn
excepcionalmente elevada de 2018, las primeras previsiones
para 2020 muestran, por sequnda afo consecutivo, un volumen
de produccion que puede definirse como por debajo de la media.

Superficie del vifiedo

El vino es una de las sehas de identidad de Esparia, de Francia
y de ltalia. Espafia es lider en cuanto a las hectdreas de vifiedo
cosechadas, actualmente contamaos con 969.000 hectareas,
un 13% del total mundial que se coloca en los 7.4 millones.
Aungue, China se acerca peligrosamente al alcanzar el pasado
afio las 875.000 hectareas. Por detrds quedan Francia con
700.000 e Italia con la misma cantidad.

La Evolucion del consumo mundial

La evolucion del consuma, segun un informe elaborado por
Wine Intelligence, presentado por Juan Parks (director de la
consultora para Espafia y Sudamérica) en un webinar
arganizado por la Plataforma Tecnoldgica del Vino y la OIVE,
la mitad del vino consumida en el munda a principios de 2020
se enmarcaba en la categoria "value” (bajo precio), un 40% se
consideraba “standard" y un 10% prémium y superprémium.
Pero mientras las dos primeras categorias descendian (-2% y
-1%, respectivamente), los vinos de mayor valor incrementaban
su peso (Un 4% en el caso de los prémium y un 2% los
superprémium). En estos momentos, las generaciones mas
javenes se acercaban al vino de una forma distinta, apostando
por bebidas més dulces, espumosas y con bajo contenido
alcohdlico; y dando una oportunidad a envases alternativos a
|la tradicional botella de vidrio, como las latas y el baginbox.
Con la legada de la panderia, y sobre toda con el confinamienta
gue conllevo el cierre de mercados y canales, el consumidor
se ha visto obligado a madificar algunos de sus habitos para
adaptarse a la nueva situacion.

Produccion Vinicola Nacional

El Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacidn ha calculado
que la oferta disponible en el mercado para la actual campania
2020/21 estd en torno a los 82,46 millones de hectolitros, de
los cuales un 91,4% y 75,33 millones serian de vino y el B,64%
restante y 7,12 millones de mosto,

Este volumen es un 8,56% y 6,5 millones de hectolitros superior
que el que estuvo disponible en la campafia precedente 2019/20
y también estaria casi un 10,6% y en 7,87 millones por encima
de la media de las tres Utimas campafias (de 2017/18 a la
2019/20).
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En cuanto a la cosecha, el afio 2020 destacard en la memoria para los cultivadores y bodegas espafioles por el reto que ha
supuesto el Covid-19 y su impacto en todos los aspectos de la vida laboral de un productor de vino desde el vifiedo hasta la
comercializacion.

Dado el dificil mercado del vino tanto en el mercado nacional espaficl como en el extranjero, las autoridades de algunas regiones
actuaron para evitar el exceso de existencias. En Rioja los rendimientos se limitaron al 90% de la produccion potencial,

La evolucion del consumo en Espaia

La estimacidn de consumo de vino en nuestro pais ha caido un 11,6 %, la cifra mas baja desde que se iniciaron los datos del
INFOV, el Sisterna de Informacion de Mercados del Sector Vitivinicola. En septiembre de 2020 aumentaron las entradas de vino
a las bodegas espafiolas en un 5 % y las salidas disminuyeron en un 9,3 %.

Por canales, el vino con DOP disparo sus ventas en alimentacion por encima del 30% hasta noviembre de 2020,

Tras suavizar su aumento conforme iba avanzando la desescalada, el inicio de la segunda ola dispard de nueva las compras,
aungue no compensd en ningun caso |a fuerte pérdida sufrida en hosteleria.

Las compras de vino en alimentacion crecieron un 25% durante los 11 primeros meses de 2020, hasta los 383 millones de litros
y las 1.075 millones de euros, pese a que el consuma global de vino en Espafia cayd, y mucho, segln los dltimos datos del
INFOWI.

En cuanto a las exportaciones de vino espafiol, Espafia cerrd el complicado afio de la COVID-19 con caidas del -3,6% en valor
y del -6% en volurnen. Las ventas se situaron en los 2.012 millones de litros, por valor de 2 616,1 millones de euros. En términos
absolutos, se dejaron de exportar 126,8 millones de litros y de facturar, 96,7 millones de euros, respecto a 2019. Los vinos a
grane| lideraron la caida en volumen (-115,7 millones de litros) y los vinos envasados, la caida en valor (-81,5 millones €),
destacando la caida de los vinos espumosos (-53,6 millones £).

COMERCIALIZACION EN EL ANO 2020 DE LA D.0.C. RIOJA (en miles de litros)

MERCADO INTERIOR MERCADO EXTERIOR TOTALES
CATEGORIA 2020 2019 % 2020 2019 % 2020 2019 %
Reservay Gran Reserva 17.354 16447 551% 33042 27938 1827% 50.396 44385 1354%
Crianza 58.060 T77.775 -2535% 21.641 21.501  065% 79.701 99276 -1972%
Sin crianza 55214 ©5986 -1632% 45208 46450  594% 104422 112436 -7,13%
Totales 130.628 160.208 -1846% 103.891 95889 835% 234519 256097 -843%

Datos del Consejo Regulador de la Denominacian de Origen Calificada Rioja,

La Denominacidn de Origen Calificada Rigja cerrd el afio 2020 con unas ventas de 234,5 millones de litros de vino, lo que supone
una caida de ventas en volurnen del 8,43% respecto a 2019. La caida se localiza en el mercado interior (-1846% en volumen),
mientras que en exportacion se crece un 8,35%, amortiguanda parcialmente esta caida.

La estructura de las ventas de la D.0.Ca Rioja o mix de ventas en 2020 ha sido el siguiente:

MIX DE VENTAS DE LA D.0.Ca RIDJA 2019-2018

21,49% 17,34% 4
2020 44,53% 2019 4390% Il o

| RESERYA ¥ GRAM RESERVA

SIN CRIANZA

En cuanto al resto de denominaciones, y en lo que respecta a volimenes, la evolucion respecto al ejercicio anterior ha sido la
siguiente: 0.0 Toro (+1,95%), 0.0 Ribera del Duero (-11,9%), 0.0 Rueda (-10,47%), mientras que de la D. 0. Rias Baixas no se
disponen de datos oficiales a la fecha de elaboracion del presente informe.



BODEGAS RIOJANAS, S.A.

EJERCICIO 2019

EL PRODUCTO
En 2020 hemas sequido trabajando en linea con el mercado,
adaptandonos a las tendencias de consumo y a las preferencias de
nuestro publico objetivo.
Muestras dltimas novedades son las siguientes;
- Lanzamiento de Vifa Albina 0.0, Rueda, potenciando las ventas de
la bodega de Rueda en el canal Alimentacion.
- Muevo disefio para Monte Beal Crianza y Monte Real Blanco
Fermentado en barrica, crientados al canal Hosteleria y a los mercados
internacionales
- Lanzamiento de Monte Real Cuvee,
- Certificacion de los vinos de Vina Albina, Monte Real y Viore Verdejo
como aplos para Veganos e incorporacion del logotipo en la
contraetiqueta,

Durante el ano 2020, nuestros vinos han obtenido numerosos premios
y reconocimientos:

- En la cata 'Affordable Rioja' realizada por la revista Decanter, Vifia
Albina Crianza 2017 ha conseguido 90 puntos (Highly
Recommended).

- Vfifia Albina Crianza 2017 ha sido elegido por el director de Cata
de la revista Wine Spectator en su reportaje "Los 8 vinos Vibrantes
de Rigja".

- Monte Real Reserva 2016, Monte Real Gran Beserva 2012 y Vifia
Albina Reserva 2016 han obtenido 92 puntos otorgados por la
revista Wine Enthusiast (éste Gltimo vino fue elegido entre los
mejores 100 mejores vines del munda por la revista), mientras que
Vifia Albina Gran Reserva 2012 ha obtenido 90 puntos en esa misma
publicacian.

- Gran Albina Reserva 2016 recibe 94 puntos de la Guia ABC de
Vinos.

- Monte Real Gran Reserva 2013 obtiene la medalla de Oro en el
Concurso Rioja Master gue organiza la revista britanica The Drinks
Business y es elegido uno de los 10 mejores vinos de Rigja.
- Monte Real Gran Reserva 2013 obtiene la medalla de Oro en el
prestigioso Concurso Berliner Wine Trophy (concurso internacional
de vinos mas conocido entre los consumidores alemanes)
-fonte Real de Familia Reserva 2017 ha obtenido 92 puntos en la
Guia Proensa gue organiza uno de los mas reconocidos expertos
del sector vinicola, Andrés Prosnsa.

- James Suckling {uno de los criticos de vino norteamericano mas
reputado e influyente del mundo, con especial relevancia en el
mercado asiatico) ha otorgado las siguientes puntuaciones a
nuestros vinos: Monte Real Reserva 2016 (92 puntos), Monte Real
Crianza 2018 (92 puntos), Monte Real Blanco Fermentado en Barrica
2019 (93 puntos), Vifa Albina Gran Reserva 2013 y Vifa Albina
Reserva 2017 (92 puntos).

- Puerta Vieja Seleccion Crianza 2017 uno de los 12 mejores vinos
tintos de Rioja segin la Organizacidn de Consurnidores y Usuarios
(ocu),

- Vifia Albina Reserva Vendimia Seleccionada 2017 y Vifia Albina
Blanco Dulce Reserva 2015 reciben la excelente nota de 90 puntos
de la reconocida Guia Gourmets.

- Wiore Verdejo 2019 (D.0. Rueda) consigue 90 puntos en el
Concurso Decanter Waorld Wine Awards.

- Viore 5 meses en barrica 2019 {D.0. Toro) obtiene medalla de
Oro en el Concurso Internacional Best Of Spain Wine Challenge
Paises Bajos.

Vil. ACTIVIDADES DE 1+D+|

Durante el gjercicio 2020, en el Departamento de Investigacion,
Desarrollo e Innovacion, ests orientado a estrategias de diferenciacidn
de calidad de los vinos.

Proyecto de Formacion a nuestros agricultores en la sostenibilidad y
eficiencia

La Escuela de Viticultores de Bodegas Riojanas se consolida como
actividad gratuita referente en realizar transferencia de conocimiento
en el mundo del vino. La iniciativa se cerrd con un impacto positive
recibiendo asistentes de las D.0 Navarra, Ribera, Rioja y Pais Vasco,
asimismo hemos recibido participacion de estudiantes extranjeros
procedentes de Brasil, Argentina y Chile,

Proyectos de Seguridad AlimentariafEnologia
Corno proyecto de mejora continua seguimes patenciando |a relacidn
con los viticultores y con la identificacion en campo/bodega de las
mejores uvas para cada tipo de vino. Se ha conseguido optirmizar
la toma de decisiones ante condiciones adversas de campana,
-Chegue de innovacion Estudio de nutricion personalizada de
las levaduras autdctonas seleccionadas para las marcas Vina
Albina y Monte real preparadas a partir de biorreactores. Se ha
concluido y cerrado la prueba piloto de implementacion en bodega,

Proyectos de Sostenibilidad
La sostenibilidad como eje de nuestras operaciones:
-Caracterizacion Agroclimética, Microbioldgica y Enoldgica: el
principal ohjetivo del proyecto es la caracterizacion por parajes
y estos por diferentes calidades de las uvas de parcelas relevantes
del térming municipal de Cenicero en Bodegas Riojanas, para
conseguir elaborar vinos gue sean fiel reflejo del valor "local”,
Este proyecto se ha concluyo a finales de 2020 y se ha solicitado
el abono de la subvencidn a comienzos de 20271,
Grupo Bodegas Ricjanas esta trabajando actvamente en la aplicacidn
de politicas de eficiencia energética y sostenibilidad. En concreto,
la totalidad del consumo energético de Bodegas Ricjanas, S.A.
correspondiente al ejercicio 2019 ha sido certificado comeo 100%
renovable, y s& ha pueste en marcha de una instalacidn solar
fotovoltaica para autoconsume eléctrico, gue permitira generar el
20% del consumo anual de Bodegas Riojanas, S.A.
Colaboracian junto al organismo Ecoembes, en el gue participamos
£ su proyecto centro de trabajo sostenible, donde se busca impulsar
&l reciclaje en las instalaciones de Bodegas Riojanas sede en Cenicero,
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LOS RESULTADOS
COMERCIALES

DEL EJERCICIO 2020

Durante el Ejercicio 2020, las ventas totales de Bodegas Riojanas alcanzaron los
3.6 Millones de litros, equivalentes a 4,8 Millones de botellas.

MIX DE VENTAS DE BODEGAS RIOJANAS (VINOS ACOGIDOS A LA D.0. CA. RIDJA) EN
TOTAL (NACIONAL Y EXPORTACION) Y EL CORRESPONDIENTE A LA D.D. CA. RIOJA

EGA RESERVA ¥ GRAN RESERVA
s RIDJA 44,53% o
RIOJANAS B Rz
SIN CRIAMZA
MIX DE VENTAS DE BODEGAS RIOJANAS (VINOS ACOGIDOS A LA D.0. CA. RIOJA)
Y DE LA D.0.CA. RIOJA EN EL MERCADO INTERNACIONAL.
BODEGAS [ rescrva v GRAN RESERVA
RIDJA 47.37% W cri
RIOJANAS
SIM CRIANZA

En el resto de denominaciones la evolucion ha side la siguiente:

+ 0.0, Toro (vinos producidos por Bodegas Torreduera): las ventas en volumen

han caido un 33,8% en volumen respecto al ejercicio precedente, Tenemos una
cuota de mercado del 2.3% sobre 2 total de esta DO en 2020,

- Resto de denominaciones (0.0. Rueda, 0.0, Dueroy D.0. Rias Baixas): es
especialmente destacable el incremento de ventas en volumen de nuestros vinos
D.0. Rueda {+5,24% en volumen), suponiendo un 0,55% del total de la D.O.
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LOS RESULTADOS FINANCIEROS
DEL EJERCICIO 2020

Los principales datos del Balance del ejercicio 2020 son:

El Total del Activo asciende a 48.891 miles de Euros, frente a 50.076 miles de euros de 2019,
Las Existencias representan 26.472 miles de Euros, frente a los 26.512 miles de Euros de 2019,
El Activo Circulante asciende a 32.125 miles de Euros, mientas gue en 2019 ascendia a 32.699 miles de Euros.

Las Deudas con Entidades de Crédito a corto y largo plazo alcanzan los 21.168 miles de Euros, frente a los 21.262
miles de Euros en 2079,

El Patrimonio Neto representa 20.023 miles de Euros, frente a los 19.866 miles de Euros del gjercicio 2019,

El resultado del ejercicio neto de 2020 atribuible a la Sociedad dominante ha ascendido a 181 miles de Euros,
frente a 332 miles de euros en 2019

Los pasivos a largo y corto plazo suponen 28,868 miles de euros, frente a los 30.210 miles de euros de 2019,
Es de destacar en la Cuenta de Pérdidas y Ganancias Consolidada lo siguiente:;

El importe neto de la cifra de negocios alcanzd los 16.817 miles de euros. frente a los 18.679 miles de euros en
2019 (cifra re-expresada), lo que supone un descenso del 10%.

El Resultado de Explotacion alcanzd los 636 miles de euros de beneficio, frente a los 757 miles de euros de
beneficio del ejercicio anterior,

Un resultado Financiero negativa por importe de 198 miles de euros, frente al resultado negativo de 2019 gue
ascendit a 351 miles de euros.

Un Beneficio antes de impuestos de 214 miles de euros, respecto al beneficio antes de impuestos de 2019 de
408 miles de euros,

Un Beneficio después de impuestos de 183 miles de eurcs.

INFORMACION

BURSATIL

La cotizacion de Bodegas Riojanas, al finalizar el Ejercicio 2020, fue de 3,20 Euros por accidn, lo gue, con respecto
al valor del afio 2019, supone un descenso del 25,23%.

INDICADORES BURSATILES 31 dic 20 31dic 19
COTIZACION (EN EUROS) 3,20 4,28
CAPITALIZACION BURSATILES (EN MILES DE EUROS) 16388 21.919
PER 89,55X 65,04
NUMERO DE ACCIONES 5121.327  5.121.327
DIVIDENDO POR ACCION (EUROS/ACCION) (1) 0,00 0,00
FREE FLOAT 40,43% 42,67%

(1) Con cargo al Resultado del Ejercicio Anterior.
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BODEGAS RIOJANAS, S.A.
JUNTA GENERAL ORDINARIA

Y EXTRAORDINARIA

CONVOCATORIA DE JUNTA GENERAL ORDINARIA Y

EXTRAORDINARIA

“El Consejo de Administracion de BODEGAS RIDJANAS, S.A, en
sesion de fecha 23 de abril de 2021, ha acordado convocar Junta
General Ordinaria y Extracrdinana de Accionistas que se celebrara
el dia 18 de junio de 2021 a las 12:00 horas en primera convocatoria,
y para el caso de que, por no haberse alcanzado el quorum de
asistencia necesario, la Junta General no pudiera celebrarse en
primera convocatoria como se preve, se celebrara en el mismo
lugar y hora, el dia 19 de junio de 2021, en segunda convocatoria,

Dado el estado de alarma declarado por el Real Decreto 463/2020,
de 14 de marzo, debido la grave crisis sanitaria ocasionada por el
COVID19 y al amparo de lo previsto en el articulo 41 del Real
Decreto-Ley B/2020, de 17 de marzo, de medidas urgentes
extraordinarias para hacer frente al impacto econdmico v social
del Covid-19, en correlacion con el articulo 3 del Real Decreto-Ley
34/2020, de 17 de noviernbre, de medidas urgentes de apoyo a la
solvencia empresarial y al sector energélico, el Consejo de
administracidn ha acordado gue la asistencia a esta Junta General
pueda realizarse de manera extraordinaria mediante el empleo de
medios telematicos que permitan la conexicn en tiempo real con
el recinto donde se desarrclla la Junta General.

Mo obstante y dada la necesidad de salvaguardar los intereses
generales, la salud de los accionistas, representantes y personas
involucradas en la organizacion, asi coma la imposibilidad de dar
cabida a todos los asistentes, asegurandoles una localidad con las
medidas de distanciamiento y sequridad sanitaria obligatorias, la
Sociedad, con &nimo de garantizar l éxito de la Junta General,
recomienda encarecidamente:;

(i} Mo asistir fisicamente a la Junta General,

(i) Ejercer el derecho de voto a distancia con antelacidn a la

celebracion de la Junta General;
Asimismo, téngase en cuenta la reciente aprobacion de la Ley
5/2021, de 12 de abril, por la que se madifica el texto refundido de
la Ley de Sociedades de Capital, aprobado por el Real Decreto
Legislative 1/2010, de 2 de julio, y otras normas financieras, en lo
gue respecta al fomento de la implicacidn a largo plazo de los
accionistas en las sociedades cotizadas, especialmente en lo
referente al articulo 182 (asistencia telematica) y 182 bis (Junta
exclusivamente telematica).
La Junta General de Accionistas se celebrard en el saldn de Actos
de Bodegas Riojanas, S.A. sito en la ciudad de Cenicero (La Rioja),
calle Dr. Ruiz de Azcarraga n® 1, con arreglo al siguiente,

ORDEN DEL DiA

Primero.- Carta del Sr. Presidente del Consejo de Administracian,
Segundo.- Informe del Presidente del Comisidn de Auditoria,
Tercero: Examen y aprobacion, si procede, de la cuenta de Pérdidas

y Ganancias, Balance y Memaoria del Ejercicio 2020, individual y
consolidado, asi comao la propuesta de distribucion de resultados
y censura de la gestidn social, la propuesta de consolidacion fiscal
y el estado de cambios en el Patrimonio neto v el estado de flujos
de efectivo, facultando a los miembros del Consejo de
Administracion solidariamente para el depasito en el Registro
Mercantil de la Certificacién de la aprobacidn de |2 aplicacion de
resultado y un ejemplar de las cuentas, con facultades para subsanar
defectos que se produjeren.

Cuarto- Informe del Presidente de la Cornisidn de Nombramientos
y Retribuciones

Quinto.-Propuesta de nombramiento y/o reeleccicn de los miembros
del Consejo de Administracion.

Sexto-Informe Anual sobre remuneraciones de los miembros del
Consejo de Administracion correspondientes al ejercicio 2020,
Séptimo.- Modificacian, en su caso, del articulo 26° de |los Estatutos
Sociales, referente a la retribucidn de los administradores.
Octavo.- Politica de remuneraciones de los consejeros prevista
para los ejercicios 2022, 2023 y 2024,

Noveno.- Aprobacion, en su caso, de la posibilidad de asistir de
manera telematica a la Junta General y modificacicn del articulo
14* de |os Estatutos Sociales.

Décimo.- Informe a la Junta General sobre la aprobacidn del
Reglamente de Funcionamiento interno del Consejo de
Administracian,

Undécimo - Modificacian del Reglarmento Intermao de funcionamiento
de la Junta General de Accionistas y aprobacion del texto refundida
del Reglamento Interno de funcionamiento de la Junta General de
Accionistas.

Duodécimo.- Reduccidn de Capital Social por amortizacion de
acciones propias enun 1,25% del misma y en su caso, modificacian
del articulo 5° de los Estatutos Sociales.

Decimatercers.- Autorizacidn al Consejo de Administracidn para
la adquisicidn y venta de acciones propias de la entidad, de
conformidad con lo dispuesto en el articulo 72 de la Ley de
Sociedades de Capital.

Decimocuarto.- Ruegos y Preguntas.

Decimoguinto.- Lectura y Aprobacion, si procede, del Acta, y
delegacion de facultades a cualesquiera de los miembros del
Consejo de Administracion para elevar a publico los acuerdos
adoptados en la misma.

1.- RECOMENDACIONES PARA EL EJERCICIO DE LOS

DERECHOS DE LOS ACCIONISTAS.

El Consejo de Administracidn ha considerado que la mejor forma
de garantizar gue los accionistas puedan ejercer sus derechos sin
poner en riesgo su salud y la de los demds, es formentando los
medios de comunicacion a distancia, tanto la asistencia telematica
ala Junta General como el ejercicio de los derechos de informacian,
delegacion y voto anticipado.



& este fin, se ha hecho uso de las posibilidades reconocidas por
el articulo 41 del Real Decreto Ley 8/2020, de 17 de marzo de
2020, recomendandole que no acuda presencialmente (puede
hacerlo via telematica), en correlacién con el articulo 3 del Real
Decreto-Ley 34/2020, de 17 de noviembre, de medidas urgentes
de apoyo a la solvencia empresarial y al sector energético que
permiten en defecto de pacto estatutario, la celebracidn telemética
de la Junta General y el ejercicio de su derecho de voto a distancia
con antelacidn a la Junta.

2.- DERECHO DE ASISTENCIA, REPRESENTACION Y
EJERCICIO DEL DERECHO DE VOTO A DISTANCIA.

2.1.- Derecho de Asistencia:

De acuerdo con &l articulo 17 de los Estatutos Sociales y el articulo
T del Reglarmente de la Jurita General tendran derecho de asistencia
los accionistas gue posean al menos 50 o mas acciones de la
Sociedad y que |as tengan inscritas en el correspondiente registro
con cinco (5) dias de antelacion a la fecha prevista para la
celebracion de la Junta o mediante el Certificado acreditativa de
su depdsito en la entidad bancana, en cuye momento le sera
expedida la tarjeta o documento que le legitimara para la asistencia
a la Junta, para la delegacion de la representacion y para el gjercicio
de volo a distancia. Dicho documente podra ser sustituido por el
oportuno certificado de legitimacion o cualquier otro documento
justificativo de la titularidad de las acciones, expedido, a estos
efectos, por la entidad correspondiente. Los accionistas que no
redunan |la cantidad de acciones exigida para la asistencia podran
agruparse al indicado fin,

2.2.- Derecho de representacion:

Todo accionista gue tenga derecho de asistencia podra hacerse
representar por escrito en la Junta General por medio de otra
persona. El acoionista que desee otorgar su representacion debera
firmar y completar la tarjeta de asistencia incluyendo la
identificacion de su representante y en su caso instrucciones
precisas sobre el sentido del voto. El representante designado
debera acudir con dicha tarjeta de asistencia y su documento
nacional de identidad o pasaporte (y escritura de poder en caso
de representar a persona juridica) y nimero de teléfong, al lugar
de celebracion de la Junta General dentro de las dos (2) horas
anteriores a la hora prevista para su inicio. Alternativamente, podra
rernitirla con cardcter previo a la Junta General con una antelacion
de hasta veinticuatro (24) horas antes de la hora prevista para el
inicio de la celebracion de la Junta General en primera convocataria
(i) por correo postal al domicilio de la sociedad sito en Avenida
Don Ricardo Ruiz de Azcarraga 1, 26350 de Cenicero (La Rioja);
o (ii) mediante correc electrdnico a la direccién
juntageneral@bodegasriojanas.com adjuntando copia DNl o
Pazaporte y el nimero de teléfono.

La delegacion otorgada podra ser revocada de manera expresa y
por el mismao medio por el que se confirid, siendo ésta eficaz frente
a la Sociedad siempre gue la haya recibido al menos con
veinticuatro (24) horas de antelacidn a la fecha prevista para la
celebracion de la Junta General en primera convocatoria, Asimismo,
la representacion se entenderd revocada por la asistencia fisica

o telemética a la Junta del accionista representado o por la venta
de las accicnes que le confieren tal condicion al menos cinco (5)
dias antes de |a celebracion de la Junta General,

2.3.- Ejercicio del derecho de voto a distancia:
Dada la situacion extraordinaria en la gue se celebra esta Junta
General y al amparo de |o previsto en el articulo 8 del Reglamento
de la Junta General, la Sociedad recomienda el ejercicio del derecho
de voto a distancia con antelacidn a su celebracidn.
Los accionistas con derecho de asistencia podran emitir su voto
a distancia en relacién con las propuestas relativas a los puntos
comprendidos en el orden del dia mediante correspondencia postal
o correo electrdnico. Para la emision del voto por correo, el
accionista deberd remitir la tarjeta de asistencia (emitida por las
entidades depositarias de las acciones) debidamente firmada y
cumplimentada al efecto, junto con una copia del Documento
Macional de Identidad o Pasaporte (y escritura de poder en caso
de representar a persona juridica), nimero de teléfono y direccion
de correo electronico, a (i) la direccion postal de Bodegas Riojanas,
5.4, Avenida Don Ricardo Buiz de Azcarraga 1, 26350 de Cenicero
(La Rigja); o (ii) a |la direccién de correo electrénico
Juntageneral@bodegasriojanas.com,

El vato emitido mediante correspondencia postal o por correo
electronico debera ser recibido por la Sociedad al menos con
veinticuatro {24) horas de antelacion a la hora prevista para la
celebracidn de la Junta General en primera convocatora. Los
accionistas que emitan su voto a distancia en los términos
indicados anteriormente seran considerados como presentes a
los efectos de la constitucion de la Junta General,
La Scciedad se reserva el derecho de solicitar a los accionistas
los medios de identificacion adicionales que considere necesarios
para comprobar su condicion de accionistas y garantizar la
autenticidad de la representacian y del voto.

El voto a distancia podra revocarse por el mismo medio empleado
para la emisian, de forma expresa y dentro del plazo establecido
para esta, asi comeo por la asistencia fisica o telernatica a la reunian
del accionista que lo hubiera emitido o por la venta de las acciones
que le confieren la condicidn de accionista al menos cinco (5) dias
antes de |a fecha prevista para la celebracion de la Junta General,

3.- ASISTENCIA POR MEDIOS TELEMATICOS.
Ante la situacion generada por la pandemia del COVID-19 y al
amparo de o previsto en el articulo 41 del Real Decreto Ley 8/2020,
de 17 de marzo, en correlacidn con el articulo 3 del Real Decreto-
Ley 34/2020, de 17 de noviembre, de medidas urgentes de apoyo
a la solvencia empresarial y al sector energético, el Consejo ha
decidido habilitar la posibilidad de asistencia a la Junta General
por medios telematicos con el propdsito de salvaguardar la salud
y seguridad de los accionistas, empleados y demas personas gue
intervienen en la preparacion y celebracion de la Junta General.
Esto permitira a los accionistas y representantes conectarse en
tiempo real y participar de forma remota el mismo dia gue se
celebre la Junta General
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Los accicnistas podran ejercer su derecho de asistencia a la Junta
General por medios telematicos siguiendo las siguientes
instrucciones:

a) Comunicacidn de asistencia telemética: Los accionistas y
representantes que deseen asistir telematicamente a la Junta
General deberén ponerlo en conocimiento de la Sociedad antes de
las veinticuatro (24) horas del dia 17 de junio de 2021. Para ello,
el accionista o representante debera remitir |a tarjeta de asistencia
(emitida por las entidades depositarias de las acciones)
debidamente firmada (en su caso por el accionista representado
¥ por el representante), junto con una copia del Documento Macional
de |dentidad o pasaporte (y escritura de poder en caso de
representar a persona juridica), su numero de teléfono y su direccidn
de correo electranico, a (i) la direccion postal de Bodegas Riojanas,
5.4, Avenida Don Ricardo Ruiz de Azcarraga 1, 26350 de Cenicero
(La Ricja); o (ii) a la direccion de correo electrénico
juntagenerali@bodegasriojanas.com.

b) Comprobacion de la condicion de accionistas o representante:
Desde el cierre del plazo de comunicacion hasta el momento en
el gue se abra la conexion para la asistencia telematica a la Junta
General, la Sociedad verificara |a condicion de accionistas y
representantes de las personas registradas en la forma y tiempo
establecidas. La asistencia teleméatica estard sujeta a la
comprobacién de gue el accionista registrado tenga inscritas las
acciones en el correspondiente registro contable con cinco (5) dias
de antelacian, como minimo, a la fecha sefalada para la celebracion
de la Junta General

Con la finalidad de garantizar la identidad de los participantes
telematicos, la Sociedad podra solicitar documentos electronicos
de identidad o firmas electrénicas reconocidas. & su vez, la Sociedad
podra habilitar medios adicionales de identificacion gue garanticen
debidamente la identidad del accionista, reservandose tal derecho
para garantizar la autenticidad del vota,

Lina vez que el accionista o representante haya comunicado dentro
del plazo establecido su intencion de asistir telematicamente, y se
hayan comprobado las credenciales podra asistir e intervenir en
la Jurta General Ordinaria a traves de medios teleméticos, realizando
la correspondiente conexidn previa invitacion para el dia previsto
de celebracidn de la reunidn.

¢) Conexion y asistencia a la Junta General; El accionista (o en su
caso, representante) que vaya a participar telernaticamente, recibira
una invitacion electronica perscnal para conectarse & la Junta
General a través de los medios habilitados al efecta. La conexidn
serd accesible entre las diez (10:00) y las doce (12:00) horas del
dia 18 de junio de 2021 Sila Junta General no pudiera celebrarse
€N primera convocatonia, el accionista debera conectarse al dia
siguiente, dentro de la misma franja horana, para su celebracion
£n segunda convocatoria. No se admitira ninguna conexion para
el gjercicio del derecho de asistencia telematica transcurrido el
periodo limite indicado.

d) Intervenciones y preguntas: Las intervenciones y propuestas de
acuerdos y solicitudes de informacian y aclaraciones sobre asuntos
que, de conformidad con la Ley y no figurando en el orden del dia,
puedan proponerse durante la celebracion de la Junta General por
los asistentes telematicos, deberan remitirse a la sociedad por
escrito con anterioridad a la constitucidn de la Junta General. Las
intervenciones solo constardn en el acta de la reunién cuando asi
se haya solicitado expresamente. Las respuestas a los accionistas
que ejerciten su derecho de informacion durante la Junta, cuando

proceda, se podra producir por escrito durante los siete dias
siguientes a la finalizacion de la misma. En el caso de que la Junta
General se celebre finalmente en segunda convocatoria, los
asistentes telematicos que habiéndose conectado & la reunidn en
primera convocatoria hubieran remitido intervenciones y propuestas
de acuerdos o solicitudes de informaciones o aclaraciones tendran
gue remitirlas de nuevo, en los términos indicados, el dia en que
se celebre la reunicn; de lo contrario se tendran por no formuladas.

e} Votacidon: La emision del voto sobre las propuestas relativas a
los puntos comprendidos en el orden del dia podra realizarse hasta
gue el presidente o en suU cago, el secretario, anuncie |2 conclusion
del periodo de votacian de las propuestas de acuerdo, El Presidente
en el gjercicio de sus funciones, podra ordenar el desarrollo de la
Junta en el modo que considere mas conveniente. En cuanto a las
propuestas de acuerdos sobre aguellos asuntos que no sea
necesaric gue figuren en el orden del dia, los asistentes telematicos
padran emitir sus votaciones a partir del momento en que se dé
lectura a dichas propuestas para proceder a su votacion.
Si en relacion con alguno de los puntos del orden del dia, el asistente
telematico no se manifiesta en ningdn sentido, se entendera que
vota a favor de las propuestas del Consejo de Administracion
En aguelle no regulado expresamente en este anuncio, resultaran
de aplicacion a los accionistas que asistan telematicamente a la
Junta las mismas normas sobre el voto y |a adopeidn de acuerdos
previstas en el Reglamento de la Junta General para los accionistas
gue asisten presencialmente a la celebracidn,

f) Oftras cuestiones: La asistencia telematica del accionista sera
equivalente a |la asistencia presencial a la Junta General. La
asistencia telematica de los accionistas prevalecera sobre los
votos emitidos anticipadamente a distancia y los poderes de
representacidn otorgados con anterioridad 2 la celebracién de la
Junta General.

La Sociedad se reserva el derecho a adoptar las medidas pertinentes
en relzcidn con los mecanismaos de asistencia telematica a la Junta
General cuando razones técnicas o de seguridad lo requieran o
impongan. La Sociedad no sera responsable de los perjuicios que
pudieran ocasionarse al accionista derivados de averias,
sobrecargas, caidas de lineas, fallos en la conexién, mal
funcionamiento del servicio postal de correos o cualquier otra
eventualidad de igual o similar indole, ajenas a la voluntad de |a
Sociedad, gue impidan la utilizacion de los mecanismos de
asistencia telematica a la Junta General, voto y delegacicon. Lo
anterior es sin perjuicio de gue se adopten las medidas que cada
situacidn requiera, entre ellas, la eventual suspensidn temporal o
prérroga de la Junta General si ello fuese preciso para garantizar
el pleno ejercicio de sus derechos por los accionistas o sus
representantes.

g) Medias extracrdinarias por el estado de Alarma: Si en las fechas
previstas para la celebracion estuviesen vigentes el estado de
alarma declarado por el Real Decreto 463/2020, de 14 de marzo,
o cualquier otra medida de las autoridades administrativas o
sanitanas que restrinjan o impidan la celebracion de la Junta con
presencia fisica de accionistas y representantes de accionistas, la
Junta se celebraria en las mismas fechas y hora previstas en este
anuncio de forma exclusivamente telematica, esto es, sin asistencia
fisica de accionistas y representantes. En este caso, se informara
a los accionistas mediante la publicacién de un anuncio
complementario a esta convocatoria,



A suvez, la Sociedad informara oportunamente de cuantas otras
rmedidas resulten necesarias en funcidn de las resoluciones o
recomendaciones gue puedan emitir las autoridades competentes,
atraveés de su pagina (www.bodegasrinjanas.com) o por los medios
que resulten necesarios en funcidn del alcance de las medidas.

4.- DERECHO A COMPLETAR EL ORDEN DEL DIA Y A

PRESENTAR NUEVAS PROPUESTAS DE ACUERDO.
De conformidad con lo establecido en el art.° 519 de la Ley de
Sociedades de Capital, Los accionistas gue representen al menos
el tres (3) por ciento del capital social podran solicitar gue se
publique un complemento a la convocatoria de la junta general
ordinaria, incluyendo uno o mas puntos en el orden del dia, siempre
que los nuevos puntos vayan acompanados de una justificacion
0, en su caso, de una propuesta de acuerdo justificada. En ningun
caso podra ejercitarse dicho derecho respecto a la convocatoria
de juntas generales extraordinarias.

El gjercicio de este derecho deberd efectuarse mediante notificacion
fehaciente, que habra de recibirse en el domicilio social dentro de
los cinco (5) dias siguientes a la publicacion de la convocatoria.
El complemento debera publicarse, como minimo, con quince dias
de antelacicn a la fecha establecida para la reunicn de |a junta. La
falta de publicacidn en plazo del complemento sera causa de
impugnacion de la junta.

Los accionistas que representen al menos el tres por ciento del
capital social podran, en el mismo plazo sefialado en el apartado
anterior, presentar propuestas fundamentadas de acuerdo sobre
asuntos ya incluidos o gue deban incluirse en el orden del dia de
la junta convocada. La sociedad asequrara la difusion de estas
propuestas de acuerdo y de la documentacion gue en su caso se
adjunte entre el resto de los accionistas, de conformidad con lo
dispuesto en la letra d) del articulo 518 de la Ley de Sociedades
de Capital,

5.- DERECHO DE INFORMACION.

De acuerdo con lo establecido en los articulos 517, 518 y 520 de
la Ley de sociedades de Capital y en aplicacion del articulo 6° del
Reglamento de la Junta General de Accionistas de la Sociedad
desde &l momento de la convocatonia de la Junta General, estaran
adisposicion de los sefiores accionistas para su consulta, obtencidn
y envio de forma gratuita, tanto en papel en &l domicilio social (C/
Dr. Azcérraga n? 1, 26350 Cenicero, La Rioja), como en formato
electréanico en la pagina web de la Sociedad,
(www bodegasriojanas.com), el texto completo del Balance, la
Cuenta de pérdidas y ganancias, el Estado de cambios en el
patrimonio neto, el Estado de Flujos de Efectivo, la Memoria
explicativa, el Informe de Gestion incluyendo el Informe Anual
sobre Gobiemno Corporativo y el Informe de Auditoria de la Sociedad
Bodegas Riojanas, 5.A., asi como el Estado Consolidado de
Situacidn Financiera, la Cuenta de Resultados Consolidada, el
Estado del Resultado Global Consolidado, el Estado Consolidado
de Carmbios en el Patrimonio Meto, el Estado Consolidadeo de Flujos
de Efectivo, la Memornia explicativa, el informe de Gestidn, el Informe
de Auditoria consolidados del Grupo de empresas del que es matriz
dicha Sociedad, todos ellos comrespondientes al ejercicio cerrado
al 31 de diciernbre de 2020, asi como el Informe Anual sobre
remuneraciones de los miembros del Consejo de Administracidn

correspondientes al ejercicio 2020, |a politica de remuneraciones
de los consejeros para los ejercicios 2022, 2023 y 2024 junto con
el informe especifico de la Comisidn de nombramientos y
retribuciones, la propuesta de texto refundido de los Estatutos
Sociales, el texto refundido del Reglamento de funcionamiento
interno del Consejo de Administracicn, la propuesta de nueve texto
refundido del Reglamento de funcionamiento interno de la Junta
General, asi como las propuestas de acuerdo y deméas
documentacion e informes gue conforme a la legislacian vigente,
han tenido que elaborar los administradores relativos a los puntos
del Orden del Dia gue se someten a votacion.

Asimismo, se encuentran igualmente a disposicion de los senores
accionistas en la pagina web de la Sociedad, los Estatutos Sociales,
el Reglamento de la Junta General de Accionistas, el Reglamento
del Consejo de Administracion y el Cédigo Ftico de Conducta.
Desde el momento de la convocatona de la Junta, estard asimismao
a disposicion de los sefiores accionistas un Foro Electrénico al
que podran acceder con las debidas garantias tanto los accionistas
individuales como las asociaciones voluntarias que se puedan
constituir, con el fin de facilitar su comunicacidn con caracter
previo a la celebracion de la Junta General.

Los accionistas podran solicitar a los administradores, por escrito
hasta el quinto dia anterior al previsto para la celebracion de la
Junta, o verbalmente durante su celebracion, las aclaraciones gue
estimen precisas acerca de |a informacidn accesible al pdblico
que la sociedad hubiera facilitado a la Comisian Nacional del
Mercado de Valores desde la celebracidn de la dltima junta general
y acerca del informe del auditor.

Los administradores estaran obligados a facilitar la informacion
por escrito hasta el dia de la celebracion de la junta general. Sila
aclaracion se solicita durante la celebracion de la junta general,
en caso de no ser posible satisfacer el derecho del accionista en
ese momento, los administradores estaran obligados a facilitar
esa informacidn por escrito dentro de los siete (T) dias siguientes
al de la terminacidn de la junta.

Los administradores estaran obligados a proporcionar la
informacion solicitada, salvo en los casos en que, a juicio del
presidente, la publicidad de la informacidn solicitada perjudigue
el interés social. Mo procedera la denegacidn de la informacicn
cuando la soliciud esté apoyada por accionistas que representen,
al menos, el veinticinco por ciento del capital social,
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6.- PROTECCION DE DATOS DE CARACTER PERSONAL.-
En virtud de la normativa aplicable en materia de proteccidn de
datos de caracter personal (Ley Organica 3/2018, de 5 de diciembre,
de Proteccién de Datos Personales y garantia de los derechos
digitales y legislacion complementaria y Reglamento (UE) 2016/679
del Parlamento Europeo y del Consejo de 27 de Abril de 2016), s&
informa a los accionistas gue el responsable del tratamiento de
los datos de caracter personal facilitados peor los accionistas o
por lag entidades bancarias, Sociedades y Agencias de Valores en
las que dichos accionistas tengan depositadas sus acciones, a
través de la entidad legalmente habilitada para la llevanza de
registro de anotaciones en cuenta, con ccasion de la Junta General
convocada mediante la presente, asi como de los que puedan
derivarse como consecuencia de la misma, es BODEGAS
RIOJAMAS, 5.4

La finalidad del tratamiento es la gestion y administracidn de los
datos de los accionistas, y en su caso los de sus representantes,
en el ambito de la Junta General de Accionistas de la Sociedad.
La legitimacion para el uso de sus datos esta basada en la ejecucion
de sus derechos como accionista. Mo se cederan datos a terceros,
salvo obligacion legal. Los datos seran destruidos una vez
comunigue su baja y/o finalizados los periodos legales de
conservacian. No se llevaran a cabo transferencias internacionales
de datos ni analisis de perfiles,

Los accionistas o sus representantes podran ejercitar, bajo los
supuestos amparados en la ley, los derechos de acceso
rectificacion, supresidn, oposicion, portabilidad o limitacidn del
tratamiento, dirigiéndose a (gue debera incluir la identificacion del
titular de los derechos mediante fotocopia del DNI), dirigida al
domicilio social de BODEGAS RIOJANAS, S.A. Cf Dr. Azcarraga n®
1, 26350 CENICERQ, La Rigja.

En su condicion de responsable del Tratamiento, informa de las
medidas de sequridad en cumplimiente con el Reglamento (UE)
20716/679 del Parlamento Europeo y del Consejo de 27 de abil de
2016. Asimismo el Responsable del Tratamiento garantiza la
confidencialidad de los datos personales, aunque revelara a las
autoridades publicas competentes los datos personales y cualquier
otra informacion que esté en su poder o sea accesible a través de
sUs sistemas y sea requerida de conformidad a las disposiciones
legales y reglamentarias aplicadas, asi como previo reguerimiento
judicial,

La presente convocatona quedard publicada en el Boletin Oficial
del Registro Mercantil, en |2 Comisién Macional del Mercado de
Valores, asl como en la pagina web de la Sociedad,
www _bodegasriojanas.com, ¥ en la pagina web de la Comisidn
Macional del Mercado de Valores, hasta el mismo dia de la
celebracidn de la Junta General "

En Cenicero (La Rioja), a — de mayo de 2021.- Santiago Frias
Monge (Presidente del Consejo de Administracidn) / Javier Pérez-
Itarte (Secretario del Consejo de Administracion),
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