Mencia y Arauxa BODEGAS RIOJANAS, 54

= GRUPO =

Mencia y Arauxa.

Fermentacion alcohdlica: Control de temperatura a 222 C.
Fermentacion malolactica: Espontanea en depdsito.
Duracion de la fermentacion: 15 dias.

Permanencia en depdsito: 5 meses.

Rojo cereza con ribetes azulados, capa media. Frutal , fresco con matices atlanticos. En boca
domina la frambuesa con toques lacticos, redondeados con toques de pimienta de Jamaica.
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G A RGALO Produccion Anual: 10.014 botellas.
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