V I O R E Cosecha BODEGAS RIOJANAS, s

~GRUPO~

UVAS
100% Tempranillo.

ELABORACION
Tiempo de maceracidon en fermentacion: 10 dias. Fermentacion en depdsitos de acero
inoxidable.

NOTAS DE CATA

Color rojo picota con ribetes purpuras / violaceos, de buena capa. Aromas varietales bien
definidos que recuerdan a frutos rojos (moras y ciruelas). A su paso por boca resulta
redondo y equilibrado. En el retrogusto recuerda a aromas de pasteleria y frutales.
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