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UVAS

100% Verdejo. Procedente de vifiedos de 20 a 45 afos de edad con bajas
densidades de plantacion y bajos rendimientos de produccidon proporcionando un
vino exclusivo.

ELABORACION

Elaboraciéon con uva de gran seleccién despalillada y estrujada. Utilizando las mas
modernas técnicas de maceracion y fermentacién en frio. Obtiene el maximo
exponente varietal tanto en sabores como en aromas.
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NOTAS DE CATA

Color amarillo palido con ribetes de aspecto verdoso, limpio y brillante. De aroma
intenso con un toque de fruta tropical, recuerdos de pifia y maracuya sobre un
fondo de citricos. En boca es goloso, exético y frutal.
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