JMonte fReal  RESERVA DE FAMILIA MAGNUM

DESCRIPCION

VENDIMIA

VINIFICACION

ALERGENOS

NOTAS DE CATA

Tempranillo, en su mayoria, del corazén de Rioja Alta.

La vendimia se realiza en base a una seleccion parcelaria exhaustiva en vifiedo donde
se evalla el potencial vitivinicola de cada parcela. La segunda seleccién se realiza en el
momento de la recoleccion, buscando uvas sanas y la madurez fendlica.

Elaboracidon clasica que auna elementos enoldgicos innovadores, con el objetivo de
extraer los aromas varietales, los polifenoles y los taninos maduros que residen en el
hollejo. Crianza en barricas de roble, al menos, 12 meses. Se afina en botella durante
un minimo de 6 meses, antes de su comercializacion.

Apto para Veganos . Contiene sulfitos.

Vino tinto puro y sobrio, ademds de misterioso. Su singular acorde de regaliz se
convirtio en el sello distintivo de Monte Real Reserva de Familia y evoluciond
posteriormente en una version mas pura de la Tempranillo, para rendir homenaje a la
inspiracién de los fundadores de Bodegas Riojanas. Color rojo picota con sutiles ribetes
granates. En nariz, la superposicion de las notas del corazén a frutas bien maduras,
fresa y regaliz se ensamblan con las notas de fondo de la madera.

Su paso en boca es fresco, su energia es tanto cerebral, como emocional, sin ser
abrumadora, sino sutil. Es una declaracion profunda sobre la tipicidad de la
Tempranillo. Amable y sabroso, envuelve con sus taninos maduros muy pulidos. Su
final largo y longevo os va a trasladar a cualquier momento especial, demostrando que
el poder de las emociones existe.
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