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DESCRIPCION

VINEDO

VENDIMIA

VINIFICACION

ALERGENOS

NOTAS DE CATA

Vino joven de “Rioja Alta”. Al abrir este vino descubrimos los vifiedos de Cenicero
en toda su expresion.

Seleccion de vifiedos procedentes de suelos arcillo calcareos de mas de 15 afios.
Gracias a la diversidad de ecosistemas, la Tempranillo de Cenicero se expresa de
diferente manera. Las altitudes van desde los 430 metros de altitud a los 650
metros. Las tareas de viticultura se realizan fusionando la viticultura tradicional y
las mas modernas técnicas de cultivo para preservar la biodiversidad.

La vendimia se realiza de manera escalonada mediante una primera seleccién
parcelaria que nos permite evaluar la expresion de la Tempranillo. La segunda
seleccion por cata de uvas de nuestro endlogo busca primar la sanidad y la
expresién frutal en la potencialidad del mosto. El transporte a bodega es rapido
gracias al “oasis de vifiedos” que rodean a la bodega a un radio de siete
kildmetros.

La elaboracién de Canchales se hace pensando en trasladar la esencia de Rioja,
fusionando dos tipos de elaboracién: el despalillado-estrujado, y la maceracién
carbdnica. Ambas fermentaciones se dirigen mediante el programa de nutricién y
personalizacion de levaduras. Tras la fermentaciéon malolactica, este vino adquiere
una personalidad Unica.

Gluten Free. Apto para Veganos . Contiene sulfitos.

Canchales es un vino joven de gran personalidad, color rojo purpura, con
irisaciones violaceas. En nariz destaca la concentracion frutal a cereza, frambuesas,
moras, con ligeros fondos florales a violetas. Su paso en boca es sabroso,
equilibrado, con mucho cuerpo. El sabor es una combinacion perfecta entre las
notas a frutas y la picardia de las pinceladas de regaliz de palo. Canchales es un
homenaje a las manos que cuidan los vifiedos, a nuestra historia, al relevo
generacional de padres a hijos.
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