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DESCRIPCION

VINEDO

VENDIMIA

VINIFICACION

ALERGENOS

NOTAS DE CATA

80% Viura y 20% Malvasia de Cenicero. Vifia Albina Blanco Semi-dulce, nueva version
de un vino dulce, porque todo depende de gustos.

Su origen estd ligado a los vifiedos de pequefios proveedores de Cenicero, Elciego, San
Asensio, Briones y Huércanos. Viuras y Malvasias en forma de vaso, de mas de 50 afios
de edad, ubicadas en suelos arcillo-calcareos con poco vigor, orientaciéon norte-sur, al
abrigo del rio Ebro. Las técnicas de viticultura son minimamente invasivas, con el fin de
cuidar y mimar las plantas de Viura y Malvasia, la agroecologia, y la sostenibilidad del
paisaje. No usamos insecticidas, pesticidas, ni herbicidas.

Se realiza una vendimia tardia para conseguir una sobre-maduracion del racimo.

El mosto macera con los hollejos durante 24 horas para la maxima extraccidn
aromatica. Posterior desfangado en frio durante otras 24 horas y fermentacién en
depdsitos de acero inoxidable a temperatura controlada. Cuando la concentraciéon de
alcohol hace que la fermentacidn se ralentice se procede a la estabilizacion del vino.

Gluten Free. Apto para Veganos . Contiene sulfitos.

De color amarillo verdoso con sutiles tonos dorados. En nariz tiene el poder de
combinar la finura de los aromas de las Viura y Malvasia. La mezcla perfecta entre la
elegancia y un aura rockera, para personalidades aventureras. Contiene las notas
varietales a citricos, manzana verde, melocotén blanco, acompafiados de elegantes
toques florales. En boca es un vino cuyo secreto esta en el equilibrio del aztcar contra
la acidez en su contenido natural, que le confiere caracter y encanto, discreta dulzura
con auténtica fragancia varietal.




