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NOTAS DE CATA

Monovarietal 100% Tinta de Toro, 100% D.O Toro.

Procede de las parcelas “El Baston”, ”"Valdenogal”, "El Huelvo” y “Los Llanos”,
sitas en Toro, un patrimonio privilegiado de vifiedos propios de mas de 50 afios.
Enclavados en un valle aluvial con suelos profundos, pobres en materia orgdnica,
formados por aluviones, limos y materiales calizos de diferentes tamafios,
garantizando que las reservas hidricas que quedan por el caradcter extremo del
clima continental de Toro se encuentren al alcance de las raices de las viejas
cepas de la Tinta de Toro. Altitud media de 700 metros.

La vendimia manual se realiza en su punto éptimo de acidez para poder llevar a
cabo una larga crianza en barrica.

Fermentaciones controladas con una larga maceracion en depdsitos de acero
inoxidable. Larga crianza de 22 meses en barricas de roble francés y americano,
obteniendo un vino estabilizado de una forma natural, descartando cualquier tipo
de clarificacidn y filtracion en profundidad.

Contiene sulfitos.

De color picota con capa alta, Marqués de Pefiamonte Reserva estd lleno de
matices especiales que logran el equilibrio natural en nariz y en boca. En nariz,
ensefia sus aromas a fruta madura, ciruelas, higos, pasas y datiles, dando paso a
las notas tostadas, tabaco, el aroma a chocolate y bombén. En boca es muy
goloso, voluminoso, fresco, vibrante, potente, con notas especiadas. Sus taninos
son elegantes, maduros. De final largo, consigue sensaciones tipicas de la
variedad y el terrufio.
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